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Istruzioni per I'uso dei modelli
CASABAR PID

Gentile cliente,

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime
innovazioni tecnologiche. Seguendo scrupolosamente le semplici operazioni
riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni
essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo
delle prestazioni e verificare la notevole affidabilita di questo prodotto nel corso
degli anni. Qualora dovesse riscontrare anomalie nel funzionamento potra sempre
contare sulla rete dei Centri di Assistenza che fin d'ora sono a Sua disposizione.

SIMBOLOGIA UTILIZZATA NELLE PRESENTI ISTRUZIONI
Le avvertenze importanti recano questi simboli. E assolutamente necessario
osservare queste avvertenze.

Prima della messa in funzione, leggere attentamente il manuale di
istruzioni.

Attenzione! Operazioni particolarmente importanti e/o pericolose.
Informazioni (utili all'utilizzo dell'apparecchio).

Suggerimenti.

Interventi che possono essere svolti a cura dell'utente.

Interventi che devono essere svolti esclusivamente da un tecnico
qualificato.
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1. INTRODUZIONE AL MANUALE

1-1. INTRODUZIONE

Il presente manuale di istruzioni & parte
integrante della macchina, va letto
attentamente e deve essere sempre a
disposizione per eventuali consultazioni;
va conservato per tutta la durata
operativa della macchina.

All'interno vi sono le informazioni
relative all'uso corretto della macchina,
alla pulizia, alla manutenzione e
fornisce importanti indicazioni per lo
svolgimento di operazioni da effettuarsi
con particolare attenzione e per
eventuali rischi residui.

Il manuale rispecchia le innovazioni
tecnologiche al momento della sua
redazione; il costruttore si riserva il
diritto di apportare tutte le modifiche
tecniche necessarie ai propri prodotti e
di aggiornare i manuali senza l'obbligo
di rivedere anche le versioni precedenti.

LA PAVONI S.p.A. declina ogni

responsabilita per eventuali danni

che possano direttamente od

indirettamente derivare a persone o

cose in conseguenza:

e della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni delle vigenti norme di
sicurezza;

® una installazione non corretta;
o difetti di alimentazione;

* uso improprio o non corretto della
macchina;

* uso non conforme a quanto specificato
nel presente manuale;

e gravi carenze nella manutenzione;

* modifiche sulla macchina o qualsiasi
intervento non autorizzato;

e utilizzo di ricambi non originali o
specifici per il modello;

e inosservanza totale o anche parziale
delle istruzioni;

e eventi eccezionali.

2. AVVERTENZE

2-1. AVVERTENZE DI SICUREZZA

e L'utilizzatore deve attenersi alle norme
di sicurezza vigenti nel Paese dove la
macchina viene utilizzata, oltre alle
regole dettate dal comune buon senso
ed alle prescrizioni contenute nel
presente manuale.

Per garantire il corretto funzionamento
della macchina ed il mantenimento

nel tempo delle sue caratteristiche,

si consiglia di verificare le giuste
condizioni ambientali (la temperatura
ambiente deve essere compresa fra

5° e 35° Q), evitando l'utilizzo della
macchina in luoghi dove vengono usati
getti di acqua o in ambienti esterni
sottoposti ad agenti atmosferici (sole,
pioggia, ecc.).

Dopo aver tolto la macchina
dall'imballo, assicurarsi che la

stessa sia intatta e non abbia subito
danneggiamenti.

* | componenti dell'imballaggio devono
essere consegnati negli appositi
centri di smaltimento e in nessun
caso lasciati incustoditi o alla portata
di bambini, animali o di persone non
autorizzate.

Prima della messa in funzione della
macchina, verificare che la tensione

di alimentazione specificata nella
targhetta dati posta sotto la base della
macchina sia quella in uso nel Paese.

L'apparecchio non puo essere
utilizzato da persone (incluso i
bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza
di esperienza e di conoscenza, a meno
che non siano sorvegliati o istruiti
all'utilizzo in sicurezza dell'apparecchio
da una persona responsabile per la
loro sicurezza.



¢ | bambini devono essere sorvegliati
per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

e La pulizia e la manutenzione non
devono essere effettuate da bambini
senza sorveglianza.

* Non immergere mai l'apparecchio in
acqua.

* Questo apparecchio & destinato
esclusivamente all'uso domestico.
Inoltre, non puo essere utilizzato:

- nella zona cucina per i dipendenti in
negozi, negli uffici e in altri ambienti
lavorativi;

- in fattorie/agriturismi;

- da clienti in alberghi, motel e
ambienti residenziali;

- nei bed and breakfast.

* Se il cavo di alimentazione elettrica
e danneggiato, contattare il servizio
di assistenza tecnica per la sua
sostituzione per evitare qualsiasi
pericolo.

* Solo per mercati europei:
L'uso di questo apparecchio e
consentito ai bambini a partire
dagli 8 anni se supervisionati o
istruiti riguardo l'uso in sicurezza
dell'apparecchio e se ne comprendono
i rischi connessi.

e La pulizia e la manutenzione possono
essere eseguite da bambini a partire
dagli 8 anni purché supervisionati.

e Tenere l'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini con eta
inferiore agli 8 anni.

e | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

e 'apparecchio puo essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche,

e sensoriali o mentali o con mancanza di
esperienza e conoscenza se sorvegliati
o se istruiti sull'uso in sicurezza
dell’apparecchio e se consapevoli dei
pericoli connessi.

e Scollegare 'apparecchio dalla presa di
corrente prima di tutte le operazioni di

* montaggio, smontaggio e pulizia.
* Per questo apparecchio:
Prima di utilizzare I'apparecchio

leggere attentamente questo manuale
d'uso.

e Spegnere l'apparecchio
immediatamente dopo l'uso.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito
mentre & in funzione.

e Scollegare sempre la macchina da
caffé dalla presa di corrente prima
del montaggio e dello smontaggio dei
componenti e prima di pulirla.

* Prima di collegare e scollegare la
macchina, assicurarsi che l'interruttore
di accensione sia in posizione spenta.

e Togliere la spina dalla presa di
corrente prima di effettuare la pulizia e
in caso di guasto.

e Lasciare raffreddare la macchina da
caffé prima di effettuare la pulizia.

e Non utilizzare la macchina da caffe
senza acqua nel serbatoio o senza il
serbatoio.

e Lasciare uno spazio di almeno 3 cm
tra la macchina da caffé ed eventuali
pareti laterali o posteriori e lasciare
uno spazio di almeno 15 cm sopra la
macchina da caffé.

e Pericolo di scottature! La macchina
da caffé genera calore e produce
acqua calda e vapore durante il
funzionamento.

e Pericolo di scottature! Non toccare
il ripiano scaldatazze durante il
funzionamento.

e Le superfici del prodotto rimangono
molto calde dopo l'uso per via del
calore residuale. Non toccare le
superfici calde per evitare scottature.

¢ Non utilizzare la macchina da caffe in

combinazione con parti o accessori di
altri produttori.
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e Utilizzare esclusivamente ricambi
originali del produttore. L'uso di
parti di ricambio non consigliati dal
produttore potrebbe provocare
incendi, scosse elettriche o lesioni alle
persone.

* Appoggiare la macchina da caffe solo
su superfici piane ed asciutte.

e Evitare di bagnare o spruzzare liquidi
sulla macchina da caffé. In caso
di contatto con liquidi, scollegare
immediatamente il cavo dalla presa
elettrica e asciugare accuratamente:
Pericolo di scosse elettriche!

* Non utilizzare detergenti aggressivi o
oggetti taglienti per pulire la macchina
da caffé.

e Non apportare modifiche
allapparecchio.

* Non tentare mai di spegnere una
fiamma/incendio con acqua: spegnere
I'apparecchio, togliere la spina dalla
presa di corrente e coprire la flamma
con un coperchio o con una coperta
ignifuga.

e Evitare che il cavo di alimentazione
entri in contatto con spigoli vivi.

* Non posizionare l'apparecchio sopra
o vicino a fornelli gas o elettrici accesi,
all'interno di un forno o in prossimita
di fonti di calore.

* Non posizionare lI'apparecchio vicino a
rubinetti o lavandini.

2-2. DESTINAZIONE D'USO DELLA

MACCHINA

* Questa macchina € adatta alla
preparazione domestica di caffé
espresso con miscela di caffe, al
prelievo ed all’erogazione di acqua
calda e/o vapore, di latte caldo.

e | 'utilizzatore deve aver letto
attentamente e ben compreso le
istruzioni contenute nel manuale,
in modo da fare funzionare
correttamente la macchina.

e In caso di uso improprio decade ogni
forma di garanzia ed il costruttore
declina ogni responsabilita per danni a
persone e/o cose.

* £ da considerarsi uso improprio:
- qualsiasi utilizzo diverso da quello
dichiarato;
- qualsiasi intervento sull'apparecchio
che sia in contrasto con le indicazioni
riportate in questo manuale,
- qualsiasi utilizzo dopo manomissioni
a componenti o ai dispositivi di
sicurezza;
- l'utilizzo dell'apparecchio in ambienti
esterni.

2-3. ISTRUZIONI PER IL TRATTAMENTO
A FINE VITA

Gli apparecchi elettrici non devono

essere smaltiti assieme ai rifiuti
= dOomestici. Gli apparecchi che

recano questo simbolo sono
soggetti alla Direttiva europea 2012/19/
UE. Tutti gli apparecchi elettrici ed
elettronici dismessi devono essere
smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici, conferendoli agli appositi
centri previsti dallo Stato. Smaltendo
correttamente l'apparecchio dismesso,
si eviteranno danni allambiente e rischi
per la salute delle persone. Per ulteriori
informazioni sullo smaltimento
dell'apparecchio dismesso rivolgersi
allAmministrazione comunale, all'Ufficio
smaltimento o al negozio dove e stato
acquistato l'apparecchio.



3. DESCRIZIONE

3-1. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

. Serbatoio acqua

. Scaldatazze passivo

. Manometro

. Manopola vapore/acqua calda

. Gruppo erogazione

. Erogatore vapore/acqua calda

. Grata removibile poggia tazza

. Portafiltro

. Filtro 1 tazza

10. Filtro 2 tazze

11. Termopid

12. Pressino per caffé

13. Interruttore on/off di alimentazione
13a. Lampada macchina accesa

14. Interruttore vapore

14a. Lampada: macchina in temperatura
15. Interruttore erogazione caffé/acqua
calda

15a. Lampada: interruttore erogazione
caffé/ acqua calda

16. Membrana per tenuta filtro

17. Portafiltro fascino

OooNOOUTDdWN —

18. Misurino caffe

4. USO

4-1. MESSA IN FUNZIONE

DELL’APPARECCHIO

e Aprire il coperchio del serbatoio
d'acqua e riempire il serbatoio (1)
di acqua fresca e pulita, facendo
attenzione a non superare il livello
massimo consentito.

e Accendere la macchina posizionando
I'interruttore on/off (13) sulla posizione
“I". L'accensione della lampada (13a)
conferma l'alimentazione elettrica.

e Inserire il portafiltro (8 0 17) nel
gruppo erogazione (5).

e Aprire la manopola vapore/acqua
calda (4).

e Posizionare la leva interruttore
erogazione caffe/acqua calda (15) sulla
posizione “I". Quando dall'erogatore
vapore/acqua calda (6) comincera
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ad uscire I'acqua, posizionare la

leva interruttore erogazione caffée/
acqua calda (15) sulla posizione “0" e
chiudere la manopola (4).

Dopo aver fatto queste operazioni
procedere con il risciacquo dei circuiti
interni:

e Posizionare un contenitore sotto i
beccucci di erogazione del caffe e
premere il tasto di erogazione caffé/
acqua calda (14).

* Ripetere questo procedimento per 5
volte.

e Una volta terminato il risciacquo
attendere che la macchina raggiunga
la temperatura di funzionamento.

* La macchina & pronta all'uso quando
il regolatore di temperatura Termopid
(11) raggiunge la temperatura
preimpostata di 92°C, temperatura
ideale per la preparazione del caffé (se
si desidera cambiare la temperatura
del Termopid, seguire le istruzioni del
paragrafo 4.5) e la lampada spia (14a)
resta accesa in maniera fissa.

Per evitare di ripetere tali
operazioni si consiglia di
controllare il livello dell'acqua nel
contenitore (1) onde evitare lo
svuotamento del circuito idrico
della macchina. Nel caso che
questo avvenga le operazioni
sopraccitate vanno ripetute

0 La spia di raggiungimento della
temperatura corretta (14a)

continuera a spegnersi e ad
accendersi automaticamente
durante il periodo di
riscaldamento. Dopo aver acceso
la macchina, per il primo caffe,
aspettare circa 6 minuti per il
riscaldamento ideale,mentre per
quelli successivi la macchina sara
sempre pronta.

4-2. PREPARAZIONE DEL CAFFE

ESPRESSO

e Assicurarsi di aver effettuato tutte le
operazioni riportate nel paragrafo 4.1
“messa in funzione della macchina”.

e Per ottenere un ottimo caffé espresso
& importante utilizzare un caffé
di ottima qualita, ben torrefatto e
correttamente macinato. La macchina
per caffé espresso a pompa richiede
I'utilizzo di una miscela macinata fine;
se la macinatura é troppo grossa si
otterranno caffé chiari e leggeri e
senza crema, se & troppo fine caffé
scuro e forte con poca crema.

Si consiglia di macinare il caffé con

un macinino a macine al momento
dell'utilizzo in quanto, una volta
macinato, perde entro breve tempo le
sue capacita aromatiche.

Le tazze calde contribuiscono a
conservare alla giusta temperatura
il caffé appena erogato; si consiglia
pertanto di collocare le tazze prima
dell'uso sulla piastra scaldatazze (2).

PRERISCALDAMENTO
e Controllare che la quantita di acqua
nel serbatoio (1) sia sufficiente.

e Inserire il portafiltro (8 0 17) nel
gruppo erogazione caffe (5) con
inserito il filtro per una tazza (9) o per
due tazze (10), a seconda del numero
di caffé da preparare, nel portafiltro.

e Azionare l'interruttore generale
(13), siilluminera la spia luminosa
di accensione (13a) che segnala la
macchina in funzione.

e Attendere che la macchina raggiunga
la temperatura di funzionamento per
poter erogare un caffé, lampada (14a)
accesa.

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

e Togliere il portafiltro (8 o 17), riempire
il filtro con uno o due misurini di caffé



macinato (un misurino per ogni tazza
di caffe), livellare e premere il caffé con
I'apposito pressino (12)

e Ripulire con il palmo della mano il
bordo del filtro da eventuali residui
di caffé ed agganciare il portafiltro
(8 017) al gruppo erogazione caffe
(5) e spostarlo verso destra fino al
suo bloccaggio per fissarlo al gruppo
stesso.

e Collocare sulla griglia appoggiatazze
(7), sotto il portafiltro, una o due tazze
preriscaldate.

e Azionare l'interruttore caffe/acqua
calda (15), il caffe iniziera ad uscire dai
beccucci del portafiltro (8); raggiunta la
dose di caffé desiderata interrompere
I'erogazione agendo nuovamente
sull'interruttore (15) e lasciare il
portafiltro agganciato.

e Togliere le tazze e servire
immediatamente il caffé.

e Terminate le operazioni togliere il
portafiltro, vuotare i fondi e pulire
il portafiltro il portafiltro con acqua
corrente.

e Dopo aver acceso la macchina,
si consiglia di attendere circa 6
minuti per il raggiungimento della
temperatura ideale di erogazione
per il primo caffé

e Si consiglia un'erogazione
massima di 30 secondi.

Q e Non toccare le superfici calde
(caldaia, gruppo, portafiltro, lancia
vapore) per evitare scottature.

e Non togliere il portafiltro
durante I'erogazione del caffe, per
evitare possibili ustioni.

* Non mettere assolutamente le
mani sotto il gruppo e la lancia
vapore, poiché i liquidi o il vapore
erogato sono surriscaldati e
possono provocare ustioni.

e Dopo l'erogazione del caffe

non togliere immediatamente

il portafiltro, attendere alcuni
secondi per favorire I'eliminazione
dell’eventuale pressione residua,
onde evitare possibili ustioni.

4-3. EROGAZIONE DEL VAPORE

e |l vapore puo essere utilizzato per
montare il latte per il cappuccino
ma anche per il riscaldamento delle
bevande.

Attenzione! Pericolo di scottature!
All'inizio dell’erogazione possono
verificarsi brevi spruzzi di acqua
calda. Il tubo di erogazione puo
raggiungere temperature elevate:
evitare di toccarlo direttamente
con le mani.

* Preparare il caffé espresso come
indicato nei paragrafi precedenti,
utilizzando tazze grandi.

e Con la macchina pronta per erogare
caffe, dirigere il tubo vapore sopra
la bacinella (7), aprire la manopola
“Acqua calda/vapore” (4) per qualche
istante, in modo da far uscire 'acqua
residua dal tubo vapore; in breve
tempo comincera ad uscire solo
vapore.

* Quando comincera ad uscire solo
vapore, chiudere la manopola vapore
acqua calda (4)

e Posizionare la leva interruttore vapore
(14) sulla posizione “I".

e Dopo circa 15-20 secondi e quando
la spia di raggiungimento della
temperatura corretta (14a) si
accendera, collocare il bricco riempito
con latte freddo sotto I'erogatore del
vapore (6).

* Ruotare lentamente la manopola del
rubinetto di erogazione vapore (4) in
senso antiorario per far fuoriuscire il
vapore.




* Una volta raddoppiato il volume del
latte, immergere la lancia in profondita
e riscaldare il latte fino a 60-65°C.

* Una volta ottenuta I'emulsione
desiderata, ruotare in senso antiorario
la manopola vapore per interrompere
I'erogazione del vapore e posare il
contenitore del latte.

e Posizionare la leva interruttore vapore
(14) sulla posizione “0".

¢ Versare il latte emulsionato nel caffe.

Q e La pressione del vapore
aumentera col ruotare della

manopola.

e Si consiglia un'erogazione
massima di 60 secondi.

e Per preparare subito dell'altro caffe,
riempire la caldaia con acqua per
portarla alla temperatura corretta. In
caso contrario, il caffe potrebbe sapere
di bruciato.

e Collocare una tazza vuota sulla griglia.
Non inserire il portafiltro. Posizionare
la leva interruttore caffe (15) sulla
posizione “|" facendo riempire la tazza
di acqua. A tazza riempita posizionare
la leva interruttore caffe (15) sulla
posizione “0”. Potrete preparare ora
dellaltro caffé.

4-4, EROGAZIONE ACQUA CALDA
e Assicurarsi di aver effettuato tutte le
operazioni riportate nel paragrafo 4.1.

e Posizionare un recipiente sotto
I'erogatore vapore/acqua calda

e Aprire la manopola (4) e posizionare la
leva interruttore caffé/acqua calda (15)
sulla posizione “I"; in questo modo si
otterra l'uscita di acqua dall'erogatore
vapore/acqua calda (6).

* Raggiunta la quantita d'acqua
desiderata, posizionare nuovamente
la leva interruttore caffe/acqua calda
(15) sulla posizione “0" e chiudere la
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manopola (4).
e Dopo il prelievo di acqua calda si

raccomanda di controllare che il
serbatoio (1) contenga acqua.

4-5. REGOLAZIONE DELLA

TEMPERATURA IN CALDAIA

¢ |l modello LPSCSR02 & dotato di un
Termopid (11).

e La funzione dei Termopid e di regolare
la temperatura della caldaia.

e || Termopid e’ stato impostato dalla
fabbrica a 92°C.

e Per poter intervenire sulla regolazione
procedere come segue:

- premere il tasto [[®; non appena
sul display compare la scritta “PRG”
premere il tasto [a);

- quando il display visualizza la
temperatura della caldaia, impostare
con i tasti [ e [fa) il valore della
temperatura desiderata, da un minimo
di 80C° ad un massimo di 120C°.

- dopo 3 secondi dalla pressione
dell'ultimo tasto il dato &€ memorizzato
ed il display visualizza la temperatura.

Se la temperatura viene impostata
ad una soglia troppo elevata,
sotto la richiesta di erogazione
caffeé il display comincera a
lampeggiare.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima di qualsiasi operazione di pulizia
e manutenzione, togliere il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente
senza tirarlo.

* Non immergere la macchina da caffé
in acqua o altri liquidi.

e Lasciare raffreddare la macchina da
caffe prima di effettuare la pulizia



PULIZIA FILTRI E PORTAFILTRI

e Controllare frequentemente i forellini
dei filtri per rimuovere eventuali
depositi di caffe.

* Preparare circa un litro di acqua
bollente con quattro cucchiaini di
detergente per macchina per caffg, in
un recipiente idoneo, ed immergere
per 20-30 minuti i filtri ed i portafiltri;
risciacquare poi abbondantemente in
acqua corrente.

PULIZIA LANCIA VAPORE

e Per evitare di alterare il sapore delle
bevande da riscaldare e I'otturazione
del foro del terminale dellalancia
vapore (6), dopo ogni uso, ruotare la
manopola vapore per far fuoriuscire
un po’ di vapore e far defluire il latte
rimasto al suo interno.

e Successivamente pulire con cura il
dispositivo con un panno umido.

PULIZIA DELLA CARROZZERIA

Per una buona conservazione delle
superfici esterne occorre pulirle
regolarmente al termine di ogni utilizzo,
dopo averle lasciate raffreddare. Pulire
con un panno morbido e umido.
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6. CAUSE DI MANCATO FUNZIONAMENTO O ANOMALIE

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La macchina non funziona e
la spia dellinterruttore non
si accende

La spia dell'interruttore
di accensione e accesa e
I'acqua non si scalda

Durante I'erogazione non
esce caffé

Forte rumore della pompa

Il caffé esce troppo
rapidamente

1. Manca la corrente

2. La spina del cavo di
alimentazione non e
inserita correttamente

3.1l cavo di alimentazione &
danneggiato

1. | termostati di servizio
non funzionano

2. La resistenza ¢ interrotta
oppure bruciata

1. Manca acqua nel
serbatoio

2. Il caffé & macinato troppo
fine

3. La quantita di caffé &
eccessiva

4. 1| caffe e troppo pressato.

5. Interruttore vapore
azionato

6. Non & stato caricato il
circuito

7. Doccetta sporca

1. Manca acqua nel
serbatoio

2. La pompa non e
innescata

1. Il caffe € macinato troppo
grosso

2. La quantita di caffé &
insufficiente

3. Pressatura del caffé
insufficiente

4. Caffe vecchio o inadatto.
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1. Ripristinare la corrente
2. Inserire correttamente
la spina del cavo di
alimentazione nella presa
di corrente
3. Rivolgersi al CENTRO
DI ASSISTENZA per la
sostituzione

=

. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA
2. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

—_

. Introdurre acqua nel
serbatoio

2. Sostituire con una
macinatura piu grossa

3. Diminuire la quantita di
caffe nel filtro

4. Pressare meno il caffe.

5. Disinserire l'interruttore
vapore

6. Vedi paragrafo 4.1

7. Pulire o sostituire la

doccetta

=

. Introdurre acqua nel
serbatoio
2. Vedi paragrafo 4.1

1. La regolazione della
macinatura deve essere
piu fine

2. Aumentare la dose di
caffé

3. Premere maggiormente
il caffe

4. Sostituire il caffé



Il caffe esce a gocce

Il caffé esce tra il gruppo
caldaia ed il portafiltro

Non si forma la crema sul
caffe

Il caffe esce troppo freddo

Il caffé esce troppo caldo

La macchina non eroga
vapore

=

. Il caffé & macinato troppo
fine
2. La quantita di caffé &
eccessiva
3. Eccessiva pressatura del
caffe

1. Il portafiltro non & inserito
correttamente

2. Eccessiva quantita di caffe
nel filtro

3. Il bordo del portafiltro
non é stato pulito

4. La guarnizione
sottocoppa € usurata

1. La miscela di caffé non
€ adatta per il tipo di
macchina

2. La macinatura non e
corretta

3. La quantita di caffé &
insufficiente

1. La macchina non era alla
giusta temperatura

2. Mancato
preriscaldamento del
portafiltro

3. Mancato
preriscaldamento delle
tazze

4. Il termostato non lavora
entro i valori ottimali

5.1l Termopid (11) non
lavora entro i valori
ottimali

=

. Il Termopid (11) non
lavora entro i valori
ottimali

. Non e stato caricato il
circuito

2. Il foro del terminale del
tubo vapore & ostruito

3. Manca acqua nel
serbatoio

4. 1l turbo vapore

non é stato inserito

correttamente

—_
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. La regolazione della
macinatura deve essere
piu grossa

2. Diminuire la quantita di

caffé

3. Pressare meno il caffe

1. Inserirlo in modo corretto.

2. Diminuire la quantita di
caffé

3. Togliere i residui di caffe
dal bordo del portafiltro
pulire la guarnizione
sottocoppa

4. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

1. Sostituire il caffé.

2. Regolare la macinatura
del caffé

3. Aumentare la dose

del caffe e pressarlo
adeguatamente

1. Rispettare le indicazioni
riportate nel paragrafo 4.1
-4.2

2. Il portafiltro deve

essere riscaldato
contemporaneamente
allacqua, vedi paragrafo 4.1
3. Scaldare adeguatamente
le tazze sull'apposito
scadatazze (2)

4. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA.

5.Impostare i valori del
Termopid

1. Impostare i valori del
Termopid

1. Vedi paragrafo 4.3 -
erogazione del vapore

2. Pulire il foro con l'ausilio
di un ago

3. Vedi paragrafo 4.1

4. Riposizionare il turbo
vapore




Instructions for use of models
CASABAR PID

Dear Customer,

Thank you for having purchased one of our products, which has been
manufactured using the latest technological innovations. By carefully following
some simple instructions regarding the correct use of our product in compliance
with the essential safety instructions indicated in this manual, you will be able to
obtain the best performance and enjoy the remarkable reliability of this product
over the years. In case of faults, please contact one of our Service Centres that are
at your disposal from now on.

SYMBOLS USED IN THIS MANUAL
Important information is indicated by these symbols. It is imperative that you
comply with these instructions.

Please read the instructions manual carefully before using the
appliance.

Caution! Particularly important and / or dangerous operations.
Information (useful for using the appliance).

Advice.

Operations that can be carried out by the user.

Operations that should only be carried out by a qualified
technician.

Q000G 0O
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1. INTRODUCTION TO THE
MANUAL

1-1. INTRODUCTION

This instructions manual is an integral
part of the machine. It should be read
carefully and kept readily available for
reference for the entire service life of
the machine.

The manual contains information
regarding the proper use of the
machine, its cleaning and maintenance.
It also provides information about
operations to be carried out that
require particular attention and possible
residual risks.

The manual reflects the technological
innovations at the time it was drafted.
The manufacturer reserves the right

to make any necessary technical
modifications to its products and to
update the manuals with no obligation
to revise previous versions.

LA PAVONI S.p.A. declines any liability

for damage or injury that may be

caused directly or indirectly to people or

property due to:

e the failure to comply with all the
requirements of current safety
regulations

e incorrect installation
* defective power supply

e improper or incorrect use of the
machine

e uses other than those specified in this
manual

e lack of or incorrect maintenance
e unauthorised modifications or repairs

e the use of non original or non model-
specific spare parts

e complete or partial failure to follow the
instructions

e exceptional events
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2. INSTRUCTIONS

2-1. SAFETY INSTRUCTIONS

* The user must comply with the safety
regulations in force in the country
where the machine is used, in addition
to using common sense and the
instructions provided in this manual.

* To ensure that machine works
correctly and provides a long service,
we recommend that you make sure
that the environmental conditions are
correct (room temperature should
be between 5°C and 35°C). Avoid
using the machine in places where
jets of water are used or in outdoor
environments that are exposed to the
weather (sun, rain etc.).

e After removing the machine from its
packaging, make sure that it is intact
and has not been damaged.

* The packaging should be taken to a
proper waste disposal centre. Under
no circumstances should it be left
unattended where children, animals
or unauthorized persons may have
access to it.

e Before switching on the machine,
make sure that the power supply
indicated on the data plate, located
under the base of the machine, is the
same as the one used in your country.

* The appliance must not be used by
persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or with a lack of experience
and knowledge, unless appropriately
supervised, or instructed on the safe
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

e Children must be supervised at all
times to ensure they do not play with
the appliance.

e Cleaning and maintenance of the
appliance must not be performed by
children, unless closely supervised.



* Never submerge the appliance in
water.

* This appliance is intended for
household use. Moreover, it cannot be
used:

- in kitchen areas provided for
employees in shops, offices and other
work environments

- in farms/farm accommodation

- by guests in hotels, motels and other
types of residential accommodation

- in bed and breakfast accommodation.

¢ If the power cord is damaged, contact
technical support to arrange for this
to be replaced in order to avoid any
possible hazards.

* Only for European markets:
This appliance may be used by
children from the age of 8 provided
they are supervised or instructed on
the safe use of the appliance and they
understand the associated risks.

e Cleaning and maintenance may be
performed by children from the age
of 8 as long as they are appropriately
supervised.

* Keep the appliance and its cord out of
reach of children under the age of 8
years.

e Children must never play with the
appliance.

* The appliance may be used by persons
with reduced physical,

e sensory or mental capabilities or with
a lack of experience and knowledge, if
they are supervised or instructed on
the safe use of the appliance and if
they understand the hazards involved.

e Disconnect the appliance from the
power socket before

e assembly, disassembly and cleaning.

e For this appliance:
Read this user manual carefully before
using the appliance.

e Switch off the appliance immediately

after use.

¢ Do not leave the coffee machine
unattended during use.

e Always disconnect the coffee machine
from the power socket if it is left
unattended and before assembly/
disassembly of components or
cleaning.

e Before connecting or disconnecting
the machine, make sure that the ON/
OFF switch is in the OFF position.

e Unplug the coffee machine before
cleaning it and if you notice any fault.

e L et the coffee machine cool down
before cleaning.

* Do not use the coffee machine without
the tank fitted or if there is no water in
the tank.

e Leave at least 3 cm of space between
the coffee machine and any walls to
the rear or side, and 15 cm clearance
above the coffee machine.

e Danger of burns! The coffee machine
generates heat and produces hot
water and steam during its operation.

e Danger of burns! Do not touch the cup
warmer shelf while the appliance is
running.

* The surfaces of the appliance remain
very hot after use due to residual heat.
Do not touch the hot surfaces in order
to avoid burns.

¢ Do not use the coffee machine
with parts or accessories of other
manufacturers.

* Only use original spare parts. The
use of spare parts not approved by
the manufacturer could lead to fires,
electric shocks or personal injury.

e Only place the coffee machine on level
and dry surfaces.

e Avoid getting the coffee machine
wet and do not spray liquids onto it.
In the event of contact with liquid,
immediately switch off the power at
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the socket or main breaker and dry the
appliance thoroughly: Electric shock
hazard!

* Do not use harsh detergents or sharp
objects to clean the coffee machine.

* Do not make any modifications to the
appliance.

e Never try to put out a fire or flames
with water: turn off the appliance and
remove the plug from the socket, and
smother the flames with a fire blanket
or other appropriate cover.

* Prevent the power cord from coming
into contact with sharp edges.

* Never position the appliance above or
near gas or electric hob burners when
they are hot or in use, inside an oven
or near other heat sources.

* Do not position the appliance near
sinks or taps.

2-2. INTENDED USE OF THE MACHINE

* This machine has been designed for
the home preparation of espresso
coffee using coffee blends, the
production of hot water and/or steam,
and the preparation of hot milk.

e In order to use the machine properly,
the user must carefully read and
understand the instructions provided
in this manual.

* Any improper use of the machine
will void the warranty and relieve the
manufacturer of all liability for damage
to property and / or injury to persons.

e Improper use includes:
- any use other than the one specified
in the instructions manual
- any intervention carried out on the
appliance that does not comply with
the instructions given in this manual
- any use following unauthorized
modifications to components or safety
devices
- use of the appliance outdoors

2-3. PRODUCT END-OF-LIFE
INSTRUCTIONS

Electrical appliances must not

be disposed of together with
= NOuUsehold waste. Devices

marked with this symbol are
subject to European Directive 2012/19/
EU All waste electrical and electronic
appliances must be disposed of
separately from domestic waste
and taken to authorised waste
disposal facilities. Disposing of the
used appliance correctly, will help to
safeguard the environment and human
health. For further
information regarding the disposal
of used appliances, please contact
your local authority waste disposal
department or the shop where the
appliance was purchased.



3. DESCRIPTION

3-1. PRODUCT DESCRIPTION

. Water tank

. Cup warmer

. Pressure gauge

. Hot water / steam knob

. Group head

. Steam / hot water supply nozzle
. Removable drip tray grid

. Filter holder

. Filter - 1 cup

10. Filter basket for 2 cups

11. PID temperature controller

12. Coffee tamper

13. Power on/off switch

13a. Machine on light

14. Steam switch

14a. Light: machine ready

15. Coffee / hot water dispensing switch
15a. Light: coffee / hot water dispensing
switch

16. Filter sealing membrane

17. "Fascino" filter holder

18. Coffee scoop

OooNOOUTDdWN —

4. USE

4-1. STARTING THE APPLIANCE

* Open the cover and fill the tank (1)
with fresh clean water, taking care not
to exceed the maximum level of the
tank.

e Turn on the machine by placing the
on / off switch (13) to position "I". The
lamp (13a) lights up to indicate that
the machine is powered.

e Insert the filter holder (8 or 17) into the
group head (5).

* Open the steam / hot water knob (4).

* Move the coffee / hot water switch
lever (15) to position “I”. When water
starts to come out of the steam nozzle
(6), turn the hot water/coffee switch
lever (15) to position “0” and close the
knob (4).

After having done this, rinse the internal

circuits:

* Place a container under the coffee
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dispensing spouts and press the coffee
/ hot water dispensing button (14).

* Repeat this process 5 times.

e After rinsing, wait for the machine to
reach operating temperature.

* The machine is ready for use when
the PID temperature controller (11)
reaches the pre-set temperature
of 92°C, the ideal temperature for
preparing coffee (if you wish to
change the temperature of the PID
temperature controller, follow the
instructions in section 4.5) and the
light (14a) remains on.

To avoid having to repeat this
procedure, we recommend that
you check the level of water in
the tank (1) to prevent emptying
the machine's water circuit. If it
does happen, repeat the above
procedure

The operating temperature light
0 (14a) will continue to switch on
and off automatically during
heating. After having switched
on the machine, wait about 6
minutes for it to heat up before
making the first coffee. For
subsequent cups, the machine will
always be ready.

4-2. PREPARING ESPRESSO COFFEE

e Make sure that you have carried out all
the operations indicated in section 4.1
“starting the machine”.

* To obtain a good cup of coffee, it is
important that you use a good quality,
well roasted and correctly ground
coffee. The pump type espresso coffee
machine requires finely ground coffee.
If the coffee is too coarsely ground, the
coffee will be light coloured and weak
without froth and if the coffee is too
finely ground the espresso will be dark
and strong and have little froth.
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* We recommend that you grind
the coffee beans with a grinder
immediately before making the coffee
since the coffee quickly loses its aroma
after it has been ground.

e Warm cups help maintain the coffee
at the right temperature. We therefore
recommended that you place the cups
on the cup warmer shelf (2) before
using them.

PRE-HEATING
e Make sure there is enough water in
the tank (1).

e Depending on the number of cups of
coffee you wish to make, place a one-
cup filter (9) or a two-cup filter (10) into
the filter-holder (8 or 17) and insert the
filter holder into the group head (5).

* Turn on the main switch (13), the
power on light (13a) will come on
to indicate that the machine is in
operation.

e Wait until machine reaches the
operating temperature in order to
dispense a coffee, light (14a) lit.

PREPARING ESPRESSO COFFEE

e Remove the filter holder (8 or 17), fill
the filter with one or two measures of
ground coffee (one measure per cup)
then level and press the coffee using
the tamper (12).

* Remove any coffee residues from the
edge of the filter using the palm of
your hand and insert the filter holder
(8 or 17) into the group head (5),
moving it towards the right to secure
it.

* Place one or two pre-warmed cups on
the drip tray grid (7) under the filter
holder.

e Turn on the coffee / hot water switch
(15), the coffee will start to come out
from the spouts of the filter holder (8).
Once the required amount of coffee




has been dispensed, stop delivery by
turning off the switch (15) but do not
remove the filter holder.

* Remove the cups and serve
immediately.

e After having made the coffee, remove
the filter holder, empty the coffee
grounds and rinse the filter holder
under running water.

e After having switched on the
machine, wait about 6 minutes
for it to heat up to the operating
temperature before dispensing
the first coffee

* We recommend that you
dispense steam for a maximum of
30 seconds.

e Do not touch the hot surfaces
(boiler, group head, filter holder,
steam supply nozzle) to avoid
burns.

¢ Do not remove the filter holder
while coffee is being dispensed to
avoid possible burns.

e Under no circumstances place
your hands under the group head
or the steam supply nozzle as the
liquids or steam delivered are hot
and may cause burns.

e Do not remove the filter
holder immediately after having
dispensed coffee, wait for a few
seconds to allow any residual
pressure to be released in order
to avoid possible burns.

4-3. DISPENSING STEAM

e Steam can be used for frothing the
milk for making cappuccinos or to
warm up drinks.

Caution! Danger of burns! Spurts
of hot water may be ejected when
you first start to dispense steam.

The nozzle can become extremely
hot. Do not touch it directly with
your hands.

* Prepare the espresso coffee in large
cups as indicated in the previous
sections.

* When the machine is ready to
dispense coffee, direct the steam
nozzle towards the drip tray (7) and
open the “Hot water / steam knob” (4)
for a few seconds in order to remove
any residual water from the steam
nozzle. After a few second only steam
will come out.

* When only steam starts to come out,
close the steam / hot water knob (4)

* Move the steam lever switch (14) to
position “I".

o After about 15-20 seconds and when
the machine ready light (14a) comes
on, place the container of cold milk
under the steam nozzle (6).

e Slowly turn the steam knob (4)
anticlockwise so that steam comes out.

* Once the volume of milk has
doubled, immerse the frothing nozzle
completely and heat the milk to 60-
65°C.

* Once the milk has been frothed, turn
the steam knob anticlockwise to stop
dispensing steam and remove the milk
container.

* Move the steam lever switch (14) to
position “0".

e Pour the frothed milk into the coffee.

a e The more you turn the knob,
the greater will be the steam
pressure.

¢ We recommend that you
dispense steam for a maximum of
60 seconds.

* To prepare another coffee, fill the
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boiler with water and bring the
machine to the correct operating
temperature. Otherwise, the coffee
may have a burnt taste.

e Place an empty cup on the grid. Do
not insert the filter holder. Fill the cup
with water by moving the lever switch
(15) to position “I". Once the cup is full,
move the coffee lever switch (15) to
position “0”. It is now possible to brew
more coffee.

4-4. HOT WATER
* Make sure that you have carried out all
the operations in section 4.1.

* Place a container under the hot water /
steam nozzle

* Open the knob (4) and move the coffee
/ hot water lever switch (15) to position
“I"; water will immediately come out of
the steam/hot water nozzle (6).

* Once the required amount of water
has been dispensed, move the coffee /
hot water lever (15) back to position “0”
and close the knob (4).

* After dispensing hot water, make sure
that there is still water in the tank (1).

4-5. REGULATING THE BOILER

TEMPERATURE

* The LPSCSR02 model is fitted with a
PID temperature controller (11).

* PID temperature controllers regulate
the boiler temperature.

* The PID temperature controller is
factory set to 92°C.

* To adjust the setting proceed as
follows:

- press the button [ as soon as
“PRG" appears on the display, press
the button [a);

- when the temperature of the boiler
appears on the display, use the
buttons [@Jand to set the
temperature, from a minimum of 80°C
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to a maximum of 120°C.

- 3 seconds after having pressed the
last button, the value is memorized
and the display indicates the
temperature.

If the temperature threshold is set
too high, the display will start to
flash when coffee is dispensed.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

e Before carrying out any cleaning or
maintenance, unplug the power cable
from the power outlet without pulling
the cable.

¢ Do not immerse the coffee machine in
water or other liquids.

e Let the coffee machine cool down
before cleaning.

CLEANING THE FILTERS AND FILTER

HOLDERS

* Regularly check the holes in the
filters in order to remove any coffee
deposits.

* Place approximately one litre of
boiling water and four teaspoons of
coffee machine cleaner in a suitable
container. Immerse the filters and
filter holders in the solution for 20-30
minutes. Then rinse thoroughly under
running water.

CLEANING THE STEAM NOZZLE

* To avoid altering the taste of the drinks
to be heated and to prevent the hole
at the end of the steam nozzle (6) from
becoming clogged, after use, turn
the steam knob to dispense a small
amount of steam and remove any milk
from the inside of the nozzle.

e Then clean thoroughly with a damp
cloth.



CLEANING THE OUTSIDE OF THE
MACHINE

To keep the outer surface of the coffee
machine in good condition, it

should be cleaned regularly after use.
Let the appliance cool down first. Clean
with a soft, damp cloth.
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6. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The machine does not work
and the light of the ON/OFF
switch does not turn on

The light on the ON/OFF
switch is lit and the water
does not heat up

No coffee is dispensed

Loud noise coming from the
pump

The coffee is dispensed too
quickly

1. No power
2. The machine is not

plugged in correctly

3.The power cable is

damaged

1. The service thermostats

are not working

2. The heating element is

N —

broken or burnt out

. No water in the tank

. The coffee is too finely
ground

. There is too much coffee

3
4. The coffee has been

ul

compacted too much.
. Steam switch on

6. The circuit has not been

filled

7. Shower screen dirty

1.

No water in the tank

2. The pump is not primed

1.

The coffee is too coarsely
ground

. There is not enough

coffee

. The coffee has not been

compacted enough

. The coffee is stale or

unsuitable
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1. Switch the power back on

2. Insert the plug correctly
into the power socket

3. Contact the SERVICE
CENTRE for replacement

=

. Contact the SERVICE
CENTRE

2. Contact the SERVICE

CENTRE

1. Put water in the tank

2. Replace with a coarser

coffee blend

Reduce the amount of

coffee in the filter basket

Tamp the coffee with less

force.

. Turn off the steam switch

. See section 4.1

. Clean or replace the
shower screen

3.
4.

N o un

1. Put water in the tank
2. See section 4.1

. The coffee should be

ground more finely

. Increase the amount of

coffee

. Tamp the coffee more

Replace the coffee



The coffee is dispensed in
drops

The coffee leaks between
the boiler unit and the filter
holder

No froth forms on the coffee

The coffee is too cold

The coffee is too hot

The machine does not
dispense steam

1.

1.

. The coffee is too finely

ground

. There is too much coffee
. The coffee has been

compacted too much

The filter holder is not
inserted correctly

. There is too much coffee

in the filter basket

. The edge of the filter

holder has not been
cleaned

. The group head gasket is

worn

The coffee blend is not

suitable for this type of
machine

2.
3.

The grinding is unsuitable
There is not enough

coffee

€]

=

—_

. The machine had not

reached the correct
temperature

. The filter holder had not

been pre-heated

. The cups have not been

preheated

. The thermostat is not

working within the
required range

. The PID temperature

controller (11) is not
working within the
required range

. The PID temperature

controller (11) is not
working within the
required range

. The circuit has not been

filled

The hole at the end of the
steam nozzle is clogged
No water in the tank

The turbo steam nozzle
has not been inserted

properly
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. The coffee should be
ground more coarsely
2. Reduce the amount of
coffee
3. Tamp the coffee less

—_

. Insert it properly

2. Reduce the amount of
coffee

3. Remove coffee residues
from the edge of the
filter holder and clean the
group head gasket

4. Contact the SERVICE

CENTRE

1. Replace the coffee

2. Adjust the coffee grind
3. Increase the amount
of coffee and compact it

properly

1. Follow the instructions
given in section 4.1- 4.2

2. The filter holder should
be heated at the same time
as the water, see section 4.1
3. Heat the cups properly on
the cup warmer (2)

4, Contact the SERVICE
CENTRE.

5. Set the value for the PID
temperature controller

1. Set the value for the PID
temperature controller

1. See section 4.3 -
dispensing steam

2. Clean the hole with a
needle

3. See section 4.1

4. Insert the turbo steam
nozzle properly



Instructions pour l'utilisation des modéles
CASABAR PID

Cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit, fabriqué selon les derniéres
innovations technologiques. En suivant scrupuleusement les opérations simples
concernant l'utilisation correcte de notre produit dans le respect des exigences
essentielles de sécurité indiquées dans ce manuel, vous obtiendrez les meilleures
performances et vous pourrez vérifier la fiabilité remarquable de ce produit au

fil des années. Si vous constatez des anomalies de fonctionnement, vous pouvez
toujours compter sur le réseau des Services aprés-vente a votre disposition dés
maintenant.

SYMBOLES UTILISES DANS LES PRESENTES INSTRUCTIONS
Les avertissements importants sont indiqués par ces symboles. Il est absolument
nécessaire d'observer ces avertissements.

@ Avant la mise en service, lisez attentivement le manuel d'instructions.
Attention ! Opérations particulierement importantes et/ou dangereuses.
Informations (utiles afin d'utiliser I'appareil).

Conseils.

Interventions qui peuvent étre effectuées par I'utilisateur.

Interventions qui doivent étre effectuées exclusivement par un
technicien qualifié.

OQ00@3
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1. INTRODUCTION AU MANUEL

1-1. INTRODUCTION

Ce manuel d'instructions fait partie
intégrante de la machine, il doit étre lu
attentivement et il doit toujours étre
disponible pour toute consultation ;

il doit étre conservé pendant toute la
durée de vie de la machine.

A l'intérieur, il y a des informations
concernant |'utilisation correcte de la
machine, le nettoyage, l'entretien et il
fournit des indications importantes pour
I'exécution des opérations a effectuer
avec une attention particuliére et pour
tout risque résiduel.

Le manuel refléte les innovations
technologiques au moment de sa
rédaction ; le fabricant se réserve le
droit d'apporter toutes les modifications
techniques nécessaires a ses produits
et de mettre a jour les manuels sans
obligation de revoir les versions
précédentes.

LA PAVONI S.p.A. décline toute

responsabilité pour tout dommage

qui peuvent résulter directement ou

indirectement aux personnes ou aux

choses en raison :

e du non-respect de toutes les
dispositions des normes de sécurité en
vigueur ;

e d'une installation incorrecte ;

e des défauts d'alimentation ;

e d'un usage impropre ou incorrect de la
machine ;

e d'une utilisation non conforme a ce qui
est spécifié dans ce manuel ;

e de graves carences dans l'entretien ;

* des modifications sur la machine ou
toute intervention non autorisée ;

e d'une utilisation de piéces de rechange
non originales ou non spécifiques au
modele ;
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e d'un non-respect total ou partiel des
instructions ;

e d'événements exceptionnels.

2. AVERTISSEMENTS (A

2-1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE

e L'utilisateur doit respecter les normes
de sécurité en vigueur dans le pays
ou la machine est utilisée, en plus des
régles établies par le sens commun et
les exigences figurant dans ce manuel.

Afin de garantir le bon fonctionnement
de la machine et de conserver ses
caractéristiques dans le temps, nous
vous recommandons de vérifier les
bonnes conditions environnementales
(la température ambiante doit étre
comprise entre 5° et 35° C), en évitant
I'utilisation de la machine dans des
endroits ou des jets d'eau sont utilisés
ou dans des environnements externes
soumis a des agents atmosphériques
(soleil, pluie, etc.).

Apreés avoir retiré la machine de

son emballage, assurez-vous qu'elle
est intacte et qu'elle n'a pas été
endommagée.

* Les composants de I'emballage doivent
étre livrés aux centres d'élimination
appropriés et en aucun cas laissés
sans surveillance ou a la portée
d'enfants, d'animaux ou de personnes
non autorisées.

Avant de démarrer la machine, vérifiez
que la tension d'alimentation spécifiée
sur la plaque des données située sous
la base de la machine est celle utilisée
dans votre pays.

Cet appareil n'est pas indiqué pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou sans expérience ni
connaissances, a moins qu'elles



n‘aient été suivies et instruites quant
a l'utilisation sécurisée de I'appareil
par une personne responsable de leur
sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Les opérations de nettoyage et
d'entretien ne doivent jamais étre
effectuées par des enfants sans
surveillance.

N'immergez jamais I'appareil dans
l'eau.

Cet appareil est exclusivement destiné
a l'usage domestique. En outre, il ne
peut pas étre utilisé :

- dans la zone cuisine pour les
employés de magasins, de bureaux et
dans d'autres milieux de travail ;

- dans les fermes/gites ruraux ;-

- par les clients des hétels, des motels
et des résidences ;

- dans les chambres d'hotes.

Sile cordon d'alimentation électrique
endommagée, contactez le service
d'assistance technique pour son
remplacement afin d'éviter tout
danger.

Uniguement pour les marchés
européens :

L'utilisation de cet appareil est permise
aux enfants agés d'au moins 8 ans
surveillés ou informés des précautions
a prendre pour une utilisation en toute
sécurité et s'ils en comprennent les
risques connexes.

e Le nettoyage et I'entretien peuvent
étre effectués par des enfants agés
d’'au moins 8 ans a condition qu'ils
soient surveillés.

e Conservez I'appareil et son cordon
hors de la portée des enfants de moins
de 8 ans.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec
lappareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des

personnes aux capacités physiques,

e sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience ni connaissances, a
moins qu’elles ne soient suivies ou
instruites quant a l'utilisation sécurisée
de l'appareil et si elles sont conscientes
des dangers quiy sont liés.

e Débranchez 'appareil de la prise
de courant avant d'effectuer les
opérations de montage, de démontage
et de nettoyage.

e Pour cet appareil :
Avant d'utiliser I'appareil, lisez
attentivement cette notice d'utilisation.

* Eteignez I'appareil immédiatement
apres l'utilisation.

* Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance alors qu'il est en marche.

e Débranchez toujours la machine a
café de la prise de courant avant
le montage et le démontage des
composants et avant de la nettoyer.

e Avant de brancher et de débrancher
la machine, assurez-vous que
I'interrupteur d'allumage est en
position éteint.

e Enlevez la fiche de la prise de courant
avant d'effectuer le nettoyage en cas
de panne.

e Laissez refroidir la machine a café
avant d'effectuer le nettoyage.

* N'utilisez pas la machine a café sans
eau dans le réservoir ou sans ce
dernier.

e Laissez un espace d'au moins 3
c¢m entre la machine a café et les
éventuels parois latérales ou arrieres
et laissez un espace d’au moins 15 cm
au-dessus de la machine a café.

e Risques de bralures ! La machine a
café génere de la chaleur et produit de
I'eau chaude et de la vapeur durant le
fonctionnement.

e Risques de brdlures ! Ne touchez
pas le chauffe-tasses durant le
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fonctionnement.

e Les surfaces du produit restent trés
chaudes apres l'utilisation a cause de
la chaleur résiduelle. Ne touchez pas
les surfaces chaudes pour éviter les
bralures.

* N'utilisez pas la machine a café avec
des piéces ou accessoires d'autres
fabricants.

e N'utilisez que des pieces de rechange
d'origine du fabricant. L'utilisation de
pieces de rechange non recommandées
par le fabricant pourrait provoquer des
incendies, des secousses électriques ou
des Iésions aux personnes.

* Posez la machine a café sur des
surfaces planes et séches.

* Evitez de mouiller ou d'asperger des
liquides sur la machine a café. En cas de
contact avec des liquides, débranchez
immédiatement le cable de la prise
électrique et séchez minutieusement :
Risques de secousses électriques !

* N'utilisez pas de détergents agressifs
ou d'objets coupants pour nettoyer la
machine a café.

* N'apportez pas de modifications a
'appareil.

* N'essayez jamais d'éteindre une
flamme/incendie avec de l'eau :
éteignez I'appareil, enlevez la fiche de la
prise de courant et couvrez la flamme
avec un couvercle ou avec un couvercle
ignifuge.

* Evitez que le cable d'alimentation entre
en contact avec des arétes vives.

* Ne placez pas l'appareil au-dessus ou
pres de réchauds a gaz ou électriques
allumés, a l'intérieur d'un four ou a
proximité de sources de chaleur.

* Ne placez pas l'appareil prés de
robinets ou d'éviers.

30

2-2. USAGE PREVU DE LA MACHINE

e Cette machine est adaptée a la
préparation domestique de café
expresso avec mélange de café, pour
prélever et distribuer de I'eau chaude
et/ou de la vapeur, du lait chaud.

e | 'utilisateur doit avoir lu attentivement
et bien compris les instructions
figurant dans le manuel, afin de faire
fonctionner correctement la machine.

e En cas d'usage impropre, toute forme
de garantie expire et le fabricant
décline toute responsabilité pour les
dommages aux personnes et/ou aux
biens.

e || est considéré comme usage impropre :
- toute utilisation autre que celle
déclarée;

- toute intervention sur l'appareil
contraire aux indications données dans
ce manuel ;

- toute utilisation apreés la manipulation
des composants ou des dispositifs de
sécurité;

- I'utilisation de l'appareil a I'extérieur.

2-3. INSTRUCTIONS DE TRAITEMENT EN
FIN DE VIE
Les appareils électriques ne
doivent pas étre éliminés avec les
= Ordures ménageres. Les appareils
portant ce symbole sont soumis
a la Directive européenne 2012/19/
UE. Tous les appareils électriques et
électroniques mis au rebut doivent
étre éliminés séparément des ordures
ménageres, en les apportant dans les
centres prévus a cet effet par le pays. En
éliminant correctement l'appareil mis
au rebut, on évitera des dommages a
I'environnement et des risques pour la
santé des personnes. Pour toute
information concernant I'élimination du
produit mis au rebut, adressez-vous a
'administration communale, au bureau
d’élimination ou au magasin dans lequel
vous avez acheté I'appareil.



3. DESCRIPTION

3-1. DESCRIPTION DU PRODUIT

. Réservoir d'eau

. Chauffe-tasses passif

. Manometre

. Poignée vapeur/eau chaude

. Groupe distribution

. Distributeur de vapeur/eau chaude
. Grille porte-tasse amovible

. Porte-filtre

. Filtre 1 tasse

10. Filtre 2 tasses

11. Termopid

12. Pressoir a café

13. Interrupteur on/off d'alimentation
13a. Lampe de machine allumée

14. Interrupteur vapeur

14a. Lampe : machine chaude

15. Interrupteur de distribution de café/
eau chaude

15a. Lampe : interrupteur de
distribution de café/eau chaude

16. Membrane pour joint d'étanchéité
filtre

OooNOOUTDdWN —

17. Porte-filtre Fascino
18. Doseur café

4. UTILISATION

4-1. MISE EN SERVICE DE L'APPAREIL

* Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau
et remplissez le réservoir (1) avec de
I'eau fraiche et propre, en prenant
soin de ne pas dépasser le niveau
maximum admis.

¢ Allumez la machine en plagant
I'interrupteur on/off (13) en position
«I'». L'allumage de la lampe (13a)
confirme l'alimentation électrique.

e Insérez le porte-filtre (8 ou 17) dans le
groupe de distribution (5).

* Quvrez la poignée vapeur/eau chaude
(4).

e Tournez le levier de l'interrupteur de
distribution de café/eau chaude (15)
sur « | ». Lorsque de I'eau commence a
s'écouler par le distributeur de vapeur/




eau chaude (6), tournez l'interrupteur
café/eau chaude (15) sur « 0 » et
fermez la poignée (4).

Ensuite, rincez les circuits internes :

e Positionnez un récipient sous les becs
de distribution du café et appuyez sur
la touche de distribution de café/eau
chaude (14).

* Répétez cette procédure 5 fois de
suite.

e Apres le rincage, attendez que la
machine atteigne sa température de
fonctionnement.

e La machine est préte a I'emploi
lorsque le régulateur de
température Termopid (11) atteint
la température préréglée de 92°C,
qui est la température idéale pour la
préparation du café (si vous souhaitez
modifier la température du Termopid,
suivez les instructions du paragraphe
4.5), et le voyant lumineux (14a) reste
allumé en permanence.

Pour éviter de répéter ces
opérations, il est conseillé de
vérifier le niveau d'eau dans le
récipient (1) afin d'éviter le vidage
du circuit d'eau de la machine. Le
cas échéant, il est nécessaire de
répéter les opérations décrites ci-
dessus.

Le voyant lumineux de
température correcte (14a)
continuera a s'éteindre et a
s'allumer automatiquement
pendant la période de chauffage.
Apreés avoir allumé la machine,
pour le premier café, attendez
environ 6 minutes de maniere

a obtenir le chauffage idéal ;
ensuite, la machine sera toujours
préte pour les cafés suivants.

4-2. PREPARATION DU CAFE EXPRESSO
* Assurez-vous d'avoir effectué toutes
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les opérations décrites au paragraphe
4.1 « Mise en service de la machine ».

e Pour obtenir un excellent expresso,
il estimportant d'utiliser un café
d'excellente qualité bien torréfié
et bien moulu. La machine a café
expresso a pompe nécessite
I'utilisation d'un mélange finement
moulu ; si la mouture est trop
grossiere, on obtient des cafés clairs et
légers sans créme, si elle est trop fine,
on produit un café noir effort avec peu
de créme.

¢ || est conseillé de moudre le café avec
un moulin au moment de |'utilisation,
car, une fois moulu, il perd ses
capacités aromatiques en peu de
temps.

e Grace aux tasses chaudes, le café
fraichement infusé est maintenu a
la bonne température ; il est donc
conseillé de placer les tasses avant
utilisation sur la plaque chauffe-tasses
(2).

PRECHAUFFAGE

e VVérifiez qu'il y ait suffisamment d'eau
dans le réservoir (1).

e Insérez |le porte-filtre (8 ou 17) dans le
groupe de distribution du café (5) avec
le filtre pour une tasse (9) ou deux
tasses (10), selon le nombre de cafés a
préparer, dans le porte-filtre.

e Actionnez l'interrupteur général (13),
le voyant lumineux (13a) s'allumera,
indiquant que la machine est en
fonction.

e Attendez que la machine ait atteint
sa température de fonctionnement
avant de préparer un café, lampe (14a)
allumée.

PREPARATION DU CAFE EXPRESSO

e Extrayez le porte-filtre (8 ou 17),
remplissez le filtre avec une ou deux
doses de café moulu (une cuillére par



tasse de café), égalisez et pressez le
café dans le pressoir (12).

* Avec la paume de la main, éliminez les
éventuels résidus de café sur le bord
du filtre, accrochez le porte-filtre (8
ou 17) au groupe de distribution du
café (5) et déplacez-le vers la droite
jusqu'au blocage pour le fixer au
groupe.

* Placez une ou deux tasses
préchauffées sur la grille porte-tasses
(7) sous le porte-filtre.

e Actionnez l'interrupteur café/eau
chaude (15), le café commence a
s'écouler par les becs du porte-filtre (8)
; lorsque la quantité de café souhaitée
est atteinte, arrétez la distribution en
actionnant a nouveau l'interrupteur
(15) et laissez le porte-filtre accroché.

e Retirez les tasses et servez le café
immédiatement.

* Au terme des opérations, enlevez le
porte-filtre, videz le marc et rincez le
porte-filtre a I'eau courante.

o

e Apreés avoir allumé la machine,

il est conseillé d'attendre environ
6 minutes pour atteindre la
température idéale de distribution
pour le premier café.

e Un temps de distribution
maximum de 30 secondes est
recommandé.

e Ne touchez pas les surfaces
chaudes (chaudiere, groupe,
porte-filtre, buse vapeur) pour
éviter les brdlures.

e Ne retirez pas le porte-filtre
pendant la distribution du
café, afin d'éviter d'éventuelles
bralures.

* Ne placez jamais vos mains
sous le groupe et la buse vapeur,
car les liquides ou la vapeur
distribué sont surchauffés et

peuvent provoquer des brdlures.

e Apreés la distribution du café,
ne retirez pas immeédiatement
le porte-filtre, attendez
quelques secondes pour
faciliter I'élimination de toute
pression résiduelle, afin d'éviter
d'éventuelles brdlures.

4-3. DISTRIBUTION DE VAPEUR

e La vapeur sert a faire mousser le
lait pour le cappuccino mais aussi a
réchauffer les boissons.

Attention ! Risques de brllures

I De petites éclaboussures
d'eau chaude peuvent se
produire au début du processus
de distribution. Le tuyau de
distribution peut atteindre des
températures élevées : évitez de
le toucher directement avec vos
mains.

* Préparez le café expresso d'apres les
paragraphes précédents, en utilisant
de grandes tasses.

e Lorsque la machine est préte a
distribuer du café, dirigez le tuyau
de vapeur au-dessus de la bassine
(7), ouvrez la poignée « Eau chaude/
vapeur » (4) pendant quelques
instants, afin que I'eau résiduelle
s'écoule par le tuyau de vapeur ; en
peu de temps seule de la vapeur
commencera a s'échapper.

* A ce moment-13, fermez la poignée de
vapeur/eau chaude (4).

e Tournez le levier de l'interrupteur
vapeur (14) sur « | ».

* Au bout d'environ 15-20 secondes et
lorsque l'indicateur de la température
correcte (14a) s'allume, placez le pot
rempli de lait froid sous le distributeur
de vapeur (6).

e Tournez lentement le bouton du
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robinet de distribution de vapeur (4)
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour libérer la vapeur.

e Lorsque le volume du lait a doublé,
immergez profondément la buse et
faites chauffer le lait jusqu'a ce qu'il
atteigne 60-65°C.

* Une fois que vous avez obtenu
['émulsion souhaitée, tournez la
poignée vapeur dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour
interrompre la distribution de vapeur
et posez le récipient du lait.

e Tournez le levier de l'interrupteur
vapeur (14) sur « 0 ».

e Versez le lait émulsionné dans le café.

A

e La pression de la vapeur
augmente au fur et a mesure que
I'on tourne le levier.

e Un temps de distribution
maximum de 60 secondes est
recommandé.

* Pour préparer immédiatement une
quantité supplémentaire de café,
remplissez la chaudiére avec de I'eau
a la bonne température. Dans le cas
contraire, le café pourrait avoir un
goQt de bralé.

* Placez une tasse vide sur la grille.
N'insérez pas le porte-filtre. Tournez
le levier de l'interrupteur de café (15)
sur « | » et remplissez la tasse d'eau.
Lorsque la tasse est pleine, tournez le
levier de l'interrupteur café (15) sur «
0 ». A présent, vous pouvez préparer
une ultérieure quantité de café.

4-4. DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE

* Assurez-vous d'avoir effectué toutes
les opérations décrites au paragraphe
4.1.

e Placez un récipient sous le distributeur
de vapeur/eau chaude.

e Ouvrez la poignée (4) et tournez
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le levier de l'interrupteur café/eau
chaude (15) sur « | » ; de cette facon,
de I'eau s'écoulera immédiatement par
le distributeur vapeur/eau chaude (6).

e Lorsque la quantité d'eau souhaitée
est atteinte, tournez de nouveau le
levier de l'interrupteur du café/eau
chaude (15) sur « 0 » et fermez la
poignée (4).

e Apres le prélevement d'eau chaude,
il est recommandé de vérifier que le
réservoir (1) contienne de l'eau.

4-5. REGLAGE DE LA TEMPERATURE

DANS LA CHAUDIERE

e Le modele LPSCSR02 est doté d'un
Termopid (11).

e La fonction des Termopid est de régler
la température de la chaudiére.

e Le Termopid a été réglé a 92°C en
usine.

* Procédez comme suit pour ajuster le
réglage :

- appuyez sur la touche @] dés que
« PRG » apparait a I'écran, appuyez sur
la touche ;

- lorsque I'écran affiche la température
de la chaudiere, réglez avec les
touches @) et [La] la valeur de
température souhaitée, d'un minimum
de 80°C a un maximum de 120°C.

- 3 secondes apres avoir appuyé
sur la derniere touche, la donnée
est mémorisée et 'écran affiche la
température.

Si le seuil de température réglé
est trop élevé, I'écran se met a
clignoter sous la demande de
distribution du café.



5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Avant toute opération de nettoyage
et d'entretien, débranchez le cable
d'alimentation de la prise de courant,
sans le tirer.

e Nimmergez pas la machine a café
dans de I'eau ou dans d'autres
liquides.

e Laissez refroidir la machine a café
avant d’effectuer le nettoyage.

NETTOYAGE DES FILTRES ET DES PORTE-

FILTRES
e Vérifiez fréquemment les orifices du
filtre pour éliminer les dépots de café.

* Préparez environ un litre d'eau
bouillante avec quatre cuilléres a café
de détergent pour machine a café
dans un récipient approprié et faites
tremper les filtres et les porte-filtres
pendant 20 a 30 minutes ; puis rincez-
les soigneusement a |'eau courante.

NETTOYAGE DE LA BUSE VAPEUR

e Pour éviter d'altérer le goQt des
boissons a chauffer et de boucher
I'orifice du terminal de la buse vapeur
(6), aprés chaque utilisation, tournez la
poignée de vapeur pour libérer un peu
de vapeur et permettre I'écoulement
du lait resté a l'intérieur.

* Ensuite, nettoyez soigneusement
I'appareil avec un chiffon humide.

NETTOYAGE DU CORPS

Pour une bonne conservation des
surfaces extérieures, il faut les nettoyer
régulierement apres chaque utilisation,
une fois qu'elles ont refroidi. Nettoyez
avec un chiffon doux et humide.
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6. CAUSES DE DYSFONCTIONNEMENT OU ANOMALIES

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

La machine ne fonctionne
pas et le voyant de
I'interrupteur ne s'allume
pas

Le voyant de l'interrupteur
d'alimentation est allumé et
I'eau ne chauffe pas

Pendant la distribution le
café ne coule pas

Bruit fort de la pompe

Le café coule trop vite

—_

.1I'n'y pas de courant

2. La fiche du cable
d'alimentation n'est pas
insérée correctement

3. Le cable d'alimentation

est endommagé

1. Les thermostats de
service ne fonctionnent
pas

2. La résistance est
interrompue ou grillée

1.1In'y a pas d'eau dans le
réservoir

2. La mouture du café est
trop fine

3. La quantité de café est
excessive

4, Le café est trop pressé

5. Interrupteur vapeur
actionné

6. Le circuit na pas été
chargé

7. Douchette sale

1.1l n'y a pas d'eau dans le
réservoir

2. La pompe n'est pas
enclenchée

1. La mouture du café est
trop grossiere

2. La quantité de café est
insuffisante

3. Pressage du café
insuffisant

4. Café vieux ou inapproprié
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1. Rétablissez I'alimentation

2. Insérez correctement
la fiche du cable
d'alimentation dans la
prise de courant

3. Adressez-vous au SERVICE
APRES-VENTE pour le
remplacement

=

. Adressez-vous au Service
aprés-vente

2. Adressez-vous au Service

apres-vente

. Mettez de I'eau dans le
réservoir

2. Remplacez par une
mouture plus grossiere

3. Diminuez la quantité de
café dans le filtre

4. Pressez moins le café

5. Désactivez l'interrupteur
vapeur

6. Consultez le paragraphe
4.1

7. Nettoyez ou remplacez la

douchette

—

1. Mettez de |'eau dans le
réservoir

2. Consultez le paragraphe
4.1

1. Le réglage de la mouture
doit étre plus fin

2. Augmentez la dose de
café

3. Pressez plus le café

4. Remplacez le café



Le café coule goutte a
goutte

Le café coule entre le
groupe chaudiére et le
porte-filtre

La creme ne se forme pas
sur le café

Le café coule trop froid

Le café coule trop chaud

La machine ne distribue pas
de vapeur

1. La mouture du café est
trop fine

2. La quantité de café est
excessive

3. Pressage excessif du café

1. Le porte-filtre n'est pas
inséré correctement

2. Quantité excessive de
café dans le filtre

3. Le bord du porte-filtre n'a
pas été nettoyé

4. Le joint d'étanchéité sous
corps est usé

1. Le mélange de café ne
convient pas au type de
machine

2. La mouture n'est pas
correcte

3. La quantité de café est
insuffisante

1. La machine n'était pas a
la bonne température
2. Le porte-filtre n'a pas été
préchauffé

3. Défaut de préchauffage
des tasses

4. Le thermostat ne
fonctionne pas dans les
limites optimales

5. Le Termopid (11) ne
fonctionne pas dans les
limites optimales

1. Le Termopid (11) ne
fonctionne pas dans les
limites optimales

1. Le circuit n'a pas été
chargé
2. Le trou a I'extrémité
du tube de vapeur est
bouché
.lIn'y a pas d'eau dans le
réservoir
4. Le turbo vapeur n'est pas
inséré correctement

w
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. Le réglage de la mouture
doit étre plus grossier
2. Diminuez la quantité de
café
3. Pressez moins le café

-

. Insérez-le correctement.

2. Diminuez la quantité de
café

3. Eliminez les résidus de
café du bord du porte-
filtre, nettoyez le joint
d'étanchéité sous corps.

4. Adressez-vous au Service

apres-vente

1. Remplacez le café

2. Réglez la mouture du café
3. Augmentez la dose

de café et pressez-le
correctement

1. Respectez les instructions
du paragraphe 4.1 - 4.2

2. Le porte-filtre doit étre
chauffé en méme temps que
I'eau, voir le paragraphe 4.1.
3. Chauffez correctement les
tasses sur le chauffe-tasses
(2)

4. Adressez-vous au SERVICE
APRES-VENTE

5. Réglez les valeurs du
Termopid.

1. Réglez les valeurs du
Termopid.

1. Voir le paragraphe 4.3 -
distribution de la vapeur
2. Nettoyez le trou a l'aide
d'une aiguille

3. Consultez le paragraphe
4.1

4. Repositionnez le turbo
vapeur




Bedienungsanleitungen der Modelle
CASABAR PID

Sehr geehrter Kunde

Wir danken lhnen fur den Kauf eines unserer Produkte, das entsprechend der
neuesten technologischen Innovationen hergestellt wurde. Indem Sie die einfachen
Vorgénge zur korrekten Verwendung unseres Produkts in Ubereinstimmung mit
den in diesem Handbuch angegebenen grundlegenden Sicherheitsanforderungen
gewissenhaft befolgen, konnen Sie im Laufe der Jahre eine maximale Leistung
erzielen und die bemerkenswerte Zuverlassigkeit dieses Produkts feststellen.
Sollten Sie jegliche Stérungen feststellen, konnen Sie jederzeit auf das Netzwerk
unseres Kundendienstes zahlen, das Ihnen ab sofort zur Verfigung steht.

IN DIESEN ANLEITUNGEN VERWENDETE SYMBOLE
Wichtige Hinweise sind mit diesen Symbolen gekennzeichnet. Diese Warnhinweise
mussen strengstens beachtet werden.

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch.

Achtung! Besonders wichtige und / oder gefahrliche Arbeiten.
Nutzliche Informationen (fir den Gebrauch des Gerates).
Empfehlungen.

Eingriffe, die vom Benutzer durchgefiihrt werden kénnen.

Eingriffe, die ausschliel3lich von einem qualifizierten Techniker
durchgefihrt werden durfen.

OQ00@3
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1. EINFUHRUNG ZUR
BEDIENUNGSANLEITUNG

1-1. EINLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung ist ein fester
Bestandteil der Maschine und

ist deshalb fur die ganze Lebensdauer
des Gerates sorgfaltig und in Reichweite
zur Einsichtnahme aufzubewahren.

Im Inneren befinden sich Informationen
zum bestimmungsgemalien Gebrauch
der Maschine, zur Reinigung,

Wartung und wichtige Hinweise zur
Durchfuhrung von Arbeiten, die mit
besonderer Sorgfalt durchgefihrt
werden mussen, sowie zu etwaigen
Restrisiken.

Das Bedienungsanleitung entspricht
dem Stand der Technik und
Wissenschaft zum Zeitpunkt der
Erstellung. Der Hersteller behalt sich
das Recht vor, alle erforderlichen
technischen Anderungen an seinen
Produkten vorzunehmen und die
Bedienungsanleitung zu aktualisieren,
ohne die Verpflichtung, auch frahere
Versionen zu korrigieren.

Der Hersteller haftet nicht fr Personen-

und Sachschaden, die auf die folgenden

Ursachen zurlckzufihren sind:

e Die Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung;

e die unsachgemalie Installation;

¢ Uberspannungsschaden;

* unangemessene oder unkorrekte
Nutzung des Gerats;

e Verwendung, die nicht den Angaben
dieser Bedienungsanleitung entspricht;

e Schaden durch unsachgemalle
Wartung, Handhabung und Pflege;

e Unbefugte Eingriffe durch nicht
autorisierte Personen;

e die Verwendung von nicht originalen
oder modellspezifischen Ersatzteilen;
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* Missachtung der
Herstelleranweisungen;

e aulBergewdhnliche Ereignisse.

2. WARNHINWEISE (A

2-1. SICHERHEITSHINWEISE

e Der Benutzer ist angehalten, die in
der Bedienungsanleitung enthaltenen
Hinweise und Anforderungen des
Einsatzlandes der Maschine zu befolgen

Um die ordnungsgemalie Funktion der
Maschine zu gewahrleisten und ihre
Eigenschaften Uber einen langeren
Zeitraum zu erhalten, ist es ratsam,
die richtigen Umgebungsbedingungen
einzuhalten (Umgebungstemperatur
min. +5 °C bis max. +35 °C), der Einsatz
der Maschine ist nicht fir Nassrdumen
vorgesehen oder im Freien, wo sie
Witterungseinflissen (Sonne, Regen
usw.) ausgesetzt ist.

Vergewissern Sie sich nach dem
Auspacken der Maschine, dass diese
unbeschadigt ist.

Die Verpackungsbestandteile
mussen bei den entsprechenden
Entsorgungsstellen abgegeben
werden und durfen auf keinen Fall
unbeaufsichtigt oder fur Kinder, Tiere
oder Unbefugte zuganglich sein.

Vergewissern Sie sich vor der
Inbetriebnahme der Maschine, dass

die auf dem Typenschild an der
Unterseite der Maschine angegebene
Versorgungsspannung mit der im Land
verwendeten Spannung Ubereinstimmt.

Dieses Gerat darf von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen, die keine
Erfahrung oder Kenntnis haben,

nur dann verwendet werden, wenn
diese von einer flr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person in die sichere



Verwendung des Gerates eingewiesen
und beaufsichtigt werden.

e Kinder mussen beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung durfen
nicht durch unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

* Das Gerat niemals in Wasser tauchen.

e Dieses Gerat ist ausschliel3lich fur den
Hausgebrauch bestimmt. Zudem darf
es nicht verwendet werden:

- im Kuchenbereich fur Angestellte,
in Geschaften, in Buros und anderen
Arbeitsbereichen;

- in Bauernhofen/Agrotourismen;
-von Gasten in Hotels, Motels und
Wohnkomplexen;

- in Bed and Breakfasts.

* Wenn das Stromkabel beschadigt
ist, kontaktieren Sie hinsichtlich
des Austausches den technischen
Kundendienst, um jegliche Gefahr zu
vermeiden.

e Nur fur europaische Markte:
Der Gebrauch dieses Gerates ist
Kindern Uber 8 Jahren nur erlaubt,
wenn sie unter Aufsicht stehen oder mit
den Sicherheitsvorschriften und den
damit verbundenen Risiken vertraut
sind.

e Die Reinigung und die Wartung
darf von Kindern Uber 8 Jahren nur
durchgefihrt werden, wenn sie unter
Aufsicht stehen.

* Das Gerat und sein Netzkabel auRer
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
aufbewahren.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.
* Das Gerat darf von Personen mit

eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder

e oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen, die keine Erfahrung oder
Kenntnis haben, nur dann verwendet
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werden, wenn sie in die sichere
Verwendung des Gerates eingewiesen
und Uber die damit verbundenen
Gefahren in Kenntnis gesetzt wurden.

e VVor der Montage, dem Ausbau und der
Reinigung das Gerat vom Stromnetz
trennen.

e FUr dieses Gerat:
Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerates sorgfaltig
durchlesen.

¢ Das Gerat nach dem Gebrauch
umgehend ausschalten.

* Das Gerat wahrend des Gebrauchs
niemals unbeaufsichtigt lassen.

¢ Die Kaffeemaschine stets von der
Steckdose trennen, bevor Teile
montiert oder abmontiert werden,
sowie vor der Reinigung des Gerates.

e Vergewissern Sie sich vor dem Ein-/
Ausstecken des Netzsteckers der
Maschine, dass der Betriebsschalter
aus OFF (AUS) steht.

e Vor der Reinigung und im Falle
eines Schadens den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

¢ Die Kaffeemaschine vor der Reinigung
auskuhlen lassen.

¢ Die Kaffeemaschine niemals mit
leerem Wassertank oder ohne Tank
verwenden.

¢ Mindestens einen Abstand von 3
cm zwischen Kaffeemaschine und
eventuellen Seiten- oder Rickwanden
sowie einen Abstand von mindestens
15 cm oberhalb der Kaffeemaschine
lassen.

e Verbrennungsgefahr! Die
Kaffeemaschine erzeugt Hitze und
produziert heil3es Wasser und Dampf
wahrend ihres Betriebs.

e Verbrennungsgefahr! Die
Tassenabstellflache wahrend des
Betriebs niemals berthren.

¢ Die Oberflachen des Produktes



bleiben durch die Restwarme auch
nach dem Gebrauch sehr heil3. Um
Hautverbrennungen zu vermeiden,
berthren Sie nicht die heiRen
Oberflachen.

* Die Kaffeemaschine nichtin
Kombination mit Teilen oder Zubehor
von anderen Herstellern verwenden.

e AusschlieBlich die vom Hersteller
angebotenen Originalersatzteile
verwenden. Bei Verwendung von
Ersatzteilen, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden, besteht Brand-,
Stromschlag- und Verletzungsgefahr.

» Die Kaffeemaschine nur auf trockene
und ebene Oberflachen stellen.

¢ Es sollte vermieden werden, die
Kaffeemaschine zu bendssen oder mit
Flussigkeiten zu bespritzen. Kommen
diese mit Flussigkeiten in Berthrung,
mussen Sie das Kabel unverzuglich aus
der Steckdose ziehen und sorgfaltig
abtrocknen. Stromschlaggefahr!

* Keine aggressiven Reinigungsmittel
oder scharfe Gegenstande zur
Reinigung der Kaffeemaschine
verwenden.

e Keine Veranderungen am Gerat
vornehmen.

¢ Niemals versuchen, eine Flamme oder
einen Brand mit Wasser zu l6schen:
Zunachst das Gerat ausschalten, den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und die Flamme mit einem Deckel oder
einer Loschdecke abdecken.

e \Vermeiden, dass das Stromkabel mit
scharfen Kanten in Kontakt kommt.

® Das Gerat nicht Uber oder neben
eingeschalteten Gas- oder
Elektroherden, in Backdfen oder in der
Nahe von Warmequellen positionieren.

* Das Gerat niemals in der Nahe von
Wasserhahnen oder Spulbecken
aufstellen.
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2-2. VERWENDUNGSZWECK DER

MASCHINE

e Diese Maschine ist fur die hausliche
Zubereitung von Espressokaffee mit
Kaffeemischung, fur die Entnahme und
Ausgabe von heillem Wasser und/oder
Dampf oder warmer Milch geeignet.

e FUr eine korrekte Bedienung der
Maschine ist es unbedingt notwendig,
die Bedienungsanleitung sorgfaltig zu
lesen.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden, die auf die
folgenden Ursachen zurtickzufiihren
sind:

¢ Als unsachgemalie Verwendung
werden angesehen:

- jede Verwendung, die von der
angefuhrten abweicht;

- jeden Eingriff am Gerat, der von den
Anweisungen in diesem Handbuch
abweicht;

- jede Verwendung nach unbefugten
Eingriffen an den Bauteilen oder
Sicherheitsvorrichtungen;

- die Verwendung des Gerates in
AuBenbereichen.

2-3. ANWEISUNGEN FUR DIE
ENTSORGUNG
Die elektrischen Altgerate durfen
nicht zusammen mit dem Hausmull
mmm €Ntsorgt werden. Die mit diesem
Symbol gekennzeichneten
Gerate unterliegen der Europaischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und
Elektronikaltgerate missen bei den vom
Land vorgesehenen Sammelstellen vom
Hausmull getrennt entsorgt werden.
Durch eine sachgemal3e Entsorgung
werden Umweltschaden und Gefahren
far die Gesundheit von Personen
vermieden. FUr weitere
Informationen Uber die Entsorgung
von Altgeraten wenden Sie sich an
die Kommunalverwaltung, an das
Entsorgungsamt oder an das Geschaft, in
dem Sie das Gerat gekauft haben.



3. BESCHREIBUNG

3-1. PRODUKTBESCHREIBUNG

. Wassertank

. Passiver Tassenwarmer

. Pumpendruckmanometer

. Dampf-/Heilwasser-Drehknebel

. BrUihgruppe

. Ausgabeduse fur Dampf/HeiBwasser
. Abnehmbares Gitter des Tassenrostes
. Siebtrager

. Filtereinsatz 1 Espresso

10. Filtereinsatz 2 Espressi

11. Thermo-PID-Steuerung

12. Tamper

13. EIN-/AUS-Schalter

13a. Lampe Maschine eingeschaltet
14. Dampfschalter

14a. Lampe: Maschine in Temperatur
15. Schalter fur die Kaffee-/
HeilBwasserausgabe

15a. Lampe: Schalter fur die Kaffee-/
HeilRwasserausgabe

16. Membran fur Filterdichtung

17. Siebtrager Fascino

OooNOOUTDdWN =

18. Messloffel flr Kaffeemehl

4. GEBRAUCH

4-1. INBETRIEBNAHME DES GERATES

* Den Deckel des Wasserbehalters
offnen und den Behalter (1) mit
frischem und sauberem Wasser
auffullen, wobei darauf geachtet
werden muss, den zulassigen
Hochststand nicht zu Uberschreiten.

* Die Maschine einschalten, indem der
EIN/AUS-Schalter (13) auf I gestellt
wird. Das Aufleuchten der Lampe
(13a) bestatigt den Anschluss an die
Stromversorgung.

e Den Siebtrager (8 oder 17) in die
Bruhgruppe (5) einsetzen.

e Den Dampf-/HeiBwasser-Drehknebel
(4) 6ffnen.

¢ Den Schalterhebel fur die Kaffee-/
HeilBwasserausgabe (15) in Position
JI" stellen. Wenn aus der Dampf-/
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HeiBwasserausgabe (6) Wasser
auslauft, den Schalterhebel flr
die Kaffee-/HeiBwasserausgabe
(15) in Position ,,0" stellen und den
Drehknebel (4) schlieBen.

Nach Beendung dieser Vorgange ist mit
der Spulung der internen Kreislaufe
fortzufahren:
* Einen Behalter unter die Auslaufe
fur die Kaffeeausgabe stellen
und die Taste fur die Kaffee-/
HeiBwasserausgabe (14) dricken.

e Diesen Vorgang 5 Mal wiederholen.

* Nach erfolgter Spulung abwarten, dass
die Maschine die Betriebstemperatur
erreicht.

* Die Maschine ist betriebsbereit, wenn
der Temperaturregler Termopid (11)
die voreingestellte Temperatur von
92 °C bzw. die ideale Temperatur
fur die Kaffeezubereitung erreicht
(fur die Anderung der Temperatur
der Termopid-Steuerung mussen
die Anweisungen des Abschnitts 4.5
befolgt werden) und die Kontrolllampe
(14a) dauerhaft aufleuchtet.

Um eine Wiederholung derartiger
Vorgange zu vermeiden, empfiehlt
es sich, den Wasserstand im
Behalter (1) zu Uberprufen,

damit einer Entleerung des
Wasserkreislaufs der Maschine
vorgebeugt werden kann. Sollte
letzterer Fall auftreten, missen
die oben genannten Vorgange
wiederholt werden

Die Kontrolllampe fir das
Erreichen der korrekten
Temperatur (14a) schaltet sich
wahrend der Aufheizphase
weiterhin automatisch ein

und aus. Nach Einschalten

der Maschine und vor der
Zubereitung des ersten Kaffees
etwa 6 Minuten abwarten, damit
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sie die ideale Aufheiztemperatur
erreicht, daraufhin ist die
Maschine stets betriebsbereit.

4-2. ZUBEREITUNG DES ESPRESSO

e Sicherstellen, dass alle im Abschnitt
4.1 ,Inbetriebnahme des Gerates”
beschriebenen Vorgange durchgefuhrt
wurden.

e Um einen ausgezeichneten Espresso
zu erhalten, ist es wichtig, einen gut
gerOsteten und richtig gemahlenen
Kaffee von ausgezeichneter Qualitat zu
verwenden. Fur die Espressomaschine
mit Pumpe muss eine fein gemahlene
Mischung verwendet werden. Wenn
der Mahlgrad zu grob ist, erhalten
Sie helle und leichte Kaffees ohne
Crema. Ist die Kaffeemischung zu fein
gemahlen, erhalten Sie dunkle und
starke Kaffees mit wenig Crema.

e Es empfiehlt sich, Kaffeebohnen
nur kurz vor der Verwendung mit
einer Muhle zu mahlen, da bereit
gemahlener Kaffee schon nach kurzer
Zeit sein Aroma verliert.

e Durch Vorwarmen der Tassen bewahrt
der frisch zubereitete Kaffee die
richtige Temperatur. Es wird daher
empfohlen, die Tassen vor dem
Gebrauch auf die Tassenabstellflache
(2) zu stellen.

VORHEIZEN

e Sicherstellen, dass im Behalter (1)
eine ausreichende Wassermenge
vorhanden ist.

e Den Siebtrager (8 oder 17) in die
BrUhgruppe (5) einsetzen, mit dem
Filtereinsatz fur einen Espresso (9)
oder fur zwei Espressi (10), je nach
Anzahl der zuzubereitenden Kaffees,
im Siebtrager.

e Den Hauptschalter (13) einschalten;
die entsprechende Kontrolllampe (13a)
leuchtet auf und zeigt an, dass die
Maschine in Betrieb ist.



e Fur die Kaffeeausgabe abwarten, bis
die Maschine die Betriebstemperatur
erreicht hat, die Lampe (14a) leuchtet
auf.

ZUBEREITUNG DES ESPRESSO

* Den Siebtrager (8 oder 17)
herausnehmen, den Filtereinsatz
mit einem oder zwei Messloffeln
gemahlenem Kaffee (ein Messloffel
fUr jede Espressotasse) fullen, das
Kaffeemehl glatt streichen und mit
dem entsprechenden Tamper (12)
nicht Ubermalig festdricken

* Den Rand des Filtereinsatzes
vom restlichen Kaffee reinigen,
den Siebtrager (8 oder 17) in die
Brihgruppe (5) einsetzen und bis zum
Anschlag nach rechts verschieben, um
ihn in der Bruhgruppe einrasten zu
lassen.

* Eine oder zwei Tassen auf den
Tassenrost (7) unter dem Siebtrager
stellen.

* Den Schalter fur die Kaffee-/
Heillwasserausgabe (15) einschalten,
der Kaffee beginnt aus den Auslaufen
des Siebtragers (8) auszulaufen.
Nachdem die gewlnschte
Kaffeemenge erhalten wurde, die
Ausgabe durch erneutes Betatigen des
Schalters (15) unterbrechen und den
Siebtrager eingehakt lassen.

¢ Die Tassen entnehmen und den Kaffee
servieren.

* Nach Abschluss der Vorgange den
Siebtrager herausnehmen, den
Kaffeesatz beseitigen und den
Siebtrager unter laufendem Wasser
abspulen.

o

¢ Nach Einschalten der Maschine
etwa 6 Minuten abwarten, damit
sie die ideale Temperatur fur die
Zubereitung des ersten Kaffees
erreicht

¢ Die Ausgabe sollte nicht langer
als 30 Sekunden andauern.

e Um Hautverbrennungen

zu vermeiden, berihren Sie
nicht die heiBen Oberflachen
(Kessel, Bruhgruppe, Siebtrager,
Dampflanze).

e Um Hautverbrennungen zu
vermeiden, Entfernen Sie nicht
den Siebtrager wahrend der
Kaffeeausgabe.

¢ Halten Sie niemals lhre

Hande unter den Siebtrager
oder die Dampflanze, da die
abgegebenen Flissigkeiten oder
der Dampf sehr heil3 sind und
Hautverbrennungen verursachen
konnen.

e Um Hautverbrennungen zu
vermeiden nehmen Sie den
Siebtrager nach dem Bruhvorgang
des Kaffees nicht sofort heraus,
sondern warten Sie einige
Sekunden, bis der Kesseldruck
entwichen ist.

4-3. DAMPFAUSGABE

e Der Dampf kann zum Aufschdumen
der Milch fur den Cappuccino sowie
zum Erwarmen von Getranken
verwendet werden.

Achtung! Verbrennungsgefahr!
Am Anfang der Ausgabe konnen
kurzer HeilBwasserspritzer erzeugt
werden. Die HeiBwasserdise
kann hohe Temperaturen
erreichen: Nicht mit den Handen
anfassen.

* Den Kaffee wie in den vorherigen
Abschnitten beschrieben zubereiten
und dabei grof3e Tassen verwenden.

* Bei zur Kaffeeausgabe bereiten
Maschine die Dampflanze auf die
Ablaufschale (7) richten und kurz den
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~HeiBwasser-/Dampf-"Hahn (4) 6ffnen,
um das restliche Wasser aus der
Dampflanze auslaufen zu lassen; nach
kurzer Zeit tritt nur noch Dampf aus.

e Sobald nur noch Dampf austritt, den
Dampf-Heillwasser-Hahn (4) schliel3en

e Den Dampfschalter (14) in die Position
L1 stellen.

* Nach etwa 15-20 Sekunden und
nachdem die Kontrolllampe der
korrekten Temperatur (14a)
aufleuchtet, das mit kalter Milch
geflllte Kdnnchen unter die
Dampfausgabe (6) stellen.

e Das Dampfventil (4) leicht gegen den
Uhrzeigersinn drehen, um Dampf
auszugeben.

¢ Sobald sich das Milchvolumen
verdoppelt hat, die Dampflanze ganz
tief eintauchen und die Milch auf 60-65
°C erhitzen.

e Nach Erhalt der gewlnschten
Emulsion das Dampfventil gegen
den Uhrzeigersinn drehen, um die
Dampfausgabe zu unterbrechen, und
den Milchbehalter abstellen.

e Den Dampfschalter (14) in die Position
,0" stellen.

* Geben Sie die aufgeschaumte Milch in
den Kaffee.

e Der Dampfdruck erhéht sich
durch Drehen des Drehknebels.

* Die Ausgabe sollte nicht langer
als 60 Sekunden andauern.

e Um sofort einen anderen Kaffee
zuzubereiten, den Kessel mit Wasser
fallen, um ihn auf die richtige
Temperatur zu bringen. Andernfalls
konnte der Kaffee einen verbrannten
Geschmack annehmen.

* Eine leere Tasse auf den Tassenrost
stellen. Den Siebtrager nicht
einsetzen. Den Schalterhebel
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fur die Kaffeeausgabe (15) in die
Position , I stellen und die Tasse mit
Wasser flllen. Nachdem die Tasse
geflllt ist, den Schalterhebel fur die
Kaffeeausgabe (15) in die Position ,,0”
stellen. Nun kann ein weiterer Kaffee
zubereitet werden.

4-4. HEISSWASSERZUBEREITUNG

e Sicherstellen, dass alle im Abschnitt 4.1
beschriebenen Vorgange durchgefihrt
wurden.

e Einen Behalter unter die Ausgabeduse
fur Dampf/Heillwasser stellen

* Den Drehknebel (4) 6ffnen und
den Schalterhebel fir die Kaffee-/
HeilBwasserausgabe (15) in Position
,1" stellen. Auf diese Weise wird das
Wasser aus der Ausgabeduse fur
Dampf/HeiBwasser (6) ausgegeben.

* Nachdem die gewlnschte
Wassermenge erhalten wurde,
den Schalterhebel fir die Kaffee-/
HeilBwasserausgabe (15) erneut
in die Position , 0" stellen und den
Drehknebel (4) schliel3en.

e Nach erfolgter HeiBwasserausgabe
sollte Uberprift werden, ob im
Behalter (1) Wasser enthalten ist.

4-5, EINSTELLUNG DER

KESSELTEMPERATUR

e Das Modell LPSCSRO2 ist mit
einer Thermo PID-Steuerung (11)
ausgestattet.

e Die Thermo PID-Steuerung besteht
darin, die Temperatur des Kessels zu
regulieren.

e Die Termopid-Steuerung wird
werkseitig auf 92 °C eingestellt.

e Zur Einstellung, wie folgt vorgehen:

- driicken Sie die Taste @] sobald
die Anzeige ,PRG" im Display erscheint,
driicken Sie die Taste EP]

’



- wenn das Display die
Kesseltemperatur anzeigt, stellen
Sie mit den Tasten dund Ca]
den gewtlinschten Temperaturwert
zwischen 80 °C und 120 °C ein.

- 3 Sekunden nach der letzten
Betatigung der Taste wird die
Einstellung gespeichert und das

(6) auszuspulen. Auf diese Weise wird
vermieden, dass sich der Geschmack
der zu erhitzenden Getranke

andert und die Lécher am Ende des
Dampfventils verstopfen.

e Daraufhin die Vorrichtung mit einem
feuchten Tuch reinigen.

REINIGUNG DES GEHAUSES

Display zeigt die Temperatur an.

Wenn die Temperatur auf einen
zu hohen Wert eingestellt wird,
beginnt das Display bei der
Anforderung auf Kaffeeausgabe
zu blinken.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

e Ziehen Sie vor jeder Reinigung und
Wartung das Netzkabel aus der
Steckdose, ohne am Kabel zu ziehen.

* Die Kaffeemaschine niemals in Wasser
oder andere FlUssigkeiten tauchen.

* Die Kaffeemaschine vor der Reinigung
auskuhlen lassen.

REINIGUNG DER FILTEREINSATZE UND

SIEBTRAGER

e Haufig die kleinen Locher der
Filtereinsatze Uberprufen, um
eventuelle Kaffeeablagerungen zu
entfernen.

e Etwa einen Liter kochendes Wasser
mit vier Teel6ffeln Reinigungsmittel fur
Kaffeemaschinen in einem geeigneten
Behalter zubereiten und die
Filtereinsatze und Siebtrager fur 20-30
Minuten hineingeben; danach unter
laufendem Wasser gut abspulen.

REINIGUNG DER DAMPFLANZE

e Den Dampfhebel nach jedem
Gebrauch drehen, um etwas Dampf
und die im Innern enthaltenen
Milchriickstande aus der Dampflanze
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Die AuRRenflachen nach jeder
Verwendung regelmal3ig reinigen, um
sie in gutem Zustand zu erhalten, wobei
darauf zu achten ist, sie zuvor abkihlen
zu lassen. Mit einem weichen und
feuchten Tuch reinigen.



6. URSACHEN FUR FEHLFUNKTIONEN ODER STORUNGEN

PROBLEM URSACHE LOSUNG
Die Maschine funktioniert 1. Kein Strom 1. Stromversorgung
nicht und die Kontrolllampe 2. Der Stecker des wiederherstellen
des Schalters leuchtet nicht Netzkabels ist nicht richtig 2. Den Stecker des
auf. eingesteckt Netzkabels richtig in die
3. Das Netzkabel ist Steckdose einstecken
beschadigt 3. Wenden Sie sich fur

den Austausch an einen
KUNDENDIENST

Die Kontrollleuchte des 1. Die Thermostate 1. Wenden Sie sich an den
Schalters ist eingeschaltet funktionieren nicht KUNDENDIENST
und das Wasser wird nicht 2. Das Heizelemt ist 2. Wenden Sie sich an den
heil unterbrochen oder defekt. KUNDENDIENST

_
—_

Wahrend der Ausgabe . Wassertank ist leer . Wassertank befullen

kommt kein Kaffee heraus 2. Der Kaffee ist zu fein 2. Durch eine grébere
gemahlen Mahlung ersetzen
3. Die Kaffeemenge ist zu 3. Die Kaffeemenge im
viel Filtereinsatz verringern
4. Der Kaffee ist zu stark 4. Das Kaffeemehl weniger
gepresst anpressen
5. Dampfschalter aktiviert 5. Dampfschalter
6. Die Ausgabe konnte nicht ausschalten
erfolgen 6. Siehe Abschnitt 4.1
7. Brihkopf verschmutzt 7. Den Bruhkopf reinigen
oder austauschen
Die Pumpe erzeugt ein 1. Wassertank ist leer 1. Wassertank beftllen
lautes Gerausch 2. Die Pumpe schaltet sich 2. Siehe Abschnitt 4.1
nicht ein
Der Kaffee lauft zu schnell 1. Der Kaffee wurde zu grob 1. Das Kaffeemehl muss
heraus gemahlen feiner sein
2. Die Kaffeemenge ist 2. Die Kaffeedosis erh6hen
unzureichend 3. Das Kaffeemehl starker
3. Der Kaffee ist nicht anpressen
ausreichend gepresst 4. Verwenden Sie anderen
4, Kaffee alt oder nicht frisch gemahlenen Kaffee
geeignet
Der Kaffee lauft nur 1. Der Kaffee ist zu fein 1. Der Kaffee muss grober
tropfchenweise heraus gemahlen gemahlen sein
2. Die Kaffeemenge ist zu 2. Die Kaffeemenge
viel verringern
3. Der Kaffee wurde zu stark 3. Das Kaffeemehl weniger
gepresst anpressen
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Der Kaffee lauft zwischen
der Bruhgruppe und dem
Siebtrager heraus

Es bildet sich keine Crema
auf dem Kaffee

Der Kaffee ist zu kalt

Der Kaffee ist zu heill

Die Maschine erzeugt keinen
Dampf

1. Der Siebtrager wurde
nicht korrekt eingesetzt

2. Kaffeemenge im
Filtereinsatz zu viel

3. Der Rand des Siebtragers
wurde nicht gesaubert

4. Die Dichtung der
Brihgruppe ist
verschlissen

1. Die Kaffeemischung ist
nicht fir den Maschinentyp
geeignet

2. Der Mahlgrad ist nicht
richtig

3. Die Kaffeemenge ist
unzureichend

1. Die Maschine hatte nicht
die richtige Temperatur

2. Fehlende Vorwarmung
des Siebtragers

3. Fehlende Vorwarmung
der Tassen

4. Das Thermostat arbeitet
nicht innerhalb der
optimalen Werte

5. Die Termopid-Steuerung
(11) arbeitet nicht
innerhalb der optimalen
Werte

=

. Die Termopid-Steuerung
(11) arbeitet nicht
innerhalb der optimalen
Werte

1. Die Ausgabe konnte nicht
erfolgen
. Die Offnung am Ende
der Dampflanze/Duse ist
verstopft
3. Wassertank ist leer
4. Das Turbo-Dampfventil
wurde nicht richtig
eingesetzt

N
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1. Korrekt einsetzen

2. Die Kaffeemenge
verringern

3. Die Kaffee-Rilickstande
vom Rand des Siebtragers
entfernen, die Dichtung
der Brihgruppe reinigen

4. Wenden Sie sich an den
KUNDENDIENST

1. Den Kaffee austauschen.
2. Den Mahlgrad des Kaffees
einstellen

3. Die Kaffeemengen
erhohen und auf
angemessene Weise pressen

1. Die Angaben in Abschnitt
4.1 - 4.2 befolgen

2. Der Siebtrager muss
gleichzeitig mit dem Wasser
erwarmt werden, siehe
Abschnitt 4.1

3. Die Tassen auf

der entsprechenden
Tassenabstellflache (2)

auf angemessene Weise
erwarmen

4. Wenden Sie sich an den
KUNDENDIENST

5. Die Werte der Termopid-
Steuerung einstellen

1. Die Werte der Termopid-
Steuerung einstellen

1. Siehe Abschnitt 4.3 -
Dampfausgabe

2. Die Offnung mithilfe einer
Nadel reinigen

3. Siehe Abschnitt 4.1

4. Das Turbo-Dampfventil
wieder anbringen
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Instructies voor het gebruik van de modellen
CASABAR PID

Beste klant,

Bedankt voor de aankoop van ons product, ontworpen op basis van de nieuwste
technologische ontwikkelingen. Door de eenvoudige handelingen voor het

juiste gebruik van ons product zorgvuldig uit te voeren en de belangrijkste
veiligheidseisen die in deze handleiding worden aangegeven in acht te nemen, kunt
u het beste uit het product halen en jaar na jaar de uitzonderlijke betrouwbaarheid
ervan ervaren. Mocht de machine toch niet goed werken, dan kunt u altijd rekenen
op het netwerk van servicecentra die direct tot uw beschikking staan.

SYMBOLEN DIE IN DEZE HANDLEIDING WORDEN GEBRUIKT
Belangrijke waarschuwingen worden met deze symbolen aangeduid. Inachtneming
van deze waarschuwingen is absoluut noodzakelijk.

Lees voor ingebruikname de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Let op! Bijzonder belangrijke en/of gevaarlijke handelingen.
Informatie (handig voor het gebruik van het apparaat).

Suggesties.

Handelingen die door de gebruiker kunnen worden uitgevoerd.

Handelingen die uitsluitend door een gekwalificeerde technicus
mogen worden uitgevoerd.

Q000G 0O
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1. INLEIDING OP DE
HANDLEIDING

1-1. INLEIDING

Deze handleiding maakt deel uit van de
machine en moet zorgvuldig worden
doorgelezen en te allen tijde kunnen
worden geraadpleegd; de handleiding
moet gedurende de gehele levenscyclus
van de machine.

Er staat informatie in over het juiste
gebruik van de machine, de reiniging,
het onderhoud en belangrijke
instructies voor het uitvoeren van
handelingen die met bijzondere zorg
moeten worden uitgevoerd en voor
eventuele restrisico's.

De handleiding is gebaseerd op de
technologische ontwikkelingen ten
tijde van de totstandkoming ervan; de
fabrikant behoudt zich het recht voor
om noodzakelijke technische wijzigingen
in diens producten aan te brengen en
de handleidingen bij te werken zonder
de verplichting om eerdere versies te
herzien.

LA PAVONI S.p.A. wijst elke

verantwoordelijkheid af voor schade

die direct of indirect voortvloeit uit

personen of zaken als gevolg van:

e de veronachtzaming van alle eisen van
de veiligheidsvoorschriften;

e verkeerde installatie;
e stroomstoringen;

e oneigenlijk of onjuist gebruik van de
machine;

e gebruik dat niet in overeenstemming is
met wat er in deze handleiding staat;

e gebrekkig of onjuist onderhoud;

e wijzigingen aan de machine of welke
ongeoorloofde ingreep dan ook;

e gebruik van niet-originele of niet-
modelspecifieke onderdelen;

¢ het geheel of gedeeltelijk niet naleven
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van de instructies;
e uitzonderlijke omstandigheden.

2. WAARSCHUWINGEN (A)

2-1. VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

* De gebruiker moet zich houden aan
de veiligheidsvoorschriften die gelden
in het land waar het apparaat wordt
gebruikt, naast de regels die op het
gezond verstand gebaseerd zijn en de
voorschriften die in deze handleiding
worden voorgeschreven.

* Om een goede werking van de machine
te garanderen en ervoor te zorgen dat
de eigenschappen ervan behouden
blijven, is het raadzaam de juiste
omgevingscondities te controleren
(de omgevingstemperatuur moet
tussen 5° en 35 °C liggen). Het gebruik
van de machine op plaatsen waar
waterstralen worden gebruikt of in een
buitenomgeving die onderhevig is aan
weersinvloeden (zon, regen, enz.) moet
worden vermeden.

e Controleer na het uitpakken van
de machine of deze intact en
onbeschadigd is.

e Verpakkingsonderdelen moeten bij
de juiste afvalverwijderingscentra
worden ingeleverd en mogen in geen
geval onbeheerd of binnen het bereik
van kinderen, dieren of onbevoegden
worden achtergelaten.

e Controleer voor ingebruikname van de
machine of de voedingsspanning die op
het typeplaatje aan de onderkant van
de machine staat, de voedingsspanning
is die in het land wordt gebruikt.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door personen (kinderen inbegrepen)
met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten, of door personen
die geen ervaring hebben bij het
gebruik van elektrische apparatuur,



tenzij dit gebeurt onder toezicht of
instructie van een persoon die voor hun
veiligheid instaat.

e Zorg ervoor dat kinderen niet met het
apparaat spelen.

e Het apparaat mag niet worden
schoongemaakt of onderhouden door
kinderen die niet onder toezicht staan.

* Het apparaat niet in water
onderdompelen.

e Dit apparaat is uitsluitend voor
huishoudelijk gebruik bestemd.
Bovendien mag dit apparaat niet
worden gebruikt:

- in de keuken van werknemers

in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- op (vakantie)boerderijen;

- door gasten in hotels en motels en in
residences;

- in bed and breakfasts.

* Neem onmiddellijk contact op met een
servicecentrum als de voedingskabel
beschadigd is om elk gevaar te
voorkomen.

e Enkel voor de Europa:
Het gebruik van dit apparaat is
toegestaan voor kinderen vanaf 8
jaar, mits ze onder toezicht staan of ze
instructies verkregen hebben over het
veilige gebruik van het apparaat en de
betrokken risico’s begrijpen.

¢ De reiniging en het onderhoud kunnen
worden uitgevoerd door kinderen vanaf
8 jaar, mits ze onder toezicht staan.

e Houd het apparaat en de voedingskabel
buiten bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.

e Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door personen met beperkte fysieke,

e zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of door personen die geen ervaring
en kennis hebben bij het gebruik

van elektrische apparatuur, tenzij dit
gebeurt onder toezicht of instructie van
een persoon die voor hun veiligheid
instaat en ze zich van de aanverwante
gevaren bewust zijn.

e Haal voor elke reiniging, montage
en demontage de stekker van het
apparaat uit het stopcontact.

e Voor dit apparaat:
Lees deze handleiding voor gebruik
aandachtig alvorens het apparaat te
gebruiken.

e Schakel het apparaat direct na het
gebruik uit.

* Het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd laten.

¢ De koffiemachine altijd van het
stopcontact loskoppelen voordat
er onderdelen gemonteerd of
gedemonteerd worden en voorafgaand
op de reiniging.

e Zorg ervoor dat de aan/uit-schakelaar
in de uit-stand staat voordat u de
machine aansluit of loskoppelt.

e VVerwijder de stekker uit het stopcontact
voordat de reiniging wordt uitgevoerd
en in geval van een defect.

e Laat de koffiemachine afkoelen voordat
u de reiniging uitvoert.

* Het apparaat nooit zonder water in het
reservoir of zonder reservoir gebruiken.

e | aat een ruimte van ten minste 3 cm
tussen de koffiemachine en eventuele
zij- of achterwanden en van ten minste
15 cm boven de koffiemachine.

* Gevaar voor brandwonden! De
koffiemachine genereert tijdens de
werking warmte en produceert heet
water en stoom.

e Gevaar voor brandwonden! Tijdens de
werking de verwarmplaat van de kopjes
niet aanraken.

* De oppervlakken van het product
blijven lang na het gebruik nog heel
warm. Raak hete oppervlakken niet aan
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om brandwonden te voorkomen.

* De koffiemachine niet gebruiken
in combinatie met onderdelen of
accessoires van andere fabrikanten.

e Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen van de fabrikant.
Het gebruik van reserveonderdelen
die niet door de fabrikant worden
aanbevolen zou brand, elektrische
schokken of persoonlijk letsel kunnen
veroorzaken.

* Plaats de koffiemachine alleen op
vlakke en droge opperviakken.

e Voorkom dat de koffiemachine nat
wordt en sproei er geen vloeistof
op. In geval van contact met
vloeistoffen, onmiddellijk de kabel uit
het stopcontact verwijderen en het
apparaat goed drogen: Gevaar voor
elektrische schokken!

e Voor de reiniging van de koffiemachine
geen agressieve schoonmaakmiddelen
of scherpe voorwerpen gebruiken.

* Geen wijzigingen op het apparaat
aanbrengen.

* Nooit proberen vlammen/brand
te blussen met water: schakel het
apparaat uit, verwijder de stekker uit
het stopcontact en bedek de vlam met
een deksel of een blusdeken.

* Voorkom dat de voedingskabel in
contact komt met scherpe randen.

* Het apparaat niet boven of in
de nabijheid van ingeschakelde
gasfornuizen of kookplaten, in een oven
of dicht bij warmtebronnen plaatsen.

* Het apparaat niet in de buurt van
kranen of gootstenen plaatsen.

2-2. BEOOGD GEBRUIK VAN DE

MACHINE

e Deze machine is geschikt voor
de huishoudelijke bereiding van
espressokoffie met koffiemelange, voor
de afname en afgifte van heet water
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en/of stoom of warme melk.

* De gebruiker moet de instructies in de
handleiding zorgvuldig hebben gelezen
en goed hebben begrepen om de
machine goed te laten werken.

¢ Bij oneigenlijk gebruik vervalt elke
vorm van garantie en wijst de fabrikant
alle verantwoordelijkheid af voor
persoonlijk letsel of materiéle schade.

e Onder oneigenlijk gebruik wordt
verstaan:
- elk gebruik anders dan wat is
aangegeven;
- elke ingreep aan het apparaat die in
strijd is met de aanwijzingen in deze
handleiding;
- elk gebruik na geknoei met
onderdelen of veiligheidsvoorzieningen;
- het gebruik van het apparaat
buitenshuis.

2-3. INSTRUCTIES VOOR DE
VERWERKING AAN HET EIND VAN DE
LEVENSCYCLUS

Elektrische apparaten mogen niet

samen met het huishoudelijke
= 2fval verwijderd worden. Voor

de apparaten met dit symbool
is de Europese Richtlijn 2012/19/EU
van toepassing. Alle elektrische en
elektronische apparaten die niet meer
worden gebruikt, mogen niet bij het
huisvuil worden gestopt, maar moeten
worden gescheiden en naar een erkend
afvalverwijderingscentrum worden
gebracht. Door een correcte verwijdering
van het apparaat worden gezondheids-
en milieurisico's vermeden. Voor nadere
inlichtingen
omtrent de verwijdering van het
afgedankte apparaat, informeer u bij uw
Gemeente, de milieustraat of de winkel
waar het apparaat gekocht werd.



3. BESCHRIJVING

3-1. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
. Waterreservoir

. Passieve kopjeswarmer

. Manometer

. Stoom-/heetwaterknop

. Zetgroep

. Afgiftepijpje stoom/heet water

. Verwijderbaar kopjesrooster

. Filterdrager

. 1-kopsfilter

10. 2-kopsfilter

11. Termopid

12. Koffiestamper

13. Aan/uit-schakelaar

13a. Lampje machine ingeschakeld

14. Stoomschakelaar

14a. Lampje: machine op temperatuur
15. Schakelaar koffie-/heetwaterafgifte
15a. Lampje: schakelaar koffie-/
heetwaterafgifte

16. Filtermembraan

17. Filterdrager fascino

18. Maatschepje

OooNOOUTDdhWN =

4. GEBRUIK

4-1. INBEDRIJFSTELLING VAN HET

APPARAAT

* Open het deksel van het
waterreservoir en vul het reservoir
(1) met schoon en vers water zonder
het toegestane maximumniveau te
overschrijden.

¢ Schakel de machine in door de aan/uit-
schakelaar (13) in stand "I" te zetten.
Als het lampje (13a) gaat branden,
staat de machine onder spanning.

e Breng de filterdrager (8 of 17) aan in
zetgroep (5).

e Draai de stoom-/heetwaterknop (4)
open.

¢ Plaats de hendelschakelaar koffie-/
heetwaterafgifte (15) op “I". Plaats
de hendelschakelaar koffie-/
heetwaterafgifte (15) op “0” en draai de
knop (4) dicht als water uit de uitloop
van het afgiftepijpje stoom/heet water
(6) begint te lopen.
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Spoel de interne circuits als deze

handelingen zijn verricht:

* Plaats een bak onder de koffietuitjes
en druk op de toets koffie-/
heetwaterafgifte (14).

* Herhaal deze procedure 5 keer.

e Wacht na het spoelen tot de machine
de werkingstemperatuur bereikt.

* De machine is klaar voor gebruik als
de Termopid-temperatuurregelaar
(11) de vooraf ingestelde temperatuur
van 92°C bereikt (deze temperatuur
is ideaal voor het bereiden van koffie,
volg de instructies van paragraaf 4.5
als u de Termopid-temperatuur wilt
wijzigen) en het lampje (14a) vast
brandt.

Het wordt aanbevolen om het
waterniveau in de reservoir (1) te
controleren om te vermijden dat
het watercircuit van de machine
leeg raakt en deze handelingen
herhaald moeten worden.
Herhaal de bovenstaande
handelingen als dit het geval is

Tijdens het opwarmen gaat

het temperatuurlampje (14a)
automatisch knipperen. Wacht
na het inschakelen ongeveer 6
minuten tot de machine perfect
opgewarmd is, voor het eerste
kopje koffie. De machine is
daarna meteen klaar voor de
daarop volgende kopjes koffie.

i

4-2. BEREIDING VAN ESPRESSOKOFFIE

e Controleer of alle handelingen uit
paragraaf 4.1 “inbedrijfstelling van de
machine” zijn verricht.

e Voor een optimale espresso is
het belangrijk om juist gebrande
en goed gemalen koffie van een
uitstekende kwaliteit te gebruiken. De
espressomachine met pomp vereist
het gebruik van een fijn gemalen
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melange; als de maling te grof is, krijgt
u lichte en slappe koffie zonder crema,
als deze te fijn is krijgt u donkere en
sterke koffie met weinig crema.

* Het wordt aanbevolen om de koffie
op het moment van gebruik te malen
met een koffiemolen, omdat reeds
gemalen koffie binnen korte tijd zijn
aroma verliest.

* Warme kopjes zorgen ervoor dat
de vers gezette koffie op de juiste
temperatuur blijft. Daarom wordt
aanbevolen de kopjes voor gebruik op
de kopjeswarmer (2) te plaatsen.

VOORVERWARMING
e Controleer of er voldoende water in
het reservoir (1) zit.

e Plaats de filterdrager (8 of 17) met het
1-kopsfilter (9) of het 2-kopsfilter (10),
afhankelijk van het te bereiden aantal
kopjes koffie, in de koffiezetgroep (5).

* Druk op de hoofdschakelaar (13). Het
lampje (13a) gaat branden om aan te
geven dat de machine werkt.

* Wacht tot de machine de
werkingstemperatuur bereikt om
koffie te kunnen zetten. Het lampje
(14a) gaat branden.

BEREIDING VAN ESPRESSOKOFFIE

e Verwijder de filterdrager (8 of 17), vul
het filter met één of twee schepjes
gemalen koffie (één schepje per
kopje koffie). Strijk de koffie glad en
druk hem iets aan met de specifieke
koffiestamper (12)

e Verwijder eventuele koffieresten met
de handpalm van de filterrand, plaats
de filterdrager (8 of 17) in de zetgroep
(5) en beweeg hem naar rechts om
hem in de zetgroep vast te zetten.

e Plaats één of twee voorverwarmde
kopjes op het kopjesrooster (7) onder
de filterdrager.

e Schakel de schakelaar koffie/heet



water (15) in. De koffie begint uit

de tuitjes van de filterdrager (8) te
stromen. Onderbreek de afgifte door
opnieuw op de schakelaar (15) te
drukken als de gewenste hoeveelheid
koffie is gezet. Houd de filterdrager op
diens plaats.

* Verwijder de kopjes en serveer de
koffie onmiddellijk.

e Verwijder de filterdrager aan het einde
van de handelingen, verwijder het
koffiedik en spoel de filterdrager onder
stromend water schoon.

@ e Wacht na het inschakelen

ongeveer 6 minuten tot de
machine de ideale temperatuur
voor het zetten van het eerste
kopje koffie heeft bereikt

e Aanbevolen wordt een afgifte
van maximaal 30 seconden.

@ e Raak hete oppervlakken

(filterdrager, ketel, stoombuisje,
zetgroep) niet aan om
brandwonden te voorkomen.

e Verwijder de filterdrager niet
tijdens de afgifte van koffie om
brandwonden te voorkomen.

e Plaats in geen geval uw
handen onder de zetgroep

en het stoombuisje, want de
vloeistof of stoom die eruit komt
is erg heet en kan brandwonden
veroorzaken.

e Verwijder na afgifte van

de koffie de filterdrager niet
onmiddellijk, maar wacht

enkele seconden om eventuele
restdruk te laten ontsnappen om
brandwonden te voorkomen.

4-3. STOOMAFGIFTE

* Gebruik de stoom voor het opschuimen
van melk voor een cappuccino of het
opwarmen van dranken.

Let op! Gevaar voor
brandwonden! Bij het begin van
het afgifteproces kan er wat heet
water spatten. Het afgiftepijpje
kan erg heet worden: raak het
niet rechtstreeks met uw handen
aan.

¢ Bereid de espressokoffie zoals in de
vorige paragrafen is beschreven, maar
gebruik in dit geval grote koppen.

* Draai het stoompijpje boven het
bakje (7), als de machine gereed is
om koffie te zetten, en draai de knop
“Heet water/stoom” (4) een aantal
seconden open, om waterresten uit
het stoompijpje te laten stromen.
Binnen korte tijd stroomt uitsluitend
stoom naar buiten.

* Draai de knop voor heet water/stoom
(4) dicht zodra uitsluitend stoom naar
buiten komt

¢ Plaats de hendel van de
stoomschakelaar (14) op “I".

e Plaats de kan gevuld met koude melk
onder het stoompijpje (6) als ongeveer
15-20 seconden zijn verstreken en het
lampje correcte temperatuur bereikt
(14a) gaat branden.

* Draai de stoomknop (4) linksom voor
stoomafgifte.

¢ Als het volume van de melk is
verdubbeld, het pijpje dieper plaatsen
om de melk te verwarmen tot 60-65°C.

¢ Als de gewenste hoeveelheid/
qualiteit schuim is bereikt, draait
u de stoomknop linksom om de
stoomafgifte te onderbreken en zet u
de kan neer.

¢ Plaats de hendel van de
stoomschakelaar (14) op “0".

¢ Giet de melkemulsie in de koffie.

Q * De stoomdruk neemt toe
naarmate aan de knop wordt
gedraaid.
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e Aanbevolen wordt een afgifte
van maximaal 60 seconden.

* Om onmiddellijk een ander kopje
koffie te kunnen zetten, vult u de ketel
met water zodat het water tot de juiste
temperatuur kan worden opgewarmd.
Doet u dit niet, dan kan de koffie
verbrand smaken.

* Plaats een leeg kopje op het rooster.
Breng de filterdrager niet aan. Plaats
de hendel van de koffieschakelaar
(15) op “I" en vul het kopje met
water. Plaats de hendel van de
koffieschakelaar (15) op “0” als het
kopje gevuld is. Nu kunt u een ander
kopje koffie zetten.

4-4. AFGIFTE VAN HEET WATER

e Controleer of alle handelingen
beschreven in paragraaf 4.1 zijn
verricht.

* Plaats een bakje onder het afgiftepijpje
voor stoom/heet water

e Draai de knop (4) open en plaats de
hendel van de schakelaar voor koffie/
heet water (15) op “I". Op deze manier
stroomt onmiddellijk water uit het
afgiftepijpje voor stoom/heet water (6).

¢ Plaats de hendel van de schakelaar
voor koffie/heet water (15) weer op
“0" en draai de knop (4) dicht als de
gewenste hoeveelheid water is bereikt.

e Controleer na de afgifte van heet
water of nog steeds water aanwezig is
in het reservoir (1).

4-5. TEMPERATUURREGELING VAN DE

BOILER

* Het model LPSCSRO2 is uitgerust met
een Termopid (11).

e De functie van de Termopid is het
regelen van de temperatuur van de
boiler.

e De Termopid is vanuit de fabriek
ingesteld op 92°C.
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* Ga als volgt te werk om de instelling
aan te passen:

- druk op de toets [); zodra “PRG”
op de display verschijnt, drukt u op de
toets d;
- wanneer de display de
keteltemperatuur weergeeft, kunt

u met de toetsen [ en [a)

de gewenste temperatuurwaarde
instellen, van minimaal 80°C tot
maximaal 120°C.

- 3 seconden na het indrukken van
de laatste toets worden de gegevens
opgeslagen en toont de display de
temperatuur.

Als de temperatuur te hoog is
ingesteld, begint het display te
knipperen tijdens de koffieafgifte.

5. REINIGING EN ONDERHOUD

* Trek, zonder eraan te trekken,
het netsnoer uit het stopcontact
voordat u reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

¢ De koffiemachine niet in water of
andere vloeistoffen onderdompelen.

e Laat de koffiemachine afkoelen
voordat u de reiniging uitvoert.

REINIGING VAN FILTERS EN

FILTERDRAGERS

e Controleer de filtergaatjes regelmatig
om eventuele koffieresten te
verwijderen.

e Doe ongeveer een liter kokend water
in een geschikte bak met daarin vier
theelepels reinigingsmiddel voor
espressomachines en laat daar de
filters en filterhouders 20-30 minuten
in weken; spoel ze vervolgens grondig
af onder stromend water.




REINIGING VAN HET STOOMBUISJE

* Draai aan de stoomknop voor een
beetje stoom om eventuele melkresten
te verwijderen en te voorkomen
dat de smaak van de op te warmen
dranken wijzigt of dat de opening aan
het uiteinde van het stoombuisje (6)
verstopt raakt.

* Maak het geheel vervolgens grondig
schoon met een vochtige doek.

REINIGING VAN DE BEHUIZING

Voor een goed behoud moeten de
externe oppervlakken

regelmatig na ieder gebruik en nadat ze
zijn afgekoeld gereinigd worden. Reinig
met een zachte vochtige doek.
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6. OORZAKEN VAN GEBREKEN OF STORINGEN

PROBLEEM

OORZAAK

OPLOSSING

De machine werkt niet en
het lampje in de schakelaar
gaat niet aan

Het indicatielampje van de
stroomschakelaar brandt en
het water wordt niet warm

Tijdens de afgifte komt er
geen koffie uit

De pomp maakt lawaai

De koffie komt er te snel uit

1. Er is geen stroom

2. De stekker van het
netsnoer zit er niet goed
in

3. Het netsnoer is
beschadigd

1. De stoomthermostaten
werken niet

2. Het verwarmingselement

is onderbroken of
doorgebrand

_

. Er zit geen water in het
reservoir

2. De koffie is te fijn
gemalen

3. Te grote hoeveelheid
koffie

4. De koffie is te hard
aangedrukt

5. Stoomschakelaar
ingeschakeld

6. Het circuit is niet gevuld

7. De sproeikop is vuil

1. Vul het reservoir met

1. Er zit geen water in het
reservoir
2. De pomp zuigt niet aan

1. De koffie is te grof
gemalen

2. Er zit te weinig koffie in

3. De koffie is niet genoeg
aangedrukt

4. Oude of ongeschikte
koffie
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1. Stroom weer aanzetten

2. Steek de stekker van het
netsnoer goed in het
stopcontact

3. Neem contact op met het
SERVICECENTRUM voor
vervanging

1. Neem contact op met het
SERVICECENTRUM

2. Neem contact op met het
SERVICECENTRUM

water

2. Gebruik een grovere
maling

3. Verminder de hoeveelheid
koffie in het filter

4. De koffie minder
aandrukken

5. Schakel de
stoomschakelaar uit

6. Zie paragraaf 4.1

7. Reinig of vervang de
sproeikop

=

. Vul het reservoir met
water
2. Zie paragraaf 4.1

1. De maling moet fijner
worden ingesteld

2. Gebruik meer koffie

3. Druk de koffie steviger
aan

4. Gebruik andere koffie



De koffie wordt
druppelsgewijs afgegeven

De koffie lekt eruit tussen de
ketelgroep en de filterdrager

Er komt geen crema op de
koffie

De afgegeven koffie is te
koud

De afgegeven koffie is te
heet

De machine geeft geen
stoom

1. De koffie is te fijn
gemalen

2. Te grote hoeveelheid
koffie

3. De koffie is te hard
aangedrukt

1. De filterdrager is niet
goed aangebracht

2. Te veel koffie in het filter

3. De rand van de
filterdrager is niet schoon

4. De pakking van de
zetgroep is versleten

1. De koffiemelange is
niet geschikt voor het type
machine

2. De maling is niet goed
3. Er zit te weinig koffie in

1. De machine was nog niet
op de juiste temperatuur

2. De filterdrager is niet
voorverwarmd

3. De kopjes zijn niet
voorverwarmd

4. De thermostaat werkt
niet binnen de optimale
waarden

5. De Termopid (11) werkt
niet binnen de optimale
waarden

=

. De Termopid (11) werkt
niet binnen de optimale
waarden

Het circuit is niet gevuld
. De spuitmond van het
stoompijpje is verstopt
3. Er zit geen water in het
reservoir
4. Het stoompijpje is niet
goed geplaatst

N —
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. De maling moet grover
worden ingesteld

. Gebruik minder koffie

. Druk de koffie minder
hard aan

w N

. Plaats op de juiste wijze

. Gebruik minder koffie

. Verwijder de koffieresten
van de rand van de
filterdrager en reinig de
pakking van de zetgroep

4. Neem contact op met het

SERVICECENTRUM

wWwN =

1. Gebruik andere koffie.
2. Stel de koffiemaling
anders in

3. Gebruik meer koffie en
druk deze goed aan

1. Volg de instructies die in
paragraaf 4.1 - 4.2 staan

2. De filterdrager moet
tegelijk met het water
worden verwarmd, zie
paragraaf 4.1

3. Verwarm de kopjes goed
voor op de kopjeswarmer (2)
4. Neem contact op met het
SERVICECENTRUM.

5.Stel de waarden van de
Termopid in

1. Stel de waarden van de
Termopid in

1. Zie paragraaf 4.3 -
stoomafgifte

2. Prik het gaatje door met
behulp van een naald

3. Zie paragraaf 4.1

4. Plaats het stoompijpje
terug




Instrucciones de uso de los modelos
CASABAR PID

Estimado/a cliente:

Gracias por comprar uno de nuestros productos fabricados en linea con las Ultimas
innovaciones tecnolégicas. Si cumple rigurosamente con las sencillas operaciones
acerca del correcto uso de nuestro producto de acuerdo con los requisitos
esenciales de seguridad que se indican en este manual, podra obtener el maximo
rendimiento y comprobar la extraordinaria fiabilidad del producto a lo largo de los
afios. En caso de anomalias durante el funcionamiento, no dude en ponerse en
contacto con la red de Centros de Asistencia que a partir de este momento estan a
su disposicién.

SIMBOLOS UTILIZADOS EN LAS INSTRUCCIONES
Las advertencias importantes incluyen estos simbolos. Es estrictamente necesario
respetar estas advertencias.

Antes de la puesta en funcionamiento, lea atentamente el manual de
instrucciones.

jAtencion! Operaciones especialmente importantes y/o peligrosas.
Informacion (Util para el uso del aparato).

Sugerencias.

Operaciones que puede llevar a cabo el usuario.

Operaciones que solo puede llevar a cabo un técnico
cualificado.

Q000G 0O
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1. INTRODUCCION AL MANUAL

1-1. INTRODUCCION

Este manual de instrucciones es
parte integrante de la maquina,
debe leerse con atencién y siempre
debe encontrarse disponible para su
consulta. Debe conservarse durante
toda la vida util de la maquina.

En su interior, incluye informacién
acerca del uso correcto de la maquina,
la limpieza y el mantenimiento, y
proporciona indicaciones importantes
para la realizacion de operaciones que
deben llevarse a cabo con especial
atencion y para posibles riesgos
residuales.

El manual refleja las innovaciones
tecnolégicas existentes en el momento
de su redaccién; el fabricante se
reserva el derecho de introducir todas
las modificaciones técnicas necesarias
en sus productos y de actualizar los
manuales sin necesidad de revisar las
versiones anteriores.

LA PAVONI S.p.A. declina toda

responsabilidad por los posibles

dafios que puedan producirse directa

o indirectamente a personas o cosas,

como resultado:

e del incumplimiento de todos los
requisitos de las normas de seguridad
vigentes;

e de una instalacion incorrecta;

e de fallos de alimentacién;

e de un uso indebido o incorrecto de la
maquina;

e de un uso que no respete lo indicado
en este manual;

e de deficiencias graves en el
mantenimiento;

e de modificaciones en la maquina o de
cualquier operacién no autorizada;

e del uso de recambios no originales o
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especificos para el modelo;

e del incumplimiento total o parcial de
las instrucciones;

e circunstancias excepcionales.

2. ADVERTENCIAS (A)

2-1. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

e El usuario debe respetar las normas
de seguridad vigentes en el pais en
el que se utiliza la maquina, asi como
las reglas de sentido comuny los
requisitos que se incluyen en este
manual.

Para garantizar el correcto
funcionamiento de la maquinay el
mantenimiento de sus caracteristicas
a lo largo del tiempo, se recomienda
comprobar que las condiciones
ambientales sean las adecuadas (la
temperatura ambiente debe estar
comprendida entre 5y 35 °C), evitando
utilizar la maquina en lugares en los
que se utilicen chorros de agua o en
ambientes exteriores sometidos a los
agentes atmosféricos (sol, lluvia, etc.).

Tras el desembalaje, asegurese de
que la maquina esté intacta y no haya
sufrido ningun dafio.

Los componentes del embalaje se
deben entregar a las estaciones de
eliminacion correspondientes y bajo
ningln concepto deben dejarse sin
vigilancia o al alcance de los nifios,
animales o personas no autorizadas.

Antes de poner la maquina en
funcionamiento, compruebe que la
tension de alimentacion especificada
en la placa de datos colocada debajo
de la base de la maquina corresponda
con la tensiéon que se utiliza en su pais.

Este aparato no debe ser utilizado
por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin experiencia



y conocimientos, a menos que
estén vigilados y hayan recibido
instrucciones relativas al uso del
aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Los nifios deben estar vigilados para
asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Las operaciones de limpiezay
mantenimiento no deben ser
realizadas por nifios sin vigilancia.

e Nunca sumerja el accesorio en agua.

Este aparato esta destinado
exclusivamente al uso doméstico.
Tampoco puede utilizarse:

- en la zona de cocina por los
empleados de tiendas, oficinas y en
otros ambientes de trabajo;

- en granjas e instalaciones de turismo
rural;

- por los clientes en hoteles, moteles y
ambientes residenciales;

- en bed and breakfast.

Si el cable de alimentacién eléctrica
esta deteriorado, pongase en contacto
con el servicio de asistencia técnica
para solicitar su sustitucién y evitar
cualquier peligro.

Solo para los mercados europeos:

El uso de este aparato esta permitido a
los nifios a partir de los 8 afios solo si
estan vigilados por un adulto o si han
sido instruidos sobre el uso seguro
del aparato y comprenden los riesgos
derivados del mismo.

La limpieza y el mantenimiento
pueden ser realizados por nifios a
partir de los 8 afios siempre que estén
vigilados por un adulto.

* Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8
afios de edad.

e Los nifios no deben jugar con el
aparato.

e El aparato puede ser utilizado por
personas con reducidas capacidades

fisicas,

* sensoriales o mentales o sin
experiencia y conocimientos
solo si estan vigiladas o han sido
instruidas sobre el uso del aparato en
condiciones seguras y si comprenden
el peligro que corren.

e Desenchufe el aparato de la toma de
corriente antes de cualquier operacién
de montaje, desmontaje y limpieza.

e Para este aparato:
Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente este manual de
instrucciones.

* Apague el aparato inmediatamente
después de su uso.

* No deje el aparato sin vigilancia
mientras esta en funcionamiento.

* Desenchufe siempre la cafetera de la
toma de corriente antes del montaje y
el desmontaje de sus componentesy
antes de proceder a su limpieza.

* Antes de conectar y desconectar
la maquina, asegurese de que el
interruptor de encendido esté en la
posicion de apagado.

* Desenchufe la clavija de la toma de
corriente antes de efectuar la limpieza
y en caso de averia.

* Deje enfriar la cafetera antes de
proceder a su limpieza.

* No utilice la cafetera sin agua en el
depdsito o sin el depésito.

* Deje un espacio de al menos 3
centimetros entre la cafeteray
las eventuales paredes laterales o
posteriores y deje un espacio libre
de al menos 15 cm por encima de la
misma.

e iPeligro de quemaduras! La cafetera
emite calor y genera agua caliente y
vapor durante su funcionamiento.

e iPeligro de quemaduras! No toque
el calentador de tazas durante el
funcionamiento.
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e Las superficies del producto
permanecen muy calientes después
del uso debido al calor residual. No
toque las superficies calientes para
evitar quemaduras.

* No utilice la cafetera en combinacién
con partes o accesorios de otros
fabricantes.

e Utilice exclusivamente recambios
originales del fabricante. El uso de
piezas de recambio no aconsejadas
por el fabricante podria provocar
incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

* Apoye la cafetera Unicamente sobre
superficies planas y secas.

* Evite mojar o proyectar liquidos sobre
la cafetera. En caso de contacto con
liquidos, desconecte inmediatamente
el cable de la toma eléctrica y séquelo
cuidadosamente: jPeligro de descargas
eléctricas!

* No utilice detergentes agresivos u
objetos cortantes para limpiar la
cafetera.

* No modifique el aparato.

* No intente apagar nunca una llama/
incendio con agua: apague el aparato,
desenchufelo y cubra la llama con una
tapa o con una manta ignifuga.

e Evite que el cable de alimentacion
entre en contacto con aristas vivas.

* No coloque el aparato sobre hornillos
de gas o eléctricos encendidos o en
sus proximidades, ni tampoco dentro
de un horno o cerca de fuentes de
calor.

* No coloque el aparato cerca de grifos
o lavabos.

2-2. USO PREVISTO DE LA MAQUINA

e Esta maquina es apta para la
preparacién doméstica de café
expreso con mezcla de café, para la
extracciény para el suministro de agua
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caliente y/o vapor y de leche caliente.

e El usuario debe leer con atencién
y comprender perfectamente las
instrucciones incluidas en el manual
para poder utilizar la maquina
correctamente.

* En caso de uso indebido, se anula
toda forma de garantia y el fabricante
declina toda responsabilidad por
dafios a personas y/o objetos.

e Se considera uso indebido:
- cualquier uso diferente al indicado;
- cualquier operacion realizada
en el aparato que no respete las
indicaciones incluidas en este manual,
- cualquier uso tras la manipulacion de
los componentes o de los dispositivos
de seguridad;
- el uso del aparato en el exterior.

2-3. INSTRUCCIONES PARA EL
TRATAMIENTO AL FINAL DE LA VIDA
OTIL
Los aparatos eléctricos no deben
E eliminarse junto con los residuos
domeésticos. Los aparatos que
incluyen este simbolo estan
sujetos a la Directiva europea
2012/19/UE. Todos los aparatos
eléctricos y electronicos desechados
deben separarse de los demas residuos
domésticos para su eliminacion
y se deben entregar a los centros
correspondientes previstos por el
Estado. Una eliminacién correcta del
aparato desechado evitara dafios al
medio ambiente y riesgos para la salud
de las personas. Para mas
informacion sobre la eliminacion
del aparato desechado, dirijase a la
Administracién municipal, a la Oficina
de recogida de residuos o a la tienda en
la que ha comprado el aparato.



3. DESCRIPCION

3-1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

. Depdsito de agua

. Calientatazas pasivo

. Manémetro

. Palanca del vapor/agua caliente

. Dispensador

. Surtidor de vapor/agua caliente

. Rejilla extraible apoya tazas

. Portafiltro

. Filtro 1 taza

10. Filtro 2 tazas

11. Termopid

12. Prensador para café

13. Interruptor on/off de alimentacion
13a. Luz de maquina encendida

14. Interruptor de vapor

14a. Luz: maquina en temperatura
15. Interruptor de salida de café/agua
caliente

15a. Luz: interruptor de salida de café/
agua caliente

16. Membrana para el sellado del filtro
17. Portafiltro fascino

OooNOOUTDdhWN =

18. Medidor de café

4. USO

4-1. PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

DEL APARATO

* Abra la tapa del depésito de agua y
llene el depésito (1) con agua frescay
limpia, con cuidado de no superar el
nivel maximo permitido.

e Encienda la maquina poniendo el
interruptor on/off (13) en la posicion
«I». La luz encendida (13a) confirma la
alimentacion eléctrica.

e Introduzca el portafiltro (8 0 17) en el
dispensador (5).

e Abra la palanca del vapor/agua
caliente (4).

e Coloque la palanca del interruptor
de salida de café/agua caliente (15)
en la posicion «I». Cuando empiece
a salir el agua del surtidor de vapor/
agua caliente (6), coloque la palanca
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del interruptor de salida de café/agua
caliente (15) en la posicién «O» y cierre
la palanca (4).

Una vez realizadas estas operaciones,

enjuague los circuitos internos:

* Ponga el contenedor debajo de las
boquillas de salida del café y presione
la tecla de salida de café/agua caliente
(14).

* Repita este procedimiento 5 veces.

* Una vez finalizado el enjuague, espere
hasta que la maquina alcance la
temperatura de funcionamiento.

e La maquina esta lista para el uso
cuando el regulador de temperatura
Termopid (11) alcanza la temperatura
preconfigurada de 92 °C, temperatura
ideal para la preparacién del café (si
se desea cambiar la temperatura del
Termopid, siga las instrucciones del
apartado 4.5) y la luz testigo (14a)
permanece encendida de manera fija.

Para evitar repetir tales
operaciones, se recomienda
controlar el nivel de agua del
recipiente (1) para evitar que
se vacie el circuito hidrico de la
maquina. Si asi fuera, deberian
repetirse las operaciones
mencionadas anteriormente

El indicador de alcance de

0 la temperatura correcta
(14a) seguird apagandose y
encendiéndose automaticamente
durante el periodo de
calentamiento. Una vez encendida
la maquina, para realizar el primer
café, espere unos 6 minutos para
obtener el nivel de calentamiento
ideal; la maquina ya estara lista
para los posteriores cafés.

4-2. PREPARACION DEL CAFE EXPRESO
* Aseglrese de haber realizado todas las
operaciones indicadas en el apartado
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4.1 «puesta en funcionamiento de la
maquinax.

e Para obtener un 6ptimo café expreso,
es importante utilizar café de alta
calidad, bien tostado y molido
correctamente. La maquina para café
expreso con bomba requiere el uso de
una mezcla molida fina. Si la molienda
es demasiado gruesa, se obtendran
cafés de color claro, ligeros y sin
crema; en cambio, si es demasiado
fina, se obtendran cafés oscuros,
fuertes y con poca crema.

* Se recomienda moler el café con un
molinillo de muelas cuando se vaya
a utilizar, ya que, una vez molido,
pierde al poco tiempo sus capacidades
aromaticas.

e Las tazas calientes contribuyen a
conservar el café recién salido a la
temperatura adecuada; por tanto,
antes del uso, se recomienda colocar
las tazas sobre la amplia placa
calientatazas (2).

PRECALENTAMIENTO
e Controle que la cantidad de agua del
depdsito (1) sea suficiente.

e Introduzca el portafiltro (8 0 17) en el
dispensador de café (5) con el filtro
para una taza (9) o para dos tazas (10),
en funcién del nimero de cafés que
vaya a preparar.

e Accione el interruptor general (13),
se iluminara el indicador luminoso
de encendido (13a) que indica que la
maquina esta en funcionamiento.

e Espere hasta que la maquina alcance
la temperatura de funcionamiento
para poder suministrar un café, luz
(14a) encendida.

PREPARACION DEL CAFE EXPRESO

* Quite el portafiltro (8 0 17), llene el
filtro con uno o dos medidores de café
molido (un medidor por cada taza de




café), nivele y prense el café con el
prensador correspondiente (12)

*Vuelva a limpiar con la palma de la
mano el borde del filtro para eliminar
posibles residuos de café, enganche el
portafiltro (8 o0 17) al dispensador de
café (5) y desplacelo hacia la derecha
hasta bloquearlo para fijarlo al
dispensador.

e Coloque una o dos tazas precalentadas
sobre la rejilla apoya tazas (7), debajo
del portafiltro.

e Accione el interruptor de café/agua
caliente (15): el café empezara a salir
por las boquillas del portafiltro (8); una
vez alcanzada la dosis de café deseada,
interrumpa el suministro pulsando
de nuevo el interruptor (15) y deje el
portafiltro enganchado.

* Quite las tazas y sirva inmediatamente
el café.

* Una vez finalizadas las operaciones,
quite el portafiltro, vacie los posos y
limpie el portafiltro con agua corriente.

e Después de encender la
maquina, se recomienda esperar
unos 6 minutos para alcanzar la
temperatura ideal de suministro
para el primer café

e Se recomienda un suministro
maximo de 30 segundos.

* No toque las superficies
calientes (caldera, dispensador,
portafiltro, varita de vapor) para
evitar quemaduras.

* No quite el portafiltro durante
la salida del café para evitar
posibles quemaduras.

¢ No coloque en ningln momento
las manos debajo del dispensador
y la varita de vapor, ya que los
liquidos o el vapor suministrados
estan sobrecalentados y pueden
provocar quemaduras.

e Cuando haya salido el café,

no retire inmediatamente el
portafiltro; espere algunos
segundos para contribuir a la
eliminacién de la posible presion
restante, lo que le evitara posibles
guemaduras.

4-3. SALIDA DEL VAPOR

e El vapor se puede utilizar para montar
la leche para el capuchino o para
calentar las bebidas.

A

jAtencion! jPeligro de
quemaduras! Al iniciar el
suministro se pueden producir
breves salpicaduras de agua
caliente. El tubo de suministro
puede alcanzar temperaturas
elevadas: evite tocarlo
directamente con las manos.

* Prepare el café expreso como se indica
en los apartados anteriores, utilizando
tazas grandes.

e Con la maquina lista para suministrar
café, dirija el tubo de vapor sobre
la cubeta (7), abra la palanca “Agua
caliente/vapor” (4) durante algunos
instantes, para permitir que el agua
residual salga del tubo de vapor; al
poco tiempo empezara a salir solo
vapor.

e Cuando empiece a salir solo vapor,
cierre la palanca del vapor/agua
caliente (4)

* Coloque la palanca del interruptor de
vapor (14) en la posicion «I».

e Unos 15-20 minutos después, cuando
se encienda el indicador de alcance de
la temperatura correcta (14a), coloque
el cazo lleno de leche fria debajo del
dispensador de vapor (6).

* Gire lentamente la palanca del grifo de
vapor (4) en sentido antihorario para
que salga el vapor.
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* Una vez duplicado el volumen de
leche, sumerija la varita hasta la parte
mas profunda y caliente la leche hasta
los 60-65 °C.

¢ Una vez obtenida la emulsién deseada,
girar en sentido antihorario la palanca
de vapor para interrumpir la salida
del vapor y coloque el recipiente de la
leche.

e Coloque la palanca del interruptor de
vapor (14) en la posicién «0».

e Vierta la leche emulsionada en el café.

Q e La presion del vapor aumentara
al girar la palanca.

e Se recomienda un suministro
maximo de 60 segundos.

* Para seguir preparando
inmediatamente mas café, llene la
caldera con agua para calentarla a la
temperatura correcta. De lo contrario,
el café podria saber a quemado.

* Coloque una taza vacia sobre la rejilla.
No introduzca el portafiltro. Coloque
la palanca del interruptor de café (15)
en la posicion «I» dejando que la taza
se llene de agua. Cuando esté llena la
taza, coloque la palanca del interruptor
de café (15) en la posicién «0». Ahora
podra seguir preparando café.

4-4. SALIDA DEL AGUA CALIENTE

* Aseglrese de haber realizado todas las
operaciones indicadas en el apartado
4.1.

e Coloque un recipiente debajo del
surtidor de vapor/agua caliente

e Abra la palanca (4) y coloque la
palanca del interruptor de café/agua
caliente (15) en la posicién «I»; de esta
manera se obtendra la salida del agua
del surtidor de vapor/agua caliente (6).

* Una vez alcanzada la cantidad de agua
deseada, coloque de nuevo la palanca
del interruptor de café/agua caliente
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(15) en la posicién «0» y cierre la
palanca (4).

e Tras la extraccion del agua caliente, se
recomienda controlar que el depésito
(1) contenga agua.

4-5. REGULACION DE LA

TEMPERATURA DE LA CALDERA

* El modelo LPSCSRO02 esta equipado
con un Termopid (11).

e La funcion de los Termopids consiste
en regular la temperatura de la
caldera.

e El Termopid esta configurado de
fabrica a 92 °C.

e Para poder regularlo, realice lo
siguiente:

- pulse la tecla @] en cuanto
aparezca el letrero “PRG" en la

pantalla, pulse la tecla [[a);

- cuando la pantalla muestre la
temperatura de la caldera, configure
con las teclas y [[a] el valor de
la temperatura deseada, desde un
minimo de 80 °C hasta un maximo de
120 °C.

- 3 segundos después de pulsar la
Ultima tecla, los datos se memorizany
la pantalla muestra la temperatura.

Si la temperatura se configura

a un nivel demasiado alto, al
solicitar la salida del café la
pantalla empezara a parpadear.

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

* Antes de cualquier operacion de
limpieza y mantenimiento, quite el
cable de alimentacion de la toma de
corriente sin estirarlo.

* No sumerja la cafetera en agua u otros
liquidos.



* Deje enfriar la cafetera antes de
proceder a su limpieza.

LIMPIEZA DE FILTROS Y PORTAFILTROS

e Controle con frecuencia los agujeritos
de los filtros para eliminar posibles
depositos de cafe.

* Prepare en un recipiente idéneo
aproximadamente un litro de agua
hirviendo con cuatro cucharaditas de
detergente para maquinas de café,

y sumerja durante 20-30 minutos
los filtros y los portafiltros; después,
enjuaguelos con abundante agua
corriente.

LIMPIEZA DE LA VARITA DE VAPOR

e Para evitar la alteracion del sabor de
las bebidas que se van a calentary la
obstruccion del agujero del terminal
de la varita de vapor (6), gire la palanca
de vapor después de cada uso para
que salga un poco de vapory la leche
que se haya quedado en su interior.

* A continuacion, limpie con cuidado el
dispositivo con un pafio himedo.

LIMPIEZA DEL CUERPO

Para una buena conservacion de

las superficies externas, es preciso
limpiarlas

regularmente al término de cada uso,
una vez que se hayan enfriado. Limpie
con un pafio suave y humedo.
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6. CAUSAS DE MAL FUNCIONAMIENTO O ANOMALIAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

La maquina no funcionay la
luz testigo del interruptor no

se enciende

La luz testigo del interruptor

de encendido esta
encendida y el agua no se
calienta

No sale café durante el
suministro

Ruido fuerte de la bomba

El café sale demasiado
rapido

1. Falta de corriente

2. El enchufe del cable
de alimentacion no
se ha introducido
correctamente

3. El cable de alimentacion
esta dafiado

1. Los termostatos de
servicio no funcionan

2. La resistencia se ha
interrumpido o quemado

_

. Falta agua en el deposito

2. El café molido es
demasiado fino

3. La cantidad de café es
excesiva

4. El café estad demasiado
prensado.

5. Interruptor de vapor
accionado

6. No se ha cargado el
circuito

7. Vertedor sucio

1. Falta agua en el depésito
2. La bomba no esta
activada

1. El café molido es
demasiado grueso

2. La cantidad de café es
insuficiente

3. Prensado insuficiente del
café

4. Café viejo o inadecuado.
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_

—_

. Restablezca la corriente

2. Introduzca correctamente

=

—_

=

el enchufe del cable de
alimentacién en la toma
de corriente

. Dirfjase al CENTRO DE

ASISTENCIA para la
sustitucion

. Dirfjase al CENTRO DE

ASISTENCIA

. Dirijase al CENTRO DE

ASISTENCIA

. Introduzca agua en el

depdsito

. Sustituya con una

molienda mas gruesa
Disminuya la cantidad de
café en el filtro

Prense menos el café

. Extraiga el interruptor de

vapor

. Vea apartado 4.1

Limpie o sustituya el
vertedor

. Introduzca agua en el

depdsito

. Vea apartado 4.1

. La regulacion de la

molienda debe ser mas
fina

2. Aumente la dosis de café
3. Prense mas el café

4. Sustituya el café



El café gotea

El café sale entre el
dispensador de la calderay
el portafiltro

No se forma crema en el
café

El café sale demasiado frio

El café sale demasiado
caliente

La maquina no suministra
vapor

=

. El café molido es
demasiado fino
2. La cantidad de café es
excesiva
3. Prensado excesivo del
café

1. El portafiltro no
se ha introducido
correctamente

2. Excesiva cantidad de café
en el filtro

3. No se ha limpiado el
borde del portafiltro

4. La junta portafiltros esta
desgastada

1. La mezcla de café no
es apta para el tipo de
maquina

2. La molienda no es
correcta

3. La cantidad de café es
insuficiente

1. La maquina no estaba a la
temperatura adecuada

2. No se ha precalentado el
portafiltro

3. No se han precalentado
las tazas

4. El termostato no opera
dentro de los valores
oéptimos

5. El Termopid (11) no opera
dentro de los valores
6ptimos

1. El Termopid (11) no opera
dentro de los valores
6ptimos

1. No se ha cargado el
circuito

2. El agujero del terminal
del tubo de vapor esta
obstruido

3. Falta agua en el depdsito

4. El turbo de vapor no
se ha introducido
correctamente
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=

. La regulacién de la
molienda debe ser mas
gruesa

2. Disminuya la cantidad de

café

3. Prense menos el café

1. Introddzcalo
correctamente

2. Disminuya la cantidad de
café

3. Quite los residuos de café
del borde del portafiltro y
limpie la junta portafiltros

4. Dirijase al CENTRO DE
ASISTENCIA

1. Sustituya el café.

2. Regule la molienda del
café

3. Aumente la dosis del café
y prénselo adecuadamente

1. Respete las indicaciones
incluidas en el apartado
41-4.2

2. El portafiltro debe
calentarse al mismo tiempo
que el agua, vea apartado
4.1

3. Caliente bien las

tazas en el calientatazas
correspondiente (2)

4, Dirijase al CENTRO DE
ASISTENCIA.

5. Ajuste los valores del
Termopid

1. Ajuste los valores del
Termopid

1. Vea apartado 4.3 - salida
del vapor

2. Limpie el agujero con la
ayuda de una aguja

3. Vea apartado 4.1

4. Vuelva a colocar el turbo
de vapor
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Q000G 0O

Instrugdes para a utilizagdo dos modelos
CASABAR PID

Caro cliente,

Obrigado por adquirir um dos nossos produtos, fabricado de acordo com as
ultimas inovagdes tecnolégicas. Seguindo escrupulosamente as simples operacdes
relativas a utilizagdo correta do nosso produto em conformidade com as
recomendacdes essenciais de seguranca indicadas neste manual, podera obter o
maximo desempenho e verificar a notavel fiabilidade deste produto ao longo dos
anos. Caso encontre alguma anomalia no seu funcionamento, pode sempre contar
com a rede de Centros de Assisténcia Técnica que estdo a sua disposicdo a partir de
agora.

SIMBOLOS UTILIZADOS NESTAS INSTRUGOES
Os avisos importantes trazem estes simbolos. E absolutamente necessario acatar
esses avisos.

Antes de colocar em funcionamento o aparelho, leia atentamente o
manual de instrucdes.

Atencdo! Operac8es particularmente importantes e/ou perigosas.
Informacdes (Uteis para a utilizacdo do aparelho).

Sugestdes.

IntervencOes que podem ser efetuadas pelo utilizador.

Interven¢Bes que devem ser efetuadas exclusivamente por um
técnico qualificado.

74



INDICE

1. INTRODUGAO AO MANUAL

1-1. INTRODUGAO

2. AVISOS

2-1. AVISOS DE SEGURANCA

2-2. UTILIZACAO PREVISTA DA MAQUINA i
2-3. INSTRUCOES PARA O TRATAMENTO NO FIM DA VIDA UTIL
3. DESCRICAO

3-1. DESCRICAO DO PRODUTO

4. UTILIZAGAO

4-1. COLOCACA~O DO APARELHO EM FUNCIONAMENTO
4-2. PREPARACAO DO CAFE EXPRESSO

4-3. DISPENSA DE VAPOR

4-4. DISPENSA DE AGUA QUENTE

4-5. REGULACAO DA TEMPERATURA NA CALDEIRA

5. LIMPEZA E MANUTENGCAO

6. CAUSAS DE MAU FUNCIONAMENTO OU ANOMALIAS

75

76
76
76
76
78
78
79
79
79
79
81

82

82

83

84




PT

1. INTRODUGAO AO MANUAL

1-1. INTRODUGAO

Este manual de instrug8es é parte
integrante da maquina, deve ser

lido cuidadosamente, estar sempre
disponivel para consulta e ser mantido
durante toda a vida operativa da
maquina.

No interior, ha informacdes sobre
a utilizacdo correta da maquina, a

limpeza, a manutencdo e sdo fornecidas

indicacBes importantes para a
realizacdo de operacdes a efetuar com

atencdo especial e para eventuais riscos

residuais.

O manual reflete as inovacbes
tecnolégicas no momento da sua
elaboracdo; o fabricante reserva-
se o direito de efetuar quaisquer

alteragdes técnicas necessarias aos seus

produtos e de atualizar os manuais
sem a obrigacdo de rever as versdes
anteriores.

LA PAVONI S.p.A. declina qualquer
responsabilidade por eventuais danos

que possam ser direta ou indiretamente

causados a pessoas ou coisas como

resultado:

e da ndo observancia de todas as
recomendacdes das normas de
seguranca em vigor;

e de uma instalagdo incorreta;

e de falhas na alimentacdo elétrica;

e de utilizagdo imprépria ou incorreta da

maquina;

e de utilizagdo ndo compativel com o
estabelecido neste manual;

e de graves faltas de manutencao;

e de modificagdes na maquina ou
qualquer intervencao ndo autorizada;

e do uso de pegas sobresselentes ndo

originais ou especificas para o modelo;

e do desrespeito total ou parcial as
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2. AVISOS

instrucdes;
de eventos excecionais.

A

2-1. AVISOS DE SEGURANCA

O utilizador deve cumprir as normas
de seguranca em vigor no pais onde
a maquina é utilizada, para além das
regras ditadas pelo senso comum e
as recomendagdes contidas neste
manual.

A fim de garantir o correto
funcionamento da maquina e a
manutenc¢do das suas caracteristicas
ao longo do tempo, recomenda-se
verificar as condi¢des ambientais
adequadas (a temperatura ambiente
deve estar entre 5 °C e 35 °(), evitando
a utilizacdo da maquina em locais
onde sdo utilizados jatos de agua ou
em ambientes exteriores sujeitos a
agentes atmosféricos (sol, chuva, etc.).

Depois de desembalar a maquina,
certifique-se de que estd intacta e que
nao apresenta danos.

Os componentes da embalagem
devem ser depositados nos
contentores de separacdo de lixo
apropriados e em nenhum caso
devem ser deixados sem vigilancia
ou ao alcance de criangas, animais ou
pessoas ndo autorizadas.

Antes de colocar a maquina em
funcionamento, verifique se a tensao
de alimentacdo elétrica especificada
na placa de identificagdo por baixo
da base da maquina é aquela em
utilizagdo no pais.

Este aparelho ndo pode ser utilizado
por pessoas (incluindo criancas)

com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou que ndo
possuam experiéncia e conhecimento,
a ndo ser que sejam supervisionadas



ou instruidas, no que diz respeito
a utilizacdo do aparelho, por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranga.

e As criangas devem ser supervisionadas
para garantir que ndo brinquem com o
aparelho.

* A limpeza e a manutengdo ndo devem
ser realizadas por crian¢as sem
vigilancia.

* Nunca mergulhe o aparelho em agua.

e Este aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico.
Além disso, ndo pode ser utilizado:

- na zona da cozinha dos funcionarios
de lojas, escritérios e noutros
ambientes de trabalho;

- em quintas/casas de turismo rural;

- por clientes de residenciais, hotéis e
ambientes residenciais;

- nos alojamentos com pequeno-
almoco.

* Se 0 cabo da alimentacgao elétrica
estiver danificado, contacte o servico
de assisténcia técnica para que
proceda a sua substituicdo para evitar
possiveis perigos.

* Apenas para mercados europeus:

O uso deste aparelho é permitido as
criancgas a partir dos 8 anos de idade
se supervisionadas ou instruidas
sobre a utilizacdo segura do aparelho
e se compreenderem o0s riscos
relacionados.

* A limpeza e a manutengao podem ser
realizadas por criangas a partir dos 8
anos se supervisionadas.

* Mantenha o aparelho e o seu cabo

afastado do alcance das criangas com
menos de 8 anos.

e As crian¢as ndo devem brincar com o
aparelho.

* O aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,

® sensoriais ou mentais reduzidas,

OU que ndo possuam experiéncia

e conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas, no que
diz respeito a utilizagdo segura do
aparelho e se estiverem conscientes
dos relativos perigos.

e Extraia a ficha do aparelho da
tomada de corrente antes de efetuar
todas as operacbes de montagem,
desmontagem e limpeza.

e Para este aparelho:
Antes de utilizar o aparelho leia
atentamente este manual de
utilizacao.

e Desligue imediatamente o aparelho
depois da utilizacao.

* Ndo deixe o aparelho sem vigilancia se
estiver a funcionar.

* Desligue sempre a maquina de café
da tomada antes da montagem e da
desmontagem das componentes e
antes de a limpar.

¢ Antes de ligar e desligar a maquina,
certifique-se de que o interruptor de
ligacdo esta na posicdo de desligado.

e Retire a ficha da tomada de corrente
antes de efetuar a limpeza e em caso
de avaria.

¢ Deixe arrefecer a maquina de café
antes de a limpar.

e N3o utilize a maquina de café sem
agua no depodsito ou sem o deposito.

* Deixe um espaco de pelo menos 3 cm
entre a maquia de café e eventuais
paredes laterais ou posteriores e deixe
um espaco de pelo menos 15 cm por
cima da maquina de café.

e Perigo de queimaduras! A maquina de

café gera calor e produz agua quente e
vapor durante o funcionamento.

e Perigo de queimaduras! Nao toque
no aquecedor de chavenas durante o
funcionamento.

e As superficies do produto
permanecem muito quentes apoés a
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utilizacdo devido ao calor residual. Nao
toque nas superficies quentes a fim de
evitar queimaduras.

* Ndo utilize a maquina de café em
combinagdo com partes ou acessoérios
de outros produtores.

e Utilize exclusivamente pecas de
reposi¢cdo do produtor. A utilizagdo de
pecas de reposicdo ndo aconselhadas
pelo produtor podera provocar
incéndios, choques elétricos ou lesdes
as pessoas.

* Coloque a maquina de café somente
sobre superficies planas e secas.

e Evite de molhar ou borrifar liquidos
sobre a maquina de café. No caso
de contacto com liquidos, retire
imediatamente o cabo da tomada
e enxugue com cuidado. Perigo de
choques elétricos!

* Ndo utilize detergentes agressivos
ou objetos cortantes para limpar a
maquina de café.

* Ndo efetue modificacdes ao aparelho.

* Nunca tente desligar uma chama/
incéndio com agua: desligue o
aparelho, retire a ficha da tomada e
cubra a chama com uma tampa ou
com uma manta ignifuga.

e Evite que o cabo de alimentagdo entre
em contacto com arestas vivas.

* N3o coloque o aparelho por cima ou
perto de fogdes a gas ou elétricos
ligados, no interior de um forno ou em
proximidade de fontes de calor.

* Ndo coloque o aparelho perto de
torneiras ou lava-loigas.

2-2. UTILIZACAO PREVISTA DA

MAQUINA

e Esta maquina é adequada para
a prepara¢do doméstica de café
expresso com mistura de café, para
extracdo e dispensa de agua quente e/
ou vapor, leite quente.
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¢ O utilizador deve ter lido
cuidadosamente e compreendido
bem as instru¢des contidas no
manual, a fim de utilizar a maquina
corretamente.

Em caso de utilizacdo indevida,
qualquer forma de garantia perdera
o seu efeito e o fabricante declina
qualquer responsabilidade por danos
a pessoas e/ou bens.

Considera-se uma utilizacdo indevida:
- qualquer outra utilizacdo para além
daquela indicada;

- qualquer intervencdo no aparelho
que seja contraria as indicagdes
oferecidas neste manual;

- qualquer utilizagdo apos adulteracao
de componentes ou dos dispositivos
de seguranca;

- o uso do aparelho em ambientes
exteriores.

2-3. INSTRUCOES PARA O
TRATAMENTO NO FIM DA VIDA UTIL
Os aparelhos elétricos velhos
ndo devem ser eliminados
= jUNtamente com o lixo doméstico.
Os aparelhos que trazem este
simbolo estdo sujeitos a Diretiva
Europeia 2012/19/UE. Todos os
aparelhos elétricos e eletrénicos
desmantelados devem ser eliminados
separadamente do lixo doméstico,
encaminhando-os para os centros
apropriados previstos pelas autoridades
camararias. Ao eliminar corretamente o
aparelho desmantelado, evitara danos
ao meio ambiente e riscos a saude
humana. Para obter mais
informacdes sobre a eliminagao do
aparelho desmantelado, contacte a
administragdo camararia, o centro
de recolha ou a loja onde adquiriu o
produto.



3. DESCRICAO

3-1. DESCRICAO DO PRODUTO

1. Depdsito de agua

2. Aquecedor de chavenas passivo

3. Mandmetro

4. Manipulo de vapor/agua quente

5. Unidade de dispensa

6. Dispensador de vapor/agua quente
7. Grelha removivel de suporte de
chavenas

8. Porta-filtro

9. Filtro 1 chavena

10. Filtro 2 chavenas

11. Termopid

12. Prensa para café

13. Interruptor on/off de alimentagdo
13a. Lampada de maquina ligada

14. Interruptor de vapor

14a. Lampada: maquina em
temperatura

15. Interruptor de dispensa de café/
agua quente

15a. Lampada: interruptor de dispensa
de café/agua quente

16. Membrana para vedacdo do filtro
17. Porta-filtro fascino
18. Medidor de café

4. UTILIZAGAO

4-1. COLOCAGAO DO APARELHO EM

FUNCIONAMENTO

e Abra a tampa do depésito de agua e
encha o depdésito (1) com agua fresca e
limpa, tendo o cuidado de ndo exceder
o nivel maximo permitido.

e Ligue a maquina, colocando o
interruptor on/off (13) na posi¢ao
"I". O acendimento da lampada (13a)
confirma a alimentagao elétrica.

e Insira o porta-filtro (8 ou 17) na
unidade de dispensa (5).

e Abra o manipulo de vapor/agua
quente (4).

* Coloque a alavanca do interruptor de
dispensa de café/agua quente (15) na
posicao “I". Quando a dgua comecar
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a sair do dispensador de vapor/agua
guente (6), coloque a alavanca do
interruptor de dispensa do café/agua
quente (15) na posicao "0" e feche o
manipulo (4).

Apbs ter realizado estas operagdes,

proceda ao enxaguamento dos circuitos

internos:

e Posicione um recipiente por baixo dos
bicos de dispensa do café e pressione
0 botdo de dispensa do café/agua
quente (14).

* Repita este processo 5 vezes.

* Uma vez terminado o enxaguamento,
aguarde que a maquina atinja a
temperatura de funcionamento.

* A maquina estd pronta a ser utilizada
quando o regulador de temperatura
Termopid (11) atingir a temperatura
predefinida de 92 °C, a temperatura
ideal para a preparacao do café
(se desejar alterar a temperatura
do Termopid, siga as instru¢des no
paragrafo 4.5) e a lampada indicadora
(14a) permanece acesa de forma fixa.

Para evitar repetir estas
operacdes, é aconselhavel
verificar o nivel de agua no
recipiente (1) para evitar o
esvaziamento do circuito de

agua da maquina. No caso de

isto ocorrer, as operacdes acima
mencionadas devem ser repetidas

0 A luz indicadora de atingimento

da temperatura correta (14a)
continuara a apagar-se e a
acender-se automaticamente
durante o periodo de
aquecimento. Apds ter ligado a
maquina, para o primeiro café,
aguarde cerca de 6 minutos para
0 aquecimento ideal, enquanto
para os seguintes a maquina
estara sempre pronta.
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4-2. PREPARAGAO DO CAFE EXPRESSO

e Certifique-se de que efetuou todas
as operagdes descritas na sec¢do 4.1
"colocagao em funcionamento da
maquina".

e Para obter um excelente café expresso
é importante utilizar um café bem
torrado e moido, de excelente
qualidade. A maquina de café
expresso com bomba exige a utilizagdo
de uma mistura moida fina; se a
moagem for muito grossa, obter-se-a
um café claro e leve sem creme, se for
muito fina, um café escuro e forte com
pouco creme.

* E aconselhavel moer o café com um
moinho no momento da sua utilizagdo
porque, uma vez moido, perde as suas
capacidades aromaticas num curto
espaco de tempo.

¢ As chavenas quentes ajudam a manter
o café acabado de fazer a temperatura
certa, por isso, é aconselhavel colocar
as chavenas, antes de as utilizar, na
placa de aquecimento das chavenas
(2).

PRE-AQUECIMENTO

e Verifique se a quantidade de agua no
deposito (1) é suficiente.

e Insira o porta-filtro (8 ou 17) na
unidade de dispensa do café (5) com
o filtro para uma chavena (9) ou
para duas chavenas (10) inserido,
dependendo do nimero de cafés a
serem preparados, no porta-filtro.

e Acione o interruptor geral (13),
acendera a luz indicadora de
acendimento (13a), que indica que a
maquina esta em funcionamento.

e Aguarde que a maquina atinja a
temperatura de funcionamento
para ser possivel dispensar um café,
ldampada (14a) acesa.



PREPARACAQ DO CAFE EXPRESSO

* Retire o porta-filtro (8 ou 17), encha
o filtro com um ou dois copos de
medicdo de café moido (um copo de
medicdo para cada chavena de café),
nivele e pressione o café com a prensa
apropriada (12)

* Volte a limpar com a palma da mao a
borda do filtro de eventuais residuos
de café e encaixe o porta-filtro (8 ou
17) na unidade de dispensa do café
(5) e mova-o para a direita até ao
seu bloqueio para o fixar na prépria
unidade.

e Coloque na grelha de suporte das
tagas (7), sob o porta-filtro, uma ou
duas chavenas pré-aquecidas.

e Ligue o interruptor do café/agua
quente (15), o café comecara a sair
pelos bicos do porta-filtro (8); quando
a quantidade desejada de café tiver
sido atingida, interrompa a dispensa
atuando novamente o interruptor (15)
e deixe o porta-filtro encaixado.

* Retire as chavenas e sirva o café
imediatamente.

* Quando as operag¢des terminarem,
retire o porta-filtro, esvazie as borras e
limpe o porta-filtro com agua corrente.

@ e Apds ter ligado a maquina,

recomenda-se aguardar cerca
de 6 minutos para atingir a
temperatura ideal de dispensa
para o primeiro café

e Recomenda-se um tempo
maximo de dispensa de 30
segundos.

* Ndo toque nas superficies
quentes (caldeira, unidade, porta-
filtro, tubo de vapor) para evitar
queimaduras.

* Ndo remova o porta-filtro
durante a preparagdo do
café, para evitar possiveis
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queimaduras.

¢ Ndo coloque as maos por
debaixo da unidade e do tubo de
vapor sob nenhuma circunstancia,
pois os liquidos ou o vapor
dispensado estdo sobreaquecidos
e podem causar queimaduras.

e Apos a dispensa do café,

ndo remova imediatamente o
porta-filtro, aguarde por alguns
segundos para a eliminacdo de
qualquer pressao residual a fim
de evitar possiveis queimaduras.

4-3. DISPENSA DE VAPOR

* O vapor pode ser utilizado para criar
espuma no leite para o cappuccino,
mas também para o aquecimento de
bebidas.

Atencdo! Perigo de queimaduras!
Podem ocorrer salpicos rapidos
de agua quente no inicio do
processo de dispensa. O tubo
dispensador pode atingir altas
temperaturas: evite toca-lo
diretamente com as maos.

* Prepare o café expresso como descrito
nos paragrafos anteriores, utilizando
chavenas grandes.

e Com a maquina pronta para dispensar
café, dirija o tubo de vapor sobre a
bandeja (7), abra o manipulo de "Agua
quente/vapor" (4) durante alguns
instantes, para que a agua residual
saia pelo tubo de vapor, dentro de
pouco tempo comecara a sair apenas
vapor.

* Quando comegar a sair apenas vapor,
feche o manipulo do vapor/agua
quente (4)

e Coloque a alavanca do interruptor do
vapor (14) na posic¢do “I".

* Apds cerca de 15-20 segundos e
quando a luz indicador de atingimento

o



| PT_

da temperatura correta (14a) acender,
coloque o bule com leite frio sob o
dispensador do vapor (6).

* Rode lentamente o manipulo da
torneira de dispensa do vapor (4) no
sentido anti-horario para fazer sair
vapor.

* Uma vez que o volume de leite tenha
duplicado, mergulhe alanca em
profundidade e aqueca o leite a 60-65
°C.

* Quando tiver obtido a emulsdo
desejada, rode o manipulo de
vapor no sentido anti-horario para
interromper a dispensa de vapor e
pouse o recipiente de leite.

e Coloque a alavanca do interruptor do
vapor (14) na posic¢ao “0".
e Verta o leite emulsionado no café.

Q e A pressdo do vapor aumentara
a medida que o manipulo for
rodado.

* Recomenda-se um tempo
maximo de dispensa de 60
segundos.

e Para preparar de imediato outro café,
encha a caldeira com agua para a
colocar a temperatura correta. Caso
contrario, o café pode ter sabor a
queimado.

* Coloque uma chavena vazia na grelha.
Nao insira o porta-filtro. Coloque a
alavanca do interruptor do café (15)
na posicdo "I" e encha a chavena com
agua. Quando a chavena estiver cheia,
coloque a alavanca do interruptor
do café (15) na posi¢do "0". Podera
preparar agora outro café.

4-4. DISPENSA DE AGUA QUENTE
e Certifique-se de que efetuou todas as
operacdes descritas na seccdo 4.1.

 Coloque um recipiente sob o
dispensador do vapor/agua quente
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e Abra o manipulo (4) e posicione a
alavanca do interruptor do café/agua
quente (15) na posicao "I"; desta forma
obterd a saida de dgua do dispensador
do vapor/agua quente(6).

* Quando a quantidade de dgua
desejada tiver sido atingida, coloque
novamente a alavanca do interruptor
do café/agua quente (15) na posi¢do
"0" e feche o manipulo (4).

* Apds a retirada de dgua quente é
recomendado verificar se o depdsito
(1) contém agua.

4-5. REGULACAO DA TEMPERATURA

NA CALDEIRA

* O modelo LPSCSRO02 esta equipado
com um Termopid (11).

¢ A funcdo dos Termopid é regular a
temperatura da caldeira.

* O Termopid foi regulado para 92 °C na
fabrica.

* Proceda como se segue para intervir
na regulagdo:

- prima a tecla @] ; assim que
aparecer "PRG" no visor, prima a tecla

’

- quando o visor exibir a temperatura
da caldeira, defina com as teclas
) e [a] o valor de temperatura
desejado, de um minimo de 80 °C até
um maximo de 120 °C.

- apos 3 segundos depois de
premir a Ultima tecla, os dados
sdo memorizados e o visor exibe a
temperatura.

Se a temperatura for definida
para um limite muito alto, o visor
comecara a piscar ao solicitar a
dispensa de café.



5. LIMPEZA E MANUTENGAO

 Antes de qualquer operacgao de
limpeza e manutencao, retire o cabo
de alimentac¢do da tomada pela ficha,
sem o puxar.

* Ndo imerja a maquina de café em
agua ou outros liquidos.

* Deixe arrefecer a maquina de café
antes de a limpar.

LIMPEZA DE FILTROS E PORTA-FILTROS

e Verifique frequentemente os orificios
do filtro para remover quaisquer
depositos de cafe.

* Prepare cerca de um litro de agua a
ferver com quatro colheres de cha de
detergente para maquinas de café
num recipiente adequado e mergulhe
os filtros e porta-filtros durante 20-30
minutos; em seguida, enxague bem
em agua corrente.

LIMPEZA DA LANCA DO VAPOR

e Para evitar alterar o sabor das bebidas
a serem aquecidas e o entupimento
do orificio do terminal da langa do
vapor (6), ap6s cada utilizagdo, rode o
manipulo de vapor para libertar um
pouco de vapor e deixar escorrer o
leite deixado no interior.

* Em seguida, limpe cuidadosamente o
dispositivo com um pano humido.

LIMPEZA DA ESTRUTURA

Para uma boa conservacdo das
superficies exteriores, € necessario
limpa-las

regularmente no final de cada utiliza¢do,
depois de as ter deixado arrefecer.
Limpe com um pano macio e humido.
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6. CAUSAS DE MAU FUNCIONAMENTO OU ANOMALIAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

A maquina ndo funciona
e a luz indicadora do
interruptor ndo se acende

A luz indicadora do
interruptor de ligagdo esta

acesa e a agua ndo aquece

Durante a dispensa, ndo sai

café

Ruido alto da bomba

O café é dispensado muito
rapidamente

—_

. Falha elétrica
2. A ficha do cabo de
alimentac¢do ndo esta

introduzida corretamente
3. 0 cabo de alimentagao

esta danificado

1. Os termdstatos de servico

nado funcionam
2. A resisténcia esta

interrompida ou

queimada

1. Ndo ha agua no depésito

2. O café estd moido
demasiado fino

3. A quantidade de café é

excessiva

4. O café estd muito
prensado

5. Interruptor de vapor
acionado

6. O circuito ndo foi
carregado

7. Ralo sujo

—_

. Ndo ha agua no deposito

—_

1.

1.

. Restabeleca a

alimentacdo elétrica

. Introduza a ficha do

cabo de alimentacao
corretamente na tomada
elétrica

. Contacte o CENTRO DE

ASSISTENCIA TECNICA
para a substituicao

Contacte o CENTRO DE
ASSISTENCIA TECNICA

. Contacte o CENTRO DE

ASSISTENCIA TECNICA

Coloque agua no deposito

2. Substitua por uma

v A

No

1.

moagem mais grossa
Reduza a quantidade de
café no filtro

Calque menos o café
Desligue o interruptor de
vapor

Veja o paragrafo 4.1

. Limpe ou substitua o ralo

Coloque agua no deposito

2. A bomba ndo esté ligada

1. O café esta moido
demasiado grosso

2. A quantidade de café é
insuficiente

3. Prensagem insuficiente
do café

4. Café velho ou improéprio
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2. Veja o paragrafo 4.1

1. Aregulagdo da moagem
deve ser mais fina

2. Aumente a dose de café

3. Calque mais o café

4. Substitua o café



O café sai em gotas

O café sai entre a unidade
da caldeira e o porta-filtro

N&o se forma creme no café

O café sai muito frio

O café sai muito quente

A maquina ndo dispensa
vapor

1. O café esta moido
demasiado fino

2. A quantidade de café é
excessiva

3. Prensagem excessiva do
café

1. Porta-filtro ndo esta
introduzido corretamente

2. Quantidade excessiva de
café no filtro

3. A borda do porta-filtro
ndo esta limpa

4. A junta inferior do corpo
esta gasta

1. A mistura de café nao é
adequada para o tipo de
maquina

2. A moagem ndo é correta
3. A quantidade de café é
insuficiente

1. A maquina ndo estava na
temperatura certa

2. Falta de pré-aquecimento
do porta-filtro

3. Falha no pré-aquecimento
das chavenas

4. O termoéstato ndo
funciona dentro dos
valores ideais

5. O Termopid (11) ndo
funciona dentro dos
valores ideais

1. O Termopid (11) ndo
funciona dentro dos
valores ideais

1. O circuito néo foi
carregado

2. O orificio no terminal
do tubo de vapor esta
obstruido

3. Ndo ha agua no deposito

4. O tubo de vapor ndo foi
introduzido corretamente
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=

. A regulacdo da moagem
deve ser mais grossa
2. Diminua a quantidade
de café
3. Calque menos o café

—_

. Introduza-o corretamente.

2. Diminua a quantidade de
café

3. Remova os residuos
de café da borda do
porta-filtro, limpe a junta
inferior do corpo

4. Contacte o CENTRO DE

ASSISTENCIA TECNICA

1. Substitua o café

2. Regule a moagem do café
3. Aumente a dose de café e
calque-o adequadamente

1. Respeite as indica¢des
apresentadas no paragrafo
4.1-4.2

2. O porta-filtro deve ser
aquecido ao mesmo tempo
que a agua, consulte o
paragrafo 4.1

3. Aqueca devidamente

as chavenas no respetivo
aquecedor de chavenas (2)
4. Contacte o CENTRO DE
ASSISTENCIA TECNICA.

5. Defina os valores
Termopid

1. Defina os valores do
Termopid

1. Consulte o paragrafo 4.3 -
dispensa de vapor

2. Limpe o orificio com uma
agulha

3. Veja o paragrafo 4.1

4. Reposicione o tubo de
vapor
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Bruksanvisning for modellerna
CASABAR PID

Béasta kund,

Vi vill tacka for att du kopt en av vara produkter, som framstallts i enlighet med de
senaste tekniska uppfinningarna. Genom att noggrant folja dessa enkla atgarder
for korrekt anvandning av produkten som dverensstammer med grundlaggande
sakerhetsforeskrifter, kommer du att fa ut maximal prestanda av din produkt och
kan dra nytta av dess utomordentliga tillforlitlighet under manga ar framover. Vid
eventuella felfunktioner star vart natverk av serviceverkstader fran och med nu till
ditt forfogande.

SYMBOLER SOM ANVANDS | DESSA ANVISNINGAR
Viktiga foreskrifter markeras med dessa symboler. Det ar absolut nédvandigt att
folja dessa foreskrifter.

Las bruksanvisningarna noggrant innan du bérjar anvanda produkten.
Varning!

Sarskilt viktiga och/eller farliga moment.

Information (anvandbara for anvandning av apparaten).
Rad:

Ingreppsmoment som kan utféras av anvandaren.

Ingreppsmoment som endast far utféras av en behorig tekniker.
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INNEHALLSFORTECKNING

1. INTRODUKTION TILL BRUKSANVISNINGEN
1-1. INTRODUKTION

2. ANVISNINGAR

2-1. SAKERHETSFORESKRIFTER

2-2. AVSEDD ANVANDNING AV MASKINEN

2-3. ANVISNINGAR FOR HANTERING AV UTTJANTA APPARATER
3. BESKRIVNING

3-1. BESKRIVNING AV PRODUKTEN

4. ANVANDNING

4-1. SATTA APPARATEN | DRIFT

4-2. TILLREDNING AV ESPRESSOKAFFE

4-3. MATA UT ANGA

4-4. MATA UT VARMT VATTEN

4-5. REGLERING AV TEMPERATUR | KOKAREN

5. RENGORING OCH UNDERHALL

6. ORSAKER TILL FELFUNKTION OCH ANOMALIER
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1. INTRODUKTION TILL
BRUKSANVISNINGEN

1-1. INTRODUKTION

Denna bruksanvisning utgor en

viktig del av maskinen. Den ska lasas
noggrant, alltid finnas tillganglig for
konsultation och ska sparas under hela
maskinens brukbarhetstid.

| bruksanvisningen finner du
information om korrekt anvandning
av maskinen, rengéring och underhall.
Dessutom innehaller den viktiga
instruktioner for arbetsmoment som
ska utféras med extra forsiktighet, samt
information om kvarstdende risker.
Bruksanvisningen aterspeglar de
tekniska uppfinningarna vid det tillfalle
den framstalldes, och tillverkaren
forbehaller sig ratten att tillampa

alla nédvandiga tekniska andringar

pa sina produkter och att uppdatera
bruksanvisningarna, utan nagon
skyldighet att revidera aven tidigare
versioner.

LA PAVONI S.p.A. fransager sig allt
ansvar for eventuella direkta eller
indirekta skador pa personer eller
foremal som uppstar till foljd av:
e underlatenhet att folja
samtliga foreskrifter i gallande
sakerhetsstandarder;

e felaktig installation;

* felaktig stromtillforsel;

e olamplig eller felaktig anvandning av
maskinen;

e anvandning som inte dverensstammer
med specifikationerna i denna
bruksanvisning;

e allvarliga brister gallande underhallet;

e dndringar pa maskinen eller icke
godkanda ingrepp;

e anvandning av reservdelar som inte ar
original eller inte specifikt avsedda for
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den aktuella modellen;

e total eller partiell underlatenhet att
félja anvisningarna;

e exceptionella handelser.

A

2. ANVISNINGAR

2-1. SAKERHETSFORESKRIFTER

e Anvandaren maste folja gallande
sakerhetsforeskrifter i det land
maskinen anvands, utdver regler som
faststalls av vanligt sunt fornuft och
foreskrifterna i denna bruksanvisning.

For att sakerstalla att maskinen
fungerar korrekt och att dess
specifikationer forblir oférandrade
Over tid rekommenderar vi

att anvandaren kontrollerar

att miljovillkoren ar korrekta
(rumstemperaturen ska ligga mellan
5° och 35° C). Vi avrader fran att
anvanda maskinen pa platser dar
man anvander vattenstralar eller

i utomhusmiljéer som utsatts for
vaderpaverkan som sol, regn, etc.

Nar maskinen packats upp ur
emballaget, kontrollera att den ar
intakt och inte skadats.

Emballagets delar ska lamnas pa till
syftet avsedda atervinningsstationer
och far aldrig lamnas utan uppsikt
eller inom rackhall for barn, djur eller
obehdriga personer.

Innan maskinen tas i bruk kontrollera
att den matningsspanning som
anges pa dekalen som sitter under
maskinens bas motsvarar den
spanning som anvands i det aktuella
landet.

Anvandning av denna apparat ar

inte tillaten for personer (inklusive
barn) med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller som saknar erfarenhet
eller kunskap, savida de inte 6vervakas
av en person med ansvar for deras



sakerhet.

e Barn ska hallas under uppsyn for
att garantera att de inte leker med
apparaten.

e Barn far endast utféra rengérings-
eller underhallsarbete pa apparaten
under dverinsyn av en vuxen.

e Apparaten far aldrig sankas ner i
vatten.

* Denna apparat ar avsedd uteslutande
for hemmabruk. Den far inte
anvandas:

- i kok avsedda for personal i affarer,
pa kontor och andra arbetsplatser;

- inom lantbruk/lantligt
semesterboende;

- av kunder pa hotell, motell eller
andra liknande boende;

- pa inrattningar for bed and breakfast.

* Om natsladden skadas ska man for
att undvika eventuell fara omedelbart
kontakta den tekniska supporten som i
sin tur sorjer for att sladden byts ut.

e Endast for europeiska marknader:
Barn 6ver 8 ar far anvanda denna
apparat om de 6vervakas eller
instrueras angaende en saker
anvandning av apparaten och om de
forstar de risker som ar férbundna
med anvandningen.

e Rengoring och underhall far utféras
av barn som ar 8 ar eller dldre endast
forutsatt att de halls under uppsikt.

e Se till att apparaten och natsladden ar
utom rackhall for barn som ar under
8ar.

e L atinte barn leka med apparaten.

e Apparaten far anvandas av personer
med nedsatt fysisk eller mental
férmaga

e eller personer som saknar
erfarenhet eller kunskap endast
under forutsattning att de dvervakas
eller instrueras angdende en saker
anvandning av apparaten och om de

forstar de faror som ar forbundna med
anvandningen.

e Koppla ur apparaten fran eluttaget
innan du bérjar montera, ta isar och
rengdra apparaten.

* For denna apparat galler att:
Innan man anvander apparaten ska
man noga lasa denna bruksanvisning.

e Stang alltid av apparaten direkt efter
anvandning.

e Lamna inte apparaten odvervakad nar
den ar i drift.

e Koppla alltid ur kaffemaskinen ur
eluttaget innan du monterar eller tar
loss delar samt innan du rengor den.

e Kontrollera att startbrytaren ar stalld
till avstangt lage, innan maskinen
kopplas till eller fran.

e Dra alltid ut kontakten ur eluttaget
innan du gor rent apparaten och om
det ar nagot fel pa den.

¢ Lat kaffemaskinen svalna innan
rengoring.

e Anvand inte kaffemaskinen om det
inte finns vatten i behallaren eller om
behallaren inte sitter pa plats.

e Lamna ett fritt utrymme pa minst 3 cm
mellan kaffemaskinen och eventuella
vaggar pa sidorna eller bakom, och
ldmna ett fritt utrymme pa minst 15
c¢m ovanfor kaffemaskinen.

e Fara for brannskador! Kaffemaskinen
genererar varme och framstaller
varmvatten och anga under drift.

e Fara for brannskador! Ror inte vid
koppvarmaren under drift.

e Produktens ytor forblir mycket
varma efter anvandning, pa grund
av restvarmen. For att undvika
skallskador, ror inte vid de varma
ytorna.

¢ Anvand inte kaffemaskinen i
kombination med delar eller tillbehor
fran andra tillverkare.
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e Anvand endast tillverkarens
originalreservdelar. Att anvanda
andra reservdelar an de som
rekommenderas av tillverkaren kan ge
upphov till brander, elektriska stotar
eller andra personskador.

e Placera alltid kaffemaskinen pa en plan
och torr yta.

e B0t inte ner och spruta inte nagon
vatska pa kaffemaskinen. Vid kontakt
med vatska ska man omedelbart dra
ut sladden fran eluttaget och torka
noggrant: Fara for elstot!

e Anvand inte starka rengoringsmedel
eller vassa foremal for att rengora
kaffemaskinen.

e Gor inga andringar pa apparaten.

* Forsok aldrig slacka en laga eller en
brand med vatten. Stang av apparaten,
dra ut kontakten ur eluttaget och

tack over lagan med ett lock eller en
brandfilt.

e Se till att natsladden inte kommer i
kontakt med vassa kanter.

e Placera inte apparaten pa eller i
narheten av gas- eller elspisar som ar
i drift, inne i en ugn eller i narheten av
varmekallor.

e Placera inte apparaten i narheten av
kranar eller vaskar.

2-2. AVSEDD ANVANDNING AV

MASKINEN

e Denna maskin ar avsedd att anvandas
i hushallsmiljo for tillagning av
espressokaffe med kaffeblandning,
for utslapp och dispensering av
varmvatten och/eller anga, och varm
mjolk.

e For att kunna anvanda maskinen pa
korrekt satt ska anvandaren ha last
och forstatt samtliga anvisningar i
bruksanvisningen.

¢ Vid felaktig anvandning forfaller alla
former av garanti och tillverkaren
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fransager sig allt ansvar for skador pa
personer och/eller foremal.

Nedanstaende betraktas som felaktig
anvandning:

- all anvandning som skiljer sig fran
den faststallda;

- ingrepp pa apparaten som

strider mot anvisningarna i denna
bruksanvisning,

- all anvandning av maskinen efter
mixtrande med komponenter eller
sakerhetsanordningar;

- anvandning av apparaten utomhus.

2-3. ANVISNINGAR FOR HANTERING
AV UTTJANTA APPARATER

Uttjanta elektriska apparater far
E inte slangas tillsammans med
= Nushallsavfall. Apparater med

denna symbol lyder under det
europeiska direktivet 2012/19/EU.
Uttjanta elektriska och elektroniska
apparater ska bortskaffas separat fran
hushallsavfall och ldmnas in till en
lamplig atervinningsstation. Genom
att bortskaffa den uttjanta apparaten
korrekt, undviker du miljéskador och
halsorisker for personer. For ytterligare
information om bortskaffande
av den uttjanta apparaten,
kontakta de lokala myndigheterna,
avfallshanteringskontoret eller affaren
dar du kopte apparaten.



3. BESKRIVNING

3-1. BESKRIVNING AV PRODUKTEN
. Vattentank

. Koppvarmare

. Manometer

. Vred for anga/varmvatten

- Bryggrupp

. Munstycke for anga/varmvatten

. Avtagbar droppbricka

. Filterhallare

. Filter for 1 kopp

10. Filter for 2 koppar

11. Pid-regulator

12. Kaffepress

13. Strombrytare on/off

13a. Maskinens lampa éar tand

14. Brytare for anga

14a. Lampa: maskin i ratt temperatur
15. Brytare for utmatning av kaffe/
varmvatten

15a. Lampa: brytare utmatning av kaffe/
varmvatten

16. Filtertatning

17. Filterhallare fascino

OooNOOUTDdWN —
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18. Kaffematt

4. ANVANDNING N
4-1. SATTA APPARATEN | DRIFT
 Oppna locket till vattenbehé&llaren och

fyll den (1) med farskt och rent vatten.

Se till att inte dverskridamarkeringen

for godkand max. niva.

e Satt igdng maskinen genom att stalla
on/off-brytaren (13) till laget "I".
Lampan (13a) tands for att markera att
maskinen ar stromsatt.

o Satt i filterhallaren (8 eller 17) i
bryggruppen (5).

» Oppna vredet fér dnga/varmvatten (4).

e Stall brytaren for utmatning av kaffe/
varmvatten (15) till I1aget "I". Nar
anga/varmvatten borjar rinna ut fran
munstycket (6), stall brytaren for
utmatning av kaffe/varmvatten (15) till
laget "0” och stang vredet (4).
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Efter att ha gjort dessa atgarder, fortsatt

med att skélja de inre kretsarna:

e Placera en behallare under
kaffepiparna och tryck pa knappen for
utmatning av kaffe/varmvatten (14).

e Upprepa denna procedur 5 ganger.

* Nar skoéljningen av avslutad, vanta tills
maskinen uppnar drifttemperatur.

e Maskinen ar klar att anvandas nar
pid-regulatorn (11) uppnar den
installda temperaturen pa 92 °C som
ar den idealiska temperaturen for
tillredning av kaffe (om du vill andra
temperaturen for pid-regulatorn, folj
anvisningarna i avsnitt 4.5) och lampan
(14a) forblir tdnd med ett fast sken.

o

For att slippa upprepa atgarderna
rekommenderar vi att kontrollera
vattennivan i behallaren (1) och pa
sa satt undvika att behéva tomma
av maskinens vattenkrets. Om
detta hander maste ovannamnda
atgarder upprepas

Lampan for korrekt nadd
temperatur (14a) fortsatter att
slackas och tands automatiskt
under uppvarmningen. Efter

att maskinen har satts pa for

det forsta kaffet, vanta cirka 6
minuter for perfekt uppvarmning.
Maskinen ar sedan redo for fler
bryggningar utan vantetid.

i

4-2. TILLREDNING AV ESPRESSOKAFFE
e Sakerstall att alla moment i avsnitt 4.1
"Satta apparaten i drift” har utforts.

e For att fa en god kopp espresso ar det
viktigt att anvanda ett kaffe av god
kvalitet, valrostat och korrekt malt.
Espressomaskinen med pump ska
anvandas uteslutande med finmalda
blandningar; om malningen ar alltfor
grov blir kaffet tunt och ljust och utan
crema, och om blandningen ar alltfor
finmald blir kaffet morkt och starkt,
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med lite crema.

¢ \Vi rekommenderar att mala kaffet
direkt foére anvandning eftersom det
forlorar sin arom kort efter att det
malts.

 Varma koppar bidrar till att halla
det nybryggda kaffet vid korrekt
temperatur, vi rekommenderar darfor
att fore anvandning placera kopparna
pa koppvarmaren (2).

FORVARMNING
e Kontrollera att det finns tillrackligt med
vatten i behallaren (1).

o Satt i filterhallaren (8 eller 17) i
bryggruppen (5) med filtret for en
kopp (9) eller for tva koppar (10)
beroende pa hur manga kaffekoppar
som ska bryggas.

e Aktivera huvudstrombrytaren (13),
startbrytarens lampa tands (13a) for
att signalera att maskinen ar i funktion.

e Vanta tills maskinen uppnar
drifttemperaturen for att brygga
kaffet. Lampan (14a) ska vara tand.

TILLREDNING AV ESPRESSOKAFFE

¢ Lossa filterhallaren (8 eller 17), fyll
filtret med ett eller tva matt malt kaffe
(ett matt per kaffekopp), slata ut och
pressa samman kaffet med pressen
(12)

* Rengor kanten pa filtret fran
eventuella kafferester och haka fast
filterhallaren (8 eller 17) i bryggruppen
(5) och for den at hoger for att satta
fast den ordentligt i gruppen.

e Placera en eller tva forvarmda koppar
pa gallret (7), under filterhallaren.

e Aktivera brytaren for kaffe/
varmvatten (15), kaffet borjar rinna
ut fran kaffepiparna pa filterhallaren
(8); nar 6nskad kaffemangd har
erhallits, avbryt utmatningen genom
att aterstalla brytaren (15) och |at
filterhallaren sitta kvar.




e Servera kaffet precis fardigbryggt.

e Lossa filterhallaren efter bryggning,
tdm den och rengér under rinnande
vatten.

@ e Efter att maskinen har satts pa

rekommenderar vi att vanta i cirka
6 minuter for att na den idealiska
temperaturen for utmatning av
det forsta kaffet

¢ Vi rekommenderar att
dispenseringen begransas till
maximalt 30 sekunder.

e ROr inte vid de varma ytorna

Q (kokare, bryggrupp, filterhallare,
angmunstycke), for att forhindra
brannskador.

¢ Tainte loss filterhallaren
medan kaffet strommar ut, for att
undvika eventuella skallskador.

e Placera inte under nagra
omstandigheter handerna under
gruppen eller angmunstycket,
eftersom vatskor och angor som
strommar ut ar dverhettade och
kan orsaka skallskador.

e Tainte bort filterhallaren direkt
nar kaffet runnit ut, utan vanta
nagra sekunder sa att eventuellt
resttryck hinner férsvinna. Pa sa
satt férhindras risken for mojliga
brannskador.

4-3. MATA UT ANGA

* Angan kan anvéndas fér att skumma
mjolken till cappuccino men aven for
férvarmning av drycker.

Varning! Fara for brannskador!
Nar vatskan boérjar stromma

ut kan det stanka lite vatten.
Dispenseringsslangen kan bli
mycket varm: undvik att rora den
med bara handerna.

¢ Tillred espressokaffet enligt
anvisningarna i tidigare avsnitt, anvand
stora koppar.

* Nar maskinen ar redo for utmatning
av kaffe, dra angroret dver traget (7)
och 6ppna vredet for "varmvatten/
anga” (4) i nagon sekund for att témma
ut restvatten fran dngroret; snart
kommer endast anga att matas ut.

e Nar endast anga kommer ut fran
angroret, stang vredet for anga/
varmvatten (4)

o Stall brytaren for anga (14) till laget "I".

e Efter cirka 15-20 sekunder och
nar lampan foér korrekt uppnadd
temperatur (14a) tands, placera
behallaren med kall mjolk under
angmunstycket (6).

e Vrid forsiktigt vredet pa kranen for
angutmatning (4) moturs for att slappa
ut anga.

e Nar mjolken har dubblats i volym, sank
ner mjélkskummaren hela vagen och
varm mjolken till 60-65 °C.

e Nar du har fatt dnskat resultat, vrid
angvredet moturs for att stoppa
angutmatningen och lagg ner
mjolkbehallaren.

e Stall brytaren for anga (14) till laget "0".
e Hall mjolkblandningen i kaffet.

@ * Vrid pa vredet for att 6ka
angtrycket.
¢ Virekommenderar att
dispenseringen begransas till
maximalt 60 sekunder.

e FOr att direkt kunna brygga en till
kaffekopp, fyll kokaren med vatten
for att maskinen ska uppna korrekt
temperatur. | annat fall kan kaffet
smaka brant.

e Placera en tom kopp pa gallret. Satt
inte i filterhallaren. Stall brytaren for
kaffe (15) till laget "I sa att koppen
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fylls med vatten. Nar koppen ar full,
stall brytaren for kaffe (15) till laget "0".
Maskinen ar redo att brygga mer kaffe.

4-4, MATA UT VARMT VATTEN
e Sakerstall att alla moment i avsnitt 4.1
har utforts.

e Placera en behallare under munstycket
for anga/varmvatten

» Oppna vredet (4) och stall brytaren fér
kaffe/varmvatten (15) till laget "I"; pa
detta satt rinner vattnet direkt ut fran
munstycket for anga/varmvatten (6).

e Nar onskad vattenmangd erhallits, stall
aterigen brytaren for kaffe/varmvatten
(15) till 13get "0” och stang vredet (4).

e Efter utslapp av varmvatten
rekommenderar vi att kontrollera att
det finns vatten i behallaren (1).

4-5. REGLERING AV TEMPERATUR |

KOKAREN

* Modellen LPSCSRO2 ar férsedd med en
Pid-regulator (11).

e Pid-regulatorns uppgift ar att reglera
temperaturen i kokaren.

e Pid-regulatorn ar fabriksinstalld till 92
°C.

* GOr sa har om du vill justera
temperaturinstallningen:

- tryck p& knappen @] ; sé fort texten

"PRG" visas pa displayen, tryck pa
knappen é

’

- nar displayen visar bryggenhetens
temperatur, tryck pa knapparna

och [[a 6nskat temperaturvérde,
fran minst 80 C° till maximalt 120 C°.

- 3 sekunder efter att den sista
knappen tryckts in sparas vardet
och displayen visar den installda
temperaturen.
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Om temperaturen stalls in till ett
for hogt troskelvarde kommer
displayen att bérja blinka vid
begaran om kaffebryggning.

5. RENGORING OCH UNDERHALL

e Innan nagot rengorings- eller
underhallsarbete inleds ska
stromsladden kopplas ut fran
vagguttaget. Dra inte i sladden.

¢ Sank inte ner kaffemaskinen i vatten
eller annan vatska.

o L3t kaffemaskinen svalna innan
rengoring.

RENGORING AV FILTER OCH

FILTERHALLARE

e Kontrollera regelbundet de sma
halen i filtren och ta bort eventuella
kafferester.

e Blanda cirka en liter kokande vatten
med fyra teskedar rengéringsmedel
for kaffemaskiner i en lamplig
behallare och 13t filter och filterhallare
ligga i bldt i blandningen under 20-30
minuter. Skolj darefter grundligt under
rinnande vatten.

RENGORING AV ANGMUNSTYCKE

e FOr att undvika férandringar i smaken
pa de drycker som ska varmas och
for att forhindra att halen i 4nden pa
angmunstycket (6) tapps igen, vrid
angvredet for att slappa ut lite anga
och 1at mjolk som blivit kvar inuti rinna
ut.

* Rengor darefter noggrant anordningen
med en fuktig trasa.

RENGORING AV HOLJE

For att bevara de externa ytorna i gott
skick, rengdr dem

efter varje anvandningstillfalle, efter att
de har svalnat. Rengér med en mjuk och
fuktig trasa.




6. ORSAKER TILL FELFUNKTION OCH ANOMALIER

PROBLEM

ORSAK

LOSNING

Maskinen fungerar inte och

brytarens lampa tands inte.

Startbrytarens lampa ar
tand och vattnet blir inte
varmt

Det kommer inte ut nagot
kaffe under utmatning

Pumpen avger ett hogt ljud

Kaffet kommer ut for
snabbt

—_

_

. Ingen stromtillforsel

2. Stromsladdens kontakt ar
inte korrekt ikopplad

3. Stromsladden ar skadad

1. Termostaterna fungerar
inte

2. Varmeelementet har
avbrutits eller brants

—_

. Det saknas vatten i
tanken

. Kaffet ar for finmalet

. Det finns for mycket kaffe

. Kaffet har pressats for
mycket.

. Brytare for angaktivering

. Kretsen har inte fyllts

. Munstycket ar smutsigt

AWN

Nowu

1. Det saknas vatten i
tanken

2. Pumpen har inte
aktiverats

. Kaffet ar for grovmalet
. Det finns inte tillrackligt

mycket kaffe

. Kaffet ar inte tillrackligt

pressat

. Kaffet ar gammailt eller

inte lampligt
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1.
2.

Ua

2.

—_

3

5.

6.
. Rengor eller byt ut

—_

Aterstall strémmen
Satt i stromsladdens
kontakt korrekt i
vagguttaget

. Kontakta en

SERVICEVERKSTAD for
byte

Kontakta en
SERVICEVERKSTAD
Kontakta en
SERVICEVERKSTAD

. Fyll pa vatten i tanken
. Byt ut mot en grévre

malningsgrad

. Minska mangden kaffe i

filtret

Pressa kaffet mindre.
Koppla ur brytaren for
anga

Se avsnitt 4.1

munstycket

SV

. Fyll pa vatten i tanken
. Se avsnitt 4.1

1. Byt ut mot en mer
finmald kaffeblandning

2. Oka kaffedosen

3. Pressa kaffet mer

4. Byt ut kaffet
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Kaffet kommer ut droppvis

Det lacker ut kaffe mellan
kokare och filterhallare

Det bildas ingen crema pa
kaffet

Kaffet ar for kallt nar det
kommer ut

Kaffet ar for varmt nar det
kommer ut

Maskinen slapper inte ut
anga

1. Kaffet ar for finmalet

2. Det finns for mycket kaffe

3. Kaffet har pressats for
mycket

1. Filterhallaren sitter inte
ratt

2. Fér mycket kaffe i filtret

3. Kanten pa filterhallaren
har inte rengjorts

4. Tatningen ar utsliten

1. Den aktuella
kaffeblandningen ar inte
lamplig for denna typ av
maskin

2. Malningsgraden ar
olamplig

3. Det finns inte tillrackligt
mycket kaffe

1. Maskinen har inte natt
korrekt temperatur

2. Filterhallaren har inte
varmts upp

3. Kopparna har inte varmts
upp

4. Termostaten arbetar inte
inom optimala varden

5. Pid-regulatorn (11)
arbetar inte inom
optimala varden

=

. Pid-regulatorn (11) arbetar
inte inom optimala varden

Kretsen har inte fyllts

. Halet i angrorets ande ar
igensatt

3. Det saknas vatten i tanken

4. Angréret turbo sitter inte

ratt

N —
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1. Byt ut mot en mer

grovmald kaffeblandning
2. Minska mangden kaffe
3. Pressa kaffet mindre

1. Satt fast pa korrekt satt
2. Minska mangden kaffe
3. Ta bort kafferester fran
kanten pa filterhallaren
och reng0r tatningen
4. Kontakta en
SERVICEVERKSTAD

1. Byt ut kaffet.

2. Justera kaffets
malningsgrad

3. Oka kaffedosen och
pressa det ordentligt

1. FOlj anvisningarna i avsnitt
4.1-4.2

2. Filterhéllaren ska varmas
samtidigt som vattnet, se
avsnitt 4.1

3. varm kopparna pa den
avsedda koppvarmaren (2)
4. Kontakta en
SERVICEVERKSTAD.

5.Stéll in vardena for pid-
regulatorn

1. Stéll in vardena for pid-
regulatorn

1. Se avsnitt 4.3 - utmatning
av anga

2. Rengor halet med hjalp
av en nal

3. Se avsnitt 4.1

4., Satt angroret turbo pa
plats
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VIHCTpYKUMM MO UCMOb30BaHNIO MOgeneii
CASABAR PID

YBaxaemsblli nokynartesb!

Bnarogapum Bac 3a MOKynKy 13Aenuns Hallero Mpon3BoACTBa, N3roTOBAEHHOro

C NpVYMEHeHVeM HOBEMLLIMX TEXHONOMMIA. YTObbl JOCTUYUL HAaUAYYLLNX Paboumnx
XapakTepucTuK 1 obecrneyvnTb ANNTENbHYIO U HajexXHyr paboTy annapara,

CTporo cobntogarite NpocTble AeNCTBUSA MO ero NPaBuAbHONM 3KCNIyaTauumn B
COOTBETCTBUM C OCHOBHbIMU MpaBuaammn 6e30MacHoOCTY, ykasaHHbIMU B HAaCTOSALLEM
pykoBogcTBe. Mpun 06Hapy>KeHNN HEUCMPABHOCTEN Bbl BCEr4a MOXeTe 06paTUTbLCS
B CeTb CEPBUCHbIX LIEHTPOB, Pa6OTHMKIM KOTOPbIX OKaXyT BaM HEOH6XOAMMYH
MOMOLLb.

CUCTEMA CMMBOJI0B B MHCTPYKLUWMAX
B BaXHbIX NpesynpexaeHUax NpUBOAATCS JaHHbIe CMMBO/bI. Heobxoanmo Bceraa
cobnoaath UX.

BHMMaTeNbHO 03HAKOMbTECh C PYKOBOACTBOM Mepea TeM, KakK
BBOAWTb anrapat B 3KCnayataunto.

BH1MaHme! Ocobo BaxHbIe N/UAK OnacHble onepauui.
MonesHas Ans akcnayaTauum annapata nHGopmMaums.

PekomeHgaumn.

Onepau,l/u/l, KOTOpble MOTyT 6bITb BbIMNO/IHEHbI MOJ/1Ib30BATE/IEM.

Pa6oThl, KOTOpPbIE AO/IKHbI OCYLLECTBIATECA NCKNHYNTENTBHO
KBa}'IVI(I)I/ILI,I/IpOBaHHbIM cneunaancTtom.

Q000G 0O
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1. BBEAEHUE

1-1. BBEAEHUE

HacTosiLee pyKOBO/ACTBO SiBNAETCS
HEeOTbeM/IEMOI YacCTbi0 MaLLUVHbI.
BHVMaTenbHO NpoumnTaniTe ero un
6epexHo XxpaHuTe ans byayLnx
NPOCMOTPOB Ha NPOTAXEHNN BCEro
CcpoKa cny>6bl MaLLUUHbI.

B pykoBoACTBE COAEPXKUTCA
nHdopMaLmsa o NpaBuIbHON
3KCNyaTaLmm, OUNCTKE U yXoay 3a
MAaLLUMHOW, @ TakxXe NpejoCcTaBASOTCS
YKa3aHNs OTHOCUTENIbHO OCTaTOUHbIX
PUCKOB 1 Pa3NNYHbIX ornepaLni,
KOTOpble AO0/MKHbI BbIMOAHATLCS €
0CO6bIM BHUMaHMEM.

B pykoBoACTBe OTpaxeH
TeXHONOrNYecknii ypoBeHb,
CyLLeCTBYHOLLMIA Ha MOMEHT ero
BbIMyCKa; MPOV3BOANTE b OCTaBAsET
3a cO60W MpaBo BHOCUTb BCe
HeobXogVMble TeXHYecke N3MeHeH s
B CBOO MPOAYKLMIO 1 06HOBAATL
pyKoBOACTBa 6e3 06593aTe/IbHOro
nepecmMoTpa npeaplAyLLx BeEpCUii.

LA PAVONI S.p.A. cH/MaeT ¢ cebs
BCSIKYHO OTBETCTBEHHOCTb 33
BO3MOXHbI yLLIEepP6, KOTOPbIN MOXET
6bITb NPAMBIM VN KOCBEHHBIM
06pa3oM HaHeceH NAAM NI
VIMYLLLECTBY MO CAeAyoLLMM NPUYNHaAM:
° HecobtoAeHVe BCex NpeAnmncaHnia
AeNCTBYOLLMX TpeboBaHW
6e30nacHoCTU;

* HenmpaBWIbHas YCTaHOBKa;
® 601 B NUTaHWUN;

* HenmpaBWibHas 3KCnayaTaLusa um
NCMoNb30BaHVe MallVHbI He Mo
Ha3HaYeHuto;

* 3KCMyaTaLms C HapyLeHneMm
WNHCTPYKLUMIA N3 HACTOSALLLErO
PYKOBOZCTBa;

* cepbe3Hble HeAOCTaTKM B YXOAE;

® BHECEHVE N3MEHEHWI B MallnHy Nan
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Ntobble VHble HeCaHKUMOHNPOBaHHbIE
onepauuy;

® ICMO/Ib30BaHNE HEOPUTMHANBHBIX
VAW He NpeAHa3HauYeHHbIX 415t
JlaHHOW MoJenn 3anyacre;

® MOJIHOE UV YaCTUYHOe
Hecob6/toAeHEe NHCTPYKLINIA;

® ICK/IIOUUTENIbHbIE COBLITUS.

2. MEPbI Q

NMPEAOCTOPOXXHOCTIU

2-1. MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTIU

* [Nonb30BaTe b A0/HKEH COBNOAATL
TpeboBaHMsa 6e3onacHOCTY,
[eliCcTBytoLLME B CTPaHe sKcrayaTaumum
MaLUWHBbI, @ TaKxXe NpaBuna,
AVKTyeMble 34paBbliM CMbIC/IOM,
M NPeAnMCcaHns N3 HACTOSILLIErO
PYKOBOACTBA.

* 1ns obecneyeHNs NPaBUIbLHOW
paboThbl MALUMHbI 1 COXPaHEHUSA
ee xapaKTepuCTUK BO BPEMEHM
peKkomMeHJAyeTCs NPoBepuUTbL Haanymne
Hajnexallmx yCI0oBUIA OKPYXKatoLLLei
cpeabl (TemnepaTtypa B MOMeLLeHUN
[OJ/DKHA HaXOAUTLCA B Mpejenax oT
5 po 35 °C), He skcnayaTnpoBaTh
MaLUMHY B MeCTaX, r4e UCNoNb3yTcs
CTPYW BOZbI, NN CHaPYXW, TAe OHa
MOXeT NoJBepraTbCa BO34eNCTBIIO
aTMochepHbIX GakTopoB (COMHLLE,
LOXAb N T. A4.).

* BbIHYB MaLLUWHY 13 YNaKoBKMY,
npoeepbTe ee LieIOCTHOCTb U
OTCYTCTBME NOBPEXAEHUIA.

e CaaliTe KOMMOHEHTbI YNakoBKY B
cneumanm3npoBaHHbIe LIeHTPbI Mo
yTunmsaumm. Hu B koem cyyae He
ocTaBnsrite Ux 6e3 NnpucMoTpa Uan
B MecTax, KyAa MetoT AOCTyn AeTw,
XMBOTHbIE NN HEYMONHOMOYEHHbIe
nua.

b I'Iepe,u, BBOAOM MalUVHbI B
SKCnayaTaunio npoBepbTE,



YTOBbI HanpsKeHWe NUTaHNs,
yKa3zaHHoe Ha naeHTUdrKaunoHHoM
TabAnyKe Ha OCHOBaHMM MaLUMHBI,
COOTBETCTBOBA/IO HAMPSXKEHNHO
CTPaHbl NCMOAb30BaHUS
0bopys0BaHUS.

JaHHbIn npnbop He moryT
1ICMO/b30BaTh NMLA (BKAKOYANA AeTei)
C OrpaHNYeHHbIMUY U3NYECKIMMU,
NCUXNYECKUMWN NN YMCTBEHHBIMU
CnocobHocTaMU, NMb60 He nmetoLme
onbITa UKW He 3HatoLLKe, Kak
1CNO/Ib30BaTh 31eKTpuYeckmne
NprbopBbI, 3a UCKIOYEHNEM CyYaEeB,
eC/I OHW BbIIN COOTBETCTBYIOLLIMM
06pa3oM NPONHCTPYKTUPOBAHbI

VI HAaxoAsaTCs Noj HabnaeHnem
B3POC/IbIX, OTBETCTBEHHbIX 3@ NX
6e30MnacHoOCTb.

JeTn He foNKHbBI OCTaBaTbCs 6e3
NpUCMOTPa, UTO6bI He ZoMycKaTb UX
NP C 3N1eKTPONpPUBGOPOM.

OuncTKa 1 yXo[ He JOMKHbI
OCYLLIeCTBAATLCSA AeTbMUK 6e3
NpPUCMOTpPa B3POC/bIX.

* Hyukorga He norpyxainTe npnbop B
BOZY.

3TOT annapar rnpeAHasHaveH
VCKIHOUNTENIBHO AN A0OMALLHEro
ncnonb3oBaHus. Kpome Toro, annapar
HeJib35 UCMOJIb30BaTh:

- B KYXOHHO 30He A/19 nepcoHana
MarasunHoB, B opucax 1 apyrmx
pabounx nomMeLleHnsX;

- Ha bepmax/B arpoTypUCTUYECKINX
X034MCTBax;

- FOCTAM B FOCTUHMULLAX, MOTENSAX U
XUNbIX pe3naeHUmsX;

- B CTPyKTypax B&B.

EcAn WHyp aneKTpruYeckoro nuTaHns
NoBPeXAeH, CBAXUTECH C TEXHNYECKO
CepBUCHOR CNYX601 ANa NpoBeseHNs
3aMeHbl, YTObbI N36exaTb OnacHOCTeNn
ntoboro poga.

* ToNbKO ANst eBPOMNeNCKUX PbIHKOB:

JaHHbIM akceccyapom MoryT
nosb30BaTbCsA AeTU 0T 8-MU NeT, eciu

OHW HaXOAATCA MOA NPUCMOTPOM
WA 6blIn 06yYeHbl Mpasuaam
6e30MacHoro 1Cnosib30BaHUA
npubopa 1 MOHMMAtOT CBSI3aHHbIe C
3TUM PUCKN.

OUMNCTKY 1 yXOZ MOTYT BbINONHATD
JeTV OT 8-MU NIeT, eC/IN OHWN HAaXOAATCS
noJ Np1cMOTPOM B3POC/IbIX.

XpaHuTe npubop 1 kabenb B MecTe,
HEeAOoCTYNMHOM AN AeTeli Mnajlle 8
ner.

¢ He pa3peluaiite geTsm nrpatb C
annapaTom.

* ArinapaTtom MOryT MoJsib30BaTbCs N0AN
C OrpaHNYeHHbIMU GU3NYECKMIMMY,
CEHCOPHBLIMY VAN YMCTBEHHbIMU
cnocobHoCTAMU, NM60 6e3 onbiTa U
JIO/MKHBIX 3HAHW, HO TOJIbKO eCNu
OHW HaXOAATCSA MOJ KOHTPOEM
OTBETCTBEHHOIO0 3a HUX LA NN
6b111 06yYeHbl UM 6e3omnacHol
3KCNyaTaLMmM anmnapaTa v 3HatoT O
CBSA3aHHbIX C 3TUM OMAaCHOCTAX.

* OTCOeMHUTE annapaT OT Cetn
3N1eKTPONUTaHKA nepes BbiMONHEHNEM

® MOHTaXa, AeMOHTa>Xa N OYNCTKN.

e [lns 3TOTO annapara:
MNepes ncnonb3oBaHnem Npubopa
cnefyeTt BHMMATE/IbHO MpoYnTaTh
JAHHYIO NHCTPYKLMIO.

* BuiktoualiTe npubop cpasy xe nocse
OKOHYaHWVS NCMOJb30BaHMS.

* He octaBnsainTe paboTtaroLnin npnéop
6e3 npucmoTpa.

06s3aTeNnbHO OTKIIOYaNTe
KodemMallHbl 13 3N1eKTPUYECKOn
po3eTkn nepes yCTaHOBKOW N CHATUEM
aKceccyapoB UKu nepej O4nNCTKON.

Mepes TeM Kak MOACOEAVHUTL U
OTCOEANHUTL MaLUUHY, y6eanTecs B
TOM, YTO BbIK/OUaTENb HAXOANTCS B
MONIOXEHUN «BbIKTHOUYEHO».

* BbiHVMaliTe BUIKy KodemallHbl 13
3/1eKTPUYECKO PO3ETKY Nepes ero
OYMCTKOM 1 B C/lyYae NoSIOMKM.
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* [epes BbINOHEHVEM OUNCTKM
KodemallnHbI JOXAUTECH ee
OXNaxXAeHNS.

He ncnone3yiite kopemallmHy, ecnv B
bauke HeT BoAbl UK 6e3 bauka.

OcTtaBbTe MPOCTPAHCTBO MUHVMYM 3
CM MeXay KopeMalLMHOW 11 60KOBbIMU
VAW 3aAHUMU CTEHaMU, @ Takxke
MPOCTPAHCTBO MUHNUMYM 15 cM Haj
KopeMaLUNHO.

OnacHocTb oxoros! KopemalumHa
reHepupyet Terso v Npon3sBoanT
ropsivyto BOAy 1 ropsuunii nap so
Bpems paboTbl.

OnacHocTb oxoros! He kacalitecb
MOJIKM A/191 HarpeBsa Yallek BO BpeMs
paboThl.

Mocne ncnonb3oBaHUA KodemallHbI
ee NMoBepXHOCTU OCTAOTCH OYeHb
ropsYMMM 13-3a OCTaTOYHOrO Tenna.
He poTparvBeaiiTech 40 ropaudmnx
NMoBepXHOCTEe, UTObbl NpeAoTBPaTUTb
oXOoru.

He ncnone3yiite kopemalunHy B
coyeTaHun € YacTAMN 1 akceccyapamm
APYrnx npovssoguTenei.

Vicnonb3yiiTe TONbKO

opUrMHanbHble 3anyactu ot
npounsBoanTens. Micnonb3oBaHme He
PeKOMEH0BaHHbIX MPOU3BOAUTENEM
3anacHbIX YacTell MOXeT NPUBECTU K
noxapy, MopPaxeHUHo 31eKTPUYECKUM
TOKOM Vi TPABMUPOBaHMIO.

YcTaHaBnnBariTe kKopeMallnHy ToNbKO
Ha POBHbIE 1 CyX/e MOBEPXHOCTU.

CrapaliTecb He MOYUTb 1 He
6pbI3raTh XNAKOCTb Ha KOGeMaLLUHY.
Mpw nonagaHnm XNAKOCTN Ha
KodpemallnHy HeMeANeHHO BbiHbTe
LLUHYP 31eKTPONUTaHWsA 13 pO3eTKM

1 TLATeNIbHO MPOTPUTE MaLLUHY.
OnacHoCTb yaapa anekTpnyeckmm
TOKOM!

* He ncnonb3yiiTe arpeccrBHbIe
MOIOLLIME CPeACTBa NN pexyLlme

npeamMeTbl 418 OYNCTKN KO¢EMaLIJI/IHbI.
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* He BHOCKTE M3MeHEHUS B Mpr6Gop.

* Hu B KOeM cny4vae He MblTariTech
noracuTb Naamsa/noxap BoAON:
BbIK/TOUMTE MPUGOP, N3BNEKNTE
LUTenceNbHY BUAKY U3 PO3eTKU
1 HaKpoWTe naams KpbILLKON 1K
MOKPbIBa/IOM 13 OFHECTOMKOro
MaTepuana.

* 136eraiiTe KOHTaKTa NpoBoAa
3N1eKTPONUTaHUSA C OCTPLIMUN KPASMN.

* He cTaBbTe NprboOp Ha NN PSAOM
C BKJTOYEHHbIMU Fa30BbIMU
VAW 3NEKTPUYECKUMI MANTaMK,
BHYTpb Meyeit Uan nobamsoctu ot
NCTOYHMKOB Tenna.

* He ycTaHaB/MBaiiTe annapat B6/13K
BOZOMPOBOAHbLIX KPAHOB NI MOMKN.

2-2. HASHAYEHVE MALLW/HbI

e laHHasi MalLVHa NpejHasHaveHa Ans
JOMaLLHero NpUroToBIEHWS 3CNPecco
13 KodenHOoro Kkynaxa, Ang 3abopa v
nozauv ropsiyer BoAbl U/nnv napa,
ropsiyero Mosnoka.

e 1ns NpaBubHOM paboTbl C MaLLMHOWA
nosb3oBaTe/b A0/KeH BHMMATEbHO
NPOYNTaTh N MOHATb MHCTPYKLMY,
npuBefeHHble B JAHHOM PYKOBOZCTBeE.

* /Icnob30BaHVe He Mo HasHaYeH o
Be/leT K yTpaTe Nt060i rapaHTum, npu
3TOM NPOU3BOANTENb OCBOOOXAaeTCs
OT 06O OTBETCTBEHHOCTU 33
NPUYMHEHHbIT NOAAM yLwep6 n/nan
noBpexgeHre NMyLLecTBa.

* Icnonb30BaHMeEM He Mo Ha3HaYeHuo
cYmTaeTcs:
- ntoboe ncnonb3oBaHMe,
OT/INYatoLLLeecs OT 3asiBIEHHOrO;
- BbINOJIHEHME Ha annapare NtobbIx
paboT, He NpesyCMOTPEeHHbIX
HaCTOALLMM PyKOBOACTBOM;
- ntobas sKkcnyaTaumsa nocse
HeCaHKLUMOHNPOBaHHOI0
BCKPbITUSI KOMMOHEHTOB N
npesoXpaHnNTE/IbHbIX YCTPOIACTB;
- 3KCMAyaTaums annapata Ha



OTKPbITOM BO34yXe.

2-3. MHCTPYKUMW MO YTUNU3ALUN
MO UCTEYEHWIW CPOKA CNYXXBbI
dnekTpuyeckne Nprubopbl He
LOMKHBI YTUNN3NPOBATLCS
mmmm BMECTE C 6bITOBLIMUN OTXOAAMU.
Ha npubopsl ¢ faHHbIM
CMMBOJIOM pacnpocTpaHsaeTcs
fencTBMe eBpONeickor ANpeKTBbI
2012/19/UE. Bce anekTpuyeckoe
1 31eKTPOHHOe 0bopyAoBaHMe
JOJIKHO YTUAN3MPOBATLCA OTAEBbHO
OT 6bITOBbIX 0TX0A0B. CAaliTe ero
B OZVIH 13 CneumnanbHbIX LIEHTPOB,
npeAycMOTPEHHbIX FOCyAapCTBOM.
MpaBuAbHas yTUAN3aLms
OTC/YXMBLLEro CPoK Npnéopa Nos3sonunT
npeAoTBpaTUTb yLLEep6 oKpyXatoLer
cpege v 340p0Bbto Ntogen. [ns
nony4veHus 6onee noapobHoOM
nHPopmMaLmKn No yTuansaumm annapata
obpallanTecs B MyHULMNANbHbIE
OpraHbl, B LLleHTp Mo yTuAn3aumm
WAV B MarasuH, B KOTOPOM Bbl €ro
npuobpenu.
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3. ONMNCAHUE

3-1. ONNCAHWVE N3AENUA

1. bayvok ans soabl

2. MNonka Ans Yallek € NacCMBHbIM
noAorpesom

3. MaHowmeTp

4. Pyuka nogauun napa/ropsyeit Bogbl
5. [pynna nogauu

6. Hacagka nogauun napa/ropsiyein Bogbl
7. CbeMHasa peLueTka noj YaLlukm

8. lepxaTtenb dunbTpa

9. PuUnbTp Ha 1 YaLuky

10. PUABLTP Ha 2 YaLLKn

11. Mna-perynsatop temnepartypsbl

12. Temnep ansa kode

13. BbIk/to4aTe b MUTAaHNS BK/BbIK/
13a. NHAnKaTop BKAKOYEHHOW MaLLUNHbI
14. Boik/itovatesib napa

14a. NHAMKATOP HarpeTor MaLlUnHBbI
15. BblktovaTenb nogaymn kodpe/
ropsivei Bogbl

15a. NHAMKaTOp BbIKAKOYaTENS Nojaun
Kodpe/ropsauer Boapl

16. Tnyxon ¢unbTp-membpaHa
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17. JepxaTtens ¢punbTpa Fascino
18. MepHas noxka ans kodpe

4. NCIMOJIb3OBAHUE

4-1. 3ANYCK AMNMAPATA

* OTKpOWTE KPbILLKY 6ayka 415 BOAbI
M 3anonHuTe 6avok (1) ceexein n
YCTOWM BOZOW; He NpeBbILanTe
MaKCMMabHbIV pa3peLUeHHbI
YPOBEHb.

* Bkatoumte mMalLmHy, yCTaHOBMB
BblK/tOYaTeNnb BK./BbIKA. (13) B
nosnoxeHue «l». Mpu nogadye Toka
BKtOUaeTCcs UHAMKaTop (13a).

* BctaBbTe gepxaTens dunbTpa (8 nnum
17) B rpynny nogauu (5).

* OTKpoOTe py4Ky nogaun napa/
ropsiyein Bogbl (4).

* YCTaHOBWTE PblYaXoK BbIK/toYaTeNs
nogayn kope/ropsivenn Bogbl (15)
B MoJIOXeHWe «l», Kak ToNbKo 13
Hacazku nogayu napa/ropsyen




BOZbI (6) HAUHET BbIXOAUTL BOAa,
nepeBenTe PbIYaXOK BbIK/OYaTe s
nogaun kode/ropsiyein soabl (15) B
nonoxeHuve «0» 1 3aKponTe pyuky (4).

Mocne 3TOro NpomoliTe BHyTPeHHMe

KOHTYpBbI:

* YCTaHOBUTE KOHTeMHep Noj HoCUKaMu
nogauv kode 1 HaAXXMUTE KHOMKY
nogaun kode/ropsiuein Boasl (14).

* [loBTOPUTE 3TY ONepaLmto 5 pas.

* 3aBepLUVB MPOMbIBKY, MOAOXANTE,
noka mallrHa He HarpeeTcs fjo
paboueli TeMnepaTypsl.

* MaLuvHa rotosa K 1UCMoJib30BaHMIO,
koraa lMua-perynatop (11) gocturHer
npeABapuTesibHO 3aaHHOr0
3HayeHus 92 °C (ngeanbHas
TemMnepartypa A1 NpuUroToBieHns
kode), a HaMKaTop (14a) HauHeT
ropeTb MOCTOSAHHbIM CBeTOM. Ecnun
noTpebyeTca N3MEHUTb 3HaYeHne
Mua-perynatopa, BbINOAHUTE
VHCTPYKLNW, NpUBeLEHHbIE B
naparpade 4.5.

6 YT06bI He MOBTOPATH
yKa3saHHble BbiLLle onepawuun u

npeAoTBPaTUTL OMOPOXHEHME
BOASAHOrO KOHTYpa MaLUUHBbI,
peKkoMeHAyeTcs MpoBepsATb
YpOBeHb BOAbl B 6bauke (1).

Ecnn onopoxxHeHve Bce xe
NPOU30MNAET, HYXXHO byeT BHOBb
BbIMONHUTb YKa3aHHbIE BbiLLe
onepauuu.

0 NHAMKaTOP JOCTUXEHNSA

npaBWAbHOI TemmnepaTypsbl
(14a) 6yseT aBTOMaTUYECKN
BbIKNHOYATHCS 1 BKIHOYATHCS
B TeYeHwue Harpesa. A4
NMPUroTOBAEHSA NEPBOro kode
nocse BK/IOYEHUSA MaLLVIHbI
NOoAOXANTE NPUMeEpPHO 6
MWHYT, KOTOPble HEOBXOANMBI
AN BOCTVKEHWS nAeanbHOM
TemMnepaTypbl. 3aTeM MaLUNHA

6yfeT HaXo4NTCS B MOCTOSAHHOM
rOTOBHOCTM K pa3gadye kode.

4-2. MPUTOTOBJ/TEHUE 3CMNPECCO

* Y6eanTechb B TOM, UTO 6bIn
BbIMO/IHEHbI BCE AeCTBUS, YKa3aHHble
B naparpade 4.1 «3anyck annaparan.

YT06bl MONYYUTE OT/INYHBIN
3CMpecco, BaXHO 1NCMO/b30BaThb
XOPOLLO 06XapeHHbIV 1 NpaBuibHO
MOMOJIOTbIV BbICOKOKa4YeCTBEHHbI
Kode. ns kopeMallnHbI 3CAPecco ¢
HaCoCOM HeobX0AMMO VNCMONBb30BaThb
Kode menkoro nomona. Ecnm nomon
C/IVLLKOM rpy6blIii, Kode nonyumnTcs
CBET/NIbIM U IerknM, 6e3 neHku, ecin
C/IVILLKOM MENKWNIA - TEMHBIM, C Pe3KNM
BKYCOM W CKYAHOM MeHKOM.

PekomeHayeTcst MONOTb KOde Ha
XEePHOBbIX KOPEMOJIKax B MOMEHT
NpPUroToBaeHUs Kode, Tak Kak rnocie
MOMOJIa OH OYeHb BbICTPO TepsieT
CBOW apomar.

* [logorpeTble YaLlky MNoAAepXnBatoT
NnpaBuWbHYIO TeMMnepaTypy TONbLKO
4YTO NPUroToBAEHHOrO Kode. B cBA3M
C 3TVM Nnepes 1UCrnosib30BaHEM
pekoMeHAyeTCs CTaBUTb UX Ha MOAKY
ANA nojorpesa vallek (2).

MPEABAPUTENbHbIN HACPEB

* [IPOKOHTPONNPYITE, UTOOLI B Hauke
(1) 6bIN0O AOCTAaTOUHOE KOJINYECTBO
BO/blI.

* B 3aBMCMOCTM OT KONIMYECTBa
Yalllek MpuUroTaennBaemMoro Kogpe
nomecTtuTe B gepxatenb uabTpa (8
nnn 17) GunbTp Ha oAHY YaLuky (9)
nnu ase Yawkm (10), a 3atemM BCTaBbTe
AepxaTenb B rpynny nogauu kode (5).

* HaXxmMuTe Ha rnaBHbI BblK/OYaTe b
(13). BkntoumnTca cBeTOBOV MHAMKATOP
(13a), KOTOpbI 3aropaeTcs BO BpeMms
paboTbl MaLUMHBI.

e [loAoxanTe, Moka MaLLVHa He
[OCTUrHeT paboyeli TemnepaTypbl ANS
pasgaun Kode, Nocae Yero BKAHOUUTCS
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nHAnKaTop (14a).

OPUTOTOBNEHWE SCMPECCO

* CHMMUTE gepxaTenb GUAbTPa
(8 nn 17) n 3acbinbTe B QUNLTP
OZHY VNV /iBe MepPHbIe JTOXKM
MOJIOTOro Kode (0Ha MepHas N0XkKa
COOTBETCTBYeT O/HOI Yalllke Kode.).
BblpoBHANTe KOde 1 yTpambyiiTe ero
COOTBETCTBYHOLMM Temnepom (12).

MpoTpuTe Kpat GUNbTPa NafoHbIO,
yTObbLI Y6paTh OCTaTKM Kode, a 3aTem
BCTaBbTe AepxaTtenb ¢unbTpa (8

nnn 17) B rpynny nogaudn kode (5) n
CABWHbTE ero Bnpaso A0 6J10KNPOBKU
4N19 3aKpenaeHvsa Ha rpynne.

MNocTaBbTe O4HY UK ABe
npeaBapuTenbHO NporpeTble Yallkm
Ha peLueTKy (7), pacnosioXXeHHY0 NoJ,
AepxaTtenem dunbTpa.

* HaXkMUTe Ha pblYaXOoK BbIK/1HOUaTeNs
nogayn kode/ropauein sogbl (15),
Kodpe HauHeT NocTynaTb 13 HOCMKOB
Aepxatens dunbTpa (8). Kak TonbKo
Bbl MOyYNTE HY>KHYIO MOPLMIO
Kode, BHOBb HaXMUTe Ha pPbI4axoK
BbIk/ItoUaTens (15), UTobbl OCTAHOBUTL
pasgady. OcTaBbTe fepxaTtenb
dunbTpa B rpynne.

Y6epuTe Hallku 1 cpasy Xxe nogavite
NPUroTOBAEHHbIN Kode.

Mocne 3TOro CHUMKUTE JepxaTtesb
bunbTpa, yaanute koberHyo ryuy
1 NPOMOWTE AepxaTesb NPOTOYHOM
BOZOW.

6 e /1N NpuUroToB/IEHNSA NEPBOrO
Kode nocne BKAHOYEHNA MaLLNHbI

peKkoMeHAyeTcs NoAOXAATh
NPUMeEpPHO 6 MUHYT, KOTOpble
HeobXoAVMbI ANS JOCTVKEHUS
naeanbHoOM TemnepaTypbl.

e MakcrmanbHas

MPOAO/IKNTENIbHOCTL MOoAauun He
JAO/MKHa npesbliwatb 30 CeKyHZ,.

106

* He KacanTecb ropsaumx
noBepxHoOCTew (borinepa, rpynnbl,
AepxaTtens ¢punbTpa, TPyoKM
napa) Bo nsbexaHue noayyeHns
O>OroB.

e He cHMMaiiTe gepxaTenb
dunbTpa Bo BpeMs mogauu kode,
YTO6bI NMPesOTBPATUTL OXOTU.

e KaTeropuuecku 3anpeLlaercs
NOACTaBAATb PYKW MOA rpynny

1 TPYBOKy nmapa, NOCKObKY
nozZaBaeMble ropsyme XnaKocTu
VAN Nap MOryT NPUYNHUTL
OXOTW.

* locne nogaun kode He cnegyeT
cpa3sy ybupaTtb AepXaTenb
dunbTpa: BO n3bexaHne 0Xxoros
MOAOXKANTE HECKOJIbKO CEKYHA,
HeobXoAMMbIX AN CTPABAVNBAHNS
BO3MOXHOFO OCTaTOYHOrO
JaBNEHVS.

4-3. NOJAYA MAPA

* [lap MOXHO NCMNONL30BaThb He
TOJIbKO ANst B36MBAHMUA MOJIOKa Mpu
NPUroTOBAEHWMN Kany4mnHo, HO 1 AJ1A
Harpesa pas/IN4YHbIX HAMMUTKOB.

BHMMaHMe! OnacHOCTb 0XXOros!
B Hauane nogauu, B TeueHue
KOPOTKOro BpeMeHU, MOXeT
pa3bpbI3rMBaThCsa ropsyas Boja.
Tpybka nogaym MoxeT AOCTUraThb
BbICOKOI TeMMnepaTypbl, MO3TOMY
He ciefyeT TporaTb ee pykamu.

* [puroToBbTE B 60/bLLON YalLKe
3CNPecco, KakK ykasaHo B rnpeablayLmx
naparpadax.

* [TOAroTOBMB MaLUVHY K pa3gade Kode,
HanpasBbTe TPYOKYy Napa Ha NoALOH
(7) n OTKpPONTE Ha HEeCKONBbKO CeKYHZ,
py4yKy nojayu napa/ropsivein Boabl (4),
UTOBbI AAaTh BbINTY OCTaBLUENCS BOAe
13 TPy6KM Napa; BCKope 13 TpyoKu
HaYHeT BbIXOANTb OAMH TONIbKO MNap.

* Kak TO/IbKO 3TO MPOUN30MAET, 3aKpoiiTe



py4Ky rnogauv napa/ropsyeit Bogbl (4).

* YCTaHOBWTE PbIYaXO0K BbIK/1tOUaTeNs
napa (14) B nonoxeHwue «l».

* Mo ncreyeHnn npmmepHo 15-20
CeKyHJ, 1 cpasy Xe nocne BKIloYeHns
NHANKaTOPa AOCTUXKEHNSA NPaBUALHOWA
Temnepatypsl (14a) yctaHoBUTe
nUTYep C XON04HbLIM MOJIOKOM MOZ
TpybKy nogaun napa (6).

* MeA/IeHHO NMOBEPHUTE PyUKy KpaHa
nogayv napa (4) NnpoT1B 4acoBOW
CTpenKku, YTobbl BeIMYCTUTE Nap.

e [locne TOro kak 06bem Mosoka
YBENNYNTCS BABOE, MOrpy3unTe TpyoKy
B EMKOCTb A0 yropa 1 Harperite
MO010KO A0 60-65 °C.

* [T0NTyYMB HY>KHYIO KpEMOOBPa3HYHo
TeKCTypy, NOBepHWTE NPOTMB
4YaCoBOW CTPENIKM pPyUyKy Napa, YTobbl
OCTaHOBWTb NoAauyy Nnapa; oTcTaBbTe
€MKOCTb C MOJIOKOM B CTOPOHY.

* YCTaHOBWTE PblYaXO0K BblK/tOUaTens
napa (14) B nonoxeHwme « 0.

* BeliTe B361TOE MOJIOKO B KOde.

e [laBneHve napa yBenn4rBaeTcs
C MOBOPOTOM PyUKMU.

e MakcumManbHas
NPOAO/IKNTENIbHOCTb MOAauun He
JOJKHa npesblwaTtb 60 cekyHA,.

* YT06bI Cpasy xe NpUroToBuTb
cnegytoLLyto nopumto kode, 3anonHUTe
6orinep BOAOM, YTOObI ,OBECTU ee A0
HY>XHOIA TeMnepaTypbl. B NpoTVBHOM
cNlyyae BKyC Kode MoxeT oTAaBaTb
MOKEHBIM.

e [TocTaBbTe MYCTYHO YaLLKy Ha peLueTky.
He BcTaBnanTe gepxartens GunbTpa.
YCTaHOBUTE pblYaXoK BbIKItOYaTeNs
kode (15) B nonoxeHme «l» un
3ano/iHMTe Yalluky BogoM. MNocne ee
3aMo/IHEeH S NepemMecTuTe pblYaxok
Bblk/to4aTens nogaudn kogde (15)

B nosioxeHue «0». Tenepb MOXHO

NPUCTYNUTb K MPUrOTOBAEHNIIO
CnegyoLwmx nopuuii kode.

4-4. NMOJAYA rOPSAYEN BOAbI

* Y6eanTechb B TOM, UTO 6bISn
BbIMOJ/IHEHbI BCE ANCTBUS, YKa3aHHble
B naparpade 4.1.

* [NoAcTaBbTE €MKOCTb MoJ TPyoKy
noAauu napa/ropsiveii BoAbl.

e inA nogayn BOAbl U3 TPyOKM nogaym
napa/ropsiyeii Bogbl (6) oTkponTe
pyu4Ky (4) 1 nepeseanTe pblYa)okK
BblKtOYaTeNs nogaudn kode/ropsyeit
BozAbl (15) B monoxeHune "I".

* [10/1ly4nB HY>XHO€E KOIMYEeCTBO
BO/bl, CHOBA YCTaHOBUTE Pbl4aXoK
BbIK/IlOUaTeNsA nogaun kode/ropsayent
BoZAbl (15) B nonoxeHwue «0» 1
3aKponTe pyuyKy (4).

* PekoMeHAyeTCa NpoBepATL Hanume
BOZbl B 6bauke (1) nocne pasgaun
ropsyen BoApl.

4-5. PETYJIMPOBKA TEMMEPATYPbI B

BOWINEPE

e Moagenb LPSCSR0O2 ocHalleHa MNua-
perynatopom (11).

* ®dyHKUMSA [ng-perynatopa nos3sonser
OoTperyanmpoBaTtb TeMrnepaTtypy
6oinepa.

° [ng-perynarop no yMoayaHuto
HacTpavBaeTcs Ha 3aBoje-
m3rotosuTene Ha 92 °C.

* 1119 I3MEHEHNS 3HaYeHWNs BbIMOIHNTE
cnegyroyye onepauun:

- HaxxmuTe Ha kHorky 0w npw
MOSIBNIEHNN Ha AUCTIIEE HAATUCH
«PRG» HaxmuTe Ha kHorky [Cay;

- KOorga Ha agucnnee otobpasmnTcs
Temnepartypa 6oisepa, NOCPesCTBOM
KHOMOK v [[a) 3agaiite
Tpebyemoe 3HaueHne TeMnepaTypbl OT
80 go 120 C°;

- CnycTA 3 CeKyHAbl nocie HaXatna
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nocnesHen KHOMKY MHPopmaLms
3aHOCUTCS B NaMsATb, U Ha Ancnner
BbIBOAWTCSA 3HaYeHMe TemnepaTypsbl.

Ecnv 3aaHo CANLLIKOM BbICOKOE
3HaYeHue TeMnepaTypbl, AUcnner
Ha4HeT MUraTb NMpu 3anpoce
noga4um kode.

5. YACTKA N yXoza

e [Tpexae yeM NpUCTYNUTb K OUUNCTKE
1 06CNYXNBaAHWIO, BblHbTE Kabenb
NMUTaHUS U3 PO3ETKU, He Jepras ero.

* He norpyxalite KodpemallnHy B BOAY
VAN B Apyrue XNAKoCTn.

e [lepe/ BbINMOAHEHEM OUNCTKM
KodpemallnHbI JOXANTECH ee
OXNAXKAEHWS.

OYNCTKA ®UIbTPOB W IEPXKATE/EN

®NNLTPOB

* 4acTo npoBepsiiTe 0TBEPCTUA
dMNbTPOB M yaanarTe octatku kode.

e N 3TOro B CneLyvanbHyo eMKOCTb
HanerTe NMPYMePHO OAVH INTP
KNMATKa, 406aBbTe YeTblpe YaliHble
JOXKW MOIOLLLEro cpeactsa ANs
KodeMmaLLuMHbI 1 MONOXKTE B Hee
bdbunbTpbl 1 gepxatenn GuabTpoB
Ha 20-30 MuHyT. Mo ncteyeHnn
3TOro BpeMeHu 06uabHO NpomonTe
KOMMOHEeHTbI MOoJ NPOTOYHOI BOAON.

OYINCTKA TPYBKIW MAPA

e [ocne Kaxaoro NCnonb30BaHUs
YCTPOICTBa MNOBEPHUTE Py4Ky NoAaun
napa, Ytobbl BbIMYCTUTb HEMHOIO
napa v 0YNCTUTb BHYTPEHHIOK YacTb
OT OCTAaTKOB MOJI0Ka. 9TO MO3BONUT
COXPaHUTb BKYC HarpeBaemblx
HaNMTKOB Y NPeAOoTBPaTUTb
3acopeHue oTBepCTUSA HacaaKum
nogauu napa (6).

® 3aTeM TLWATeNbHO OUYNCTUTE CaMO
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YCTPOMCTBO NPV MOMOLLM BAAXHOM
TKaHW.
OYNCTKA KOPIMYCA

YTo6bl 06€CNeYnTbL COXPaHHOCTb
BHELLUHX NOBEPXHOCTeN, He0bX0AMMO
peryaspHo ouuLaThb X nocae
KaXZ0oro 1ncrnonb3oBaHmsa annapaTa,
npeABapuTeNbHO 4aB VM OCTbITb.
MpoTpuTe NOBEPXHOCTU MSAMKOM
BNAXHOW candeTKon.




6. MPNYHbI HEMCMPABHOCTEW U1 CBOEB B PABOTE

HEMCIMPABHOCTb

MPNYNHA

CMOCOB YCTPAHEHW/A

MalnHa He paboTaet, 1
VNHAMKATOP BbIK/toYaTens
He 3aropaeTcst

MHAMKaTOp BblK/IlO4aTend
roput, HO BOjAa He
HarpeBaeTCcd

Bo Bpems pasgauun He
BbIXOANT KOde

CUNbHbLIN WYM B Hacoce

Kode BbIXOANT CANLLKOM
6bICTPO

—_

. OTcyTcTBME TOKA

2. HenpaBuibHO BCTaB/ieHa
BMKa Kabens nutaHms

3. MoBpexgeH Kabenb

nnuTaHmns

1. HencnpagHbl paboune
TepmocTaThl

2. Pa3omKkHyTa
3NeKTpunyeckas Lenb
T3Ha, nnn oH neperopen

_

. HeT Boabl B 6auke

2. Kode cnvkom menkoro
nomona

3. Upe3smepHoe KoNn4ecTso
Kode

4. Kode cnnkom cnnbHO
cnpeccosaH

5. BkntoueH Bblk/IO4aTe b
napa

6. KOHTYp He nog
JaBneHnem

7. IncnepcnoHHbIn 3KpaH

3acopeH

=

. HeT Boabl B 6auke
2. Hacoc He BKAtOUMACA

. Koge canikom kpynHoro

nomona

. HepgoctatouHoe

Konn4yecTteo KO(I)e

. Kodpe HepgocTaTouHo

cnpeccoBaH

. CTapblin nnu

HenoaxoAsaLwm Kodpe
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—_

. BosobHoBUTE Nnogauy
TOKa

2. MpaBuibHO BCTaBbTE
BWJIKY kKabens nuTaHns B
po3eTky

3. Obpatutecs B

CEPBUCHBIWN LEEHTP ans

3aMeHbl

1. ObpatuTech B
CEPBWCHBbIN LIEHTP

2. ObpatuTtech B
CEPBWCHbI LIEHTP

—_

. 3anenTe Bogy B 6ayoK.

2. 3ameHuTe Ha Kode bonee
KpymnHoOro nomona

3. YMeHbLInTe KOJINYeCTBO
Kode B punbTpe

4. MpuXMUTE MONOTbIN
Kode He Tak CUNbHO

5. OTkntounTe BblKAKOYaTeNb
napa

6. CM. naparpa¢ 4.1

7. OuncTTE NN 3aMeHUTe

ANCMEePCUOHHbIV 3KpaH

1. 3aneliTe Bogy B 6a4OK.
2. Cm. naparpad 4.1

1. OTperynupyiite 6onee
MenKkuii noMon

2. YBennubTe A03y Kodpe

3. YBennubTe cTeneHb
TpamboBKM Kode

4. 3ameHuTe KOde



Kode nogaetca kannsmm

Kode BbIXOAMT 13 yyacTka
Mexay rpynnoi 6oinepa n
AepxaTtenem dpunbTpa

Ha kode He obpasyeTcsi
neHka

Kode BbIXOANT CANLLKOM
XONOAHBIM

Kode BbIXOAUT CANLLKOM
ropsunm

MalwurHa He nojaeT nap

1.

. Koge canikom menkoro

nomona

. Upe3mepHoe KonmyecTso

kode

. Koge camikom cnnbHO

cnpeccoBaH

. AepxaTenb dpunbTpa

BCTaBJ/1eH HEMpaBUbHO

. Canwikom MHoro kode B

dunbTpe

. Kpain gepxatensi punbtpa

rPA3HbIN

. I3HoLweHo ynnoTHeHNe

noJ Yallkoi aepkaTtens

Kynax kode He noaxoanT

K TNy MallnHbI

2.
3.

HenpaBuibHbIV Nomon
Hepoctato4yHoe

KO/IN4ecTBO KO¢€

=

—

»w

. HenpasunbHas

TemnepaTypa MaLUUHbI

. He 6b1n npesBaputensHO

Harper jepxartens
dunbTpa

Yalkm He 6bian
npeABapuUTeNIbHO HarpeTbl

. TepmocTart He paboTaeT B

ONTUMaNbLHOM AnanasoHe
3HaYeHUN

. Mna-perynatop (11) He

paboTaeT B ONTUMAZbHOM
AManasoHe 3HaueHui

. Mna-perynsrtop (11) He

paboTaeT B ONTUMaNbHOM
ZAnanasoHe 3HaYeHU

. KoHTyp He nog

JaBNeHnem

. 3acopeHo oTBepcTne

HacaAku Tpybkun napa
HeT BoAbl B 6auke

. Tpy6ka 6bicTporo napa

BCTaB/iEHa HeENpPaBWIbHO
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1. OTperynupyiiTe 6onee
KPYMHbIA MOMON

2. YMeHbLUUTE KOJINYEeCTBO
kode

3. YMeHbLunTE CTeneHb
TpamboBKM Kode

1. MpaBWnbHO BCTaBbTe
JepxaTenb

2. YMeHbLINTe KOJINYeCTBO
kode

3. YbepuTte octaTkm kode ¢
Kpasi gepxatens ¢punbTpa,
OUUNCTUTE NPOKNAAKY NOZ,
YaLLUKOW AepxaTens.

4. O6paTutech B
CEPBVCHbBIV LIEHTP

1. 3ameHuTE KOde

2. OTperynupynTe nomon
Kode

3. YBenunubTe 03y kode 1
npaBWUIbHO ero yTpamoyinte

1. Bbinonxute ykasaHus,
npueeseHHble B Nnaparpade
4.1-4.2

2. [lepxaTenb dunbTpa
[O/MKeH HarpeBaTbCst
OAHOBPEMEHHO C BOAOMW, CM.
naparpa¢ 4.1

3. [lo/mkHbIM 06pa3om
nogorperiTe Yallku Ha
creymanbHoOM noJsike Ans
nojorpesa yatuek (2)

4. ObpaTutech B
CEPBWCHBIN LIEHTP

5. 3agalite 3HaveHus Mna-
perynstopa

1. 3agaiite 3HaueHus Mua-
perynsTopa

1. Cm. naparpa¢ 4.3
«[Mogaya napa»

2. Mpounctnte oTBEpCTME
nrnom

3. Cm. naparpad 4.1

4. MNMpaBW/bHO BCTaBbTe
TpybKy 6bICTpOro napa
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Brugervejledning til modellerne
CASABAR PID

Keere kunde,

Tak for at have kabt et af vores produkter, som er fremstillet i overensstemmelse
med den seneste teknologiske udvikling. Ved ngje at folge de enkle handlinger,
der vedrerer korrekt anvendelse af vores produkt, i overensstemmelse med de
vaesentlige sikkerhedskrav, der er angivet i denne manual, vil du opna maksimal
ydelse og opleve dette produkts bemaerkelsesvaerdige palidelighed gennem arene.
Hvis du oplever uregelmaessigheder i funktionen, kan du altid regne med det
tilgaengelige netvaerk af servicecentre.

SYMBOLER ANVENDT | VEJLEDNINGEN
Vigtige advarsler er angivet med fglgende symboler. Det er yderst vigtigt at
overholde disse advarsler.

Laes brugsanvisningen omhyggeligt for ibrugtagning.

Advarsel! Seerligt vigtige og/eller farlige operationer.
Oplysninger (nyttige til brug af maskinen).

Forslag.

Indgreb, der kan udferes af brugeren.

Q000G 0O

Indgreb, der udelukkende ma udferes af en kvalificeret tekniker.
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1. INTRODUKTION TIL
MANUALEN

1-1. INTRODUKTION

Denne brugsanvisning er en integreret
del af maskinen, den skal laeses
omhyggeligt og altid veere tilgaengelig
til laesning; den skal opbevares i hele
maskinens levetid.

Manualen indeholder oplysninger

om korrekt brug af maskinen,
renggring og vedligeholdelse og giver
vigtige indikationer til udferelse af
indgreb, der skal udfgres med szerlig
opmarksomhed og om eventuelle
resterende risici.

Manualen afspejler den teknologiske
udvikling pa skrivetidspunktet;
producenten forbeholder sig retten til
at foretage alle ngdvendige tekniske
a@ndringer pa produkterne og til at
opdatere manualerne uden forpligtelse
til ogsa at gennemga tidligere versioner.

LA PAVONI S.p.A. frasiger sig ethvert
ansvar for enhver skade, der direkte
eller indirekte kan paferes mennesker
eller ting som konsekvens af:

* manglende overholdelse af alle
bestemmelserne i de nuveerende
sikkerhedsstandarder;

e forkert installation;

e strgmforsyningsfejl;

e utilsigtet eller forkert brug af
maskinen;

e brug, der ikke er i overensstemmelse
med specifikationerne i denne manual;

e alvorlige mangler i vedligeholdelse;

e ®endringer pa maskinen eller enhver
uautoriseret indgriben;

e brug af uoriginale eller ikke-specifikke
reservedele til modellen;

* manglende eller delvis overholdelse af
instruktionerne;

e ekstraordinaere haendelser.
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2. BEMARKNINGER

2-1. SIKKERHEDSANVISNINGER

e Brugeren skal overholde de geaeldende
sikkerhedsstandarder i det land,
hvor maskinen bruges, samt bruge
sin sunde fornuft og overholde
forskrifterne i denne manual.

For at garantere, at maskinen

fungerer korrekt og bevare dens
egenskaber over tid, anbefales det at
kontrollere for rigtige miljgforhold,
(omgivelsestemperaturen skal veere
mellem 5 og 35 C), og undga at bruge
maskinen pa steder, hvor der bruges
vandstraler eller udenders, hvor den
udsaettes for vejrliget (sol, regn osv.).

Nar maskinen er pakket ud af
emballagen, skal man sikre sig, at den
er intakt og ikke er blevet beskadiget.

Emballagen skal leveres til de relevante
bortskaffelsescentre og ma under
ingen omstaendigheder efterlades
uden opsyn eller inden for berns,

dyrs eller uautoriserede personers
reekkevidde.

For man starter maskinen,

skal man kontrollere, at
stremforsyningsspaendingen, der er
angivet pa typeskiltet placeret under
maskinens bund, er den, der bruges i
landet.

Apparatet ma ikke benyttes af
personer (herunder bgrn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og viden, medmindre de er
under opsyn eller blevet instrueret i
sikker brug af apparatet af en person,
som er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Bgrn skal vaere under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn uden opsyn.

e Saenk aldrig apparatet ned i vand.
e Dette apparat er udelukkende



beregnet til husholdningsbrug.
Desuden ma det ikke anvendes:

- i personalekakkener i forretninger,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

- i bondegardsferieboliger og lign.

- af geester pa hoteller, moteller og i
beboelsesomrader;

- pa bed and breakfasts.

e Hvis el-ledningen er beskadiget skal
det tekniske servicecenter kontaktes
med anmodning om udskiftning, sa
mulige farer kan undgas.

e Kun for de europaeiske markeder:
Brugen af dette apparat er tilladt for
bern fra 8 ar, hvis de er overvaget eller
instrueret i sikker brug af apparatet, og
hvis de forstar de involverede risici.

* Renggring og vedligeholdelse kan
udfgres af bgrn fra 8 ar, hvis de er
overvaget.

* Hold apparatet og det ledning uden for
barns reekkevidde, som ikke er fyldt 8
ar.

e Bgrn ma ikke lege med apparatet.

* Apparatet ma anvendes af personer
med nedsatte fysiske,

e sensoriske eller mentale evner, eller
med manglende erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller instrueret
i sikker brug af apparatet og farerne,
som er forbundet hermed.

* Afbryd apparatet fra stremstikket
inden afmontering, montering og
rengering.

* Til dette apparat:

Laes denne manual grundigt inden du
bruger apparatet fgrste gang.

e Sluk for apparatet straks efter brug.

e Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
mens det er i funktion.

e Afbryd altid kaffemaskinen fra stikket
for komponenterne afmonteres og
monteres eller fgr rengaring.

* Fgr man tilslutter og frakobler
maskinen, skal man s@rge for, at

teend-/slukkontakten er i slukket
position.

e Fjern stikket fra stikkontakten inden
apparatet gores rent, eller hvis det er
defekt.

¢ L ad kaffemaskinen afkgle, inden den
gores rent.

* Brug ikke kaffemaskinen uden vand i
beholderen eller uden beholder.

¢ Hold altid en afstand pa mindst 3 cm
mellem kaffemaskinen og eventuelle
side- eller bagvaegge, og hold mindst
15 cm frirum over kaffemaskinen.

e Fare for forbraending! Kaffemaskinen
bliver varm, og producerer varmt vand
og damp, nar den er i funktion.

e Fare for forbraending! Rer ikke ved
kopvarmepladen, mens apparatet er
teendt.

* Produktets overflader forbliver
meget varme efter brug pa grund af
restvarme. Ror ikke ved de varme
overflader for at undga forbraendinger.

e Brug ikke kaffemaskinen i kombination
med dele eller tilbehgr fra andre
producenter.

* Brug kun originale reservedele fra
producenten. Brugen af reservedele,
som ikke er anbefalet af producenten,
kan forarsage brand, elektriske stad
eller personkvaestelser.

¢ Stil kun kaffemaskinen pa plane og
torre overflader.

e Undga, at kaffemaskinen bliver vad
eller ramt af vaeskesprgit. | tilfeelde
af kontakt med vaesker skal el-
ledningen omgaende traekkes ud
af stikkontakten, og apparat terres
omhyggeligt: Fare for elektrisk sted!

¢ Brug ikke aggressive renggringsmidler
eller skarpe genstande til renggring af
kaffemaskinen.

e Udfgr aldrig eendringer ved apparatet.

e Forsgg aldrig at slukke en flamme/ild
med vand: Sluk apparatet, fjern stikket
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fra stikkontakten, og daek flammen
med et Iag eller brandhaemmende
teppe.

e Undg, at el-ledningen kommer i
kontakt med skarpe kanter.

e Placer aldrig apparatet over eller i
naerheden af teende gas- eller el-blus,
inde i en ovn eller i naerheden af
varmekilder.

e Placer ikke apparatet i neerheden af
vandhaner eller kekkenvaske.

2-2. TILSIGTET ANVENDELSE AF

MASKINEN

e Denne maskine er velegnet til
tilberedning i private husholdninger af
espressokaffe med en kaffeblanding,
udledning og levering af varmt vand
og/eller damp og varm meelk.

e Brugeren skal omhyggeligt have laest
og forstaet instruktionerne i manualen
for at fa maskinen til at fungere
korrekt.

e Enhver form for garanti bortfalder
i tilfeelde af utilsigtet brug, og
producenten frasiger sig ethvert
ansvar for skader pd mennesker og/
eller ting.

* Fglgende betragtes som utilsigtet brug:

- enhver anden brug end den
tilsigtede;

- ethvert indgreb pa apparatet, der
ikke er i henhold til indikationerne i
denne manual,

, enhver anvendelse efter
manipulation med komponenter eller
sikkerhedsanordninger;

- brug af apparatet udendears.

2-3. VEJLEDNING TIL BORTSKAFFELSE
Elektriske apparater ma ikke
bortskaffes med almindeligt
husholdningsaffald. Apparater,
med dette symbol er underlagt det
europaiske direktiv 2012/19/EU. Alle
kasserede elektriske og elektroniske
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apparater skal bortskaffes separat fra
husholdningsaffald ved at levere dem til
myndighedernes specielle centre. Ved
korrekt bortskaffelse af det kasserede
apparat undgar man miljeskader og
risici for menneskers sundhed. For
yderligere

oplysninger om bortskaffelse af

det kasserede apparat bgr man
kontakte den kommunale myndighed,
bortskaffelseskontoret eller butikken,
hvor apparatet blev kabt.



3. BESKRIVELSE

3-1. BESKRIVELSE AF PRODUKTET
. Vandbeholder

. Passiv kopvarmer

. Manometer

. Dampknap/varmtvandsknap

. Udledningsenhed

. Damp-/varmtvandsudlgb

. Aftagelig rist kopbakke

. Filterholder

. Filter 1 kop

10. Filter 2 kopper

11. Termopid

12. Stempel til kaffe

13. Stremforsyningskontakt on/off
13a. Lampe for maskine teendt

14. Dampkontakt

14a. Lampe: maskine har naet
temperatur

15. Kontakt for udledning af kaffe/varmt
vand

15a. Lampe: kontakt for udledning af
kaffe/varmt vand

16. Membran til filtertaetning

OooNOOUTDdhWN =

17. Charme filterholder
18. Kaffemaleske

4. BRUG

4-1. IBRUGTAGNING AF APPARATET

* Aben laget til vandbeholderen, fyld
beholderen (1) op med frisk, rent vand.
Pas pa, at vandet ikke overstiger det
tilladte maksimumsniveau.

* Teend maskinen ved at saette on/
off-kontakten (13) til positionen "I".
Lampen (13a) taender og bekraefter
stremforsyningen.

¢ Szt filterholderen (8 eller 17) i
udledningsenheden (5).

e Abn dampknap/varmtvandsknap (4).

e St kontakten for udledning af kaffe/
varmt vand (15) pa position "I". Nar
der begynder at komme vand ud af
damp-/varmtvandsudlgbet (6), saettes
kontakten for udledning af kaffe/varmt
vand (15) pa position "0"” og knappen
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(4) lukkes.

Fortseet herefter med at skylle de

indvendige kredslgb:

e Placér en beholder under
kaffeudlgbende, og tryk pa knappen
for udledning af kaffe/varmt vand (14).

* Gentag denne procedure 5 gange.

e Efter afsluttet skylning skal
man afvente, at maskinen nar
driftstemperaturen.

e Maskinen er klar til brug, nar Termopid
temperaturregulatoren (11) nar
den forudindstillede temperatur
pa 92°C, den ideelle temperatur til
kaffebrygning (hvis du @nsker at
a&ndre Termopids temperatur, skal
du felge anvisningerne i afsnit 4.5), og
kontrollampen (14a) fortsaetter med at
lyse fast.

For at undga at skulle gentage
denne procedure, anbefales

det at kontrollere vandniveauet
i beholderen (1), sa maskinens
vandkredslab ikke temmes. Hvis
det skulle ske, skal ovennaevnte
procedure gentages

0 Kontrollampen for korrekt

naet temperatur (14a) vil
fortseette med at slukke
og teende automatisk i
opvarmningsperioden. Efter
at have taeendt maskinen, skal
du vente ca. 6 minutter med at
lave den fgrste kop kaffe, for
at maskinen nar den ideelle
temperatur, mens maskinen
konstant er klar til at lave de
efterfglgende kopper.

4-2. TILBEREDNING AF

ESPRESSOKAFFE

* Sgrg for, at have udfgrt alle de
handlinger, der er anfert i afsnit 4.1
"lbrugtagning af maskinen”.

e For at fa en fremragende espresso
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er det vigtigt at bruge en kaffe af god
kvalitet, der er godt ristet og korrekt
formalet. Espresso-kaffemaskinen med
pumpe kraever brug af en fint formalet
blanding; hvis kaffen er malet for groft
far du lys og let kaffe uden creme, hvis
den er for fint malet en merk og kraftig
kaffe med lidt creme.

¢ Det anbefales at male kaffen med en
kaffemelle, nar den skal bruges, da
kaffe hurtigt mister sin aroma efter
formaling.

e De varme kopper hjzelper med
at holde den friskbryggede kaffe
pa den rigtige temperatur, derfor
anbefales det at placere kopperne pa
kopvarmerpladen (2) for brug.

FOROPVARMNING
e Kontrollér, at vandmangden i
beholderen (1) er tilstraekkelig.

¢ Indseet filterholderen (8 eller 17) i
kaffeudledningsenheden (5) med
filteret til en kop (9) eller to kopper
(10), alt efter hvor mange kopper
kaffe, der skal tilberedes, indsat i
filterholderen.

e Teend for hovedafbryderen (13),
kontrollampen for taending (13a) lyser,
hvilket angiver, at maskinen fungerer.

e Vent pa, at maskinen nar

driftstemperaturen for at brygge en
kop kaffe, lampen (14a) lyser.

TILBEREDNING AF ESPRESSOKAFFE

* Tag filterholderen (8 eller 17) af, fyld
filteret med en eller to maleskefulde
formalet kaffe (en maleske til hver
kop kaffe), nivellér og tryk kaffen med
stemplet (12)

e Rengor filterets kant for eventuelle
kafferester med handfladen og
haegt filterholderen (8 eller 17) pa
kaffeudledningsenheden (5), flyt den
mod hgjre indtil den blokeres, for at
fastgore den til selve enheden.



e Szt en eller to forvarmede kopper
pa kopholderristen (7) under
filterholderen.

* Teend kaffe/varmtvandskontakten
(15), kaffen begynder at lgbe ud af
filterholderens (8) udlgb. Nar den
gnskede maengde kaffe er naet, skal
man afbryde udledningen ved at
slukke for kontakten (15), og lade
filterholderen blive siddende.

* Fjern kopperne og servér kaffen med
det samme.

e Fjern derefter filterholderen, tem
den for kaffegrums og renggr
filterholderen under rindende vand.

e Efter at have teendt for

6 maskinen anbefales det at vente
ca. 6 minutter med at lave den
forste kop kaffe, for at maskinen
nar den ideelle temperatur

¢ Det anbefales ikke at lukke vand
ud i mere end 30 sekunder ad
gangen.

Q * Ror ikke ved de varme

overflader (kedel, enhed,
filterholder, dampdyse) for at
undga forbraendinger.

e Fjern ikke filterholderen, mens
du brygger kaffe, for at undga
forbraendinger.

e Placer aldrig heenderne under
enheden og dampdysen, da
vaeskerne eller den udledede
damp er overophedet og kan
forarsage forbraendinger.

e Efter kaffebrygning ma man ikke
straks fjerne filterholderen, vent
et par sekunder for at gore det
lettere at fjerne resterende tryk
og undga mulige forbraendinger.

4-3. DAMPUDLEDNING
e Dampen kan bruges til at opskumme
maelken til cappuccino, men ogsa til at

opvarme drikke.

Advarsel! Fare for forbreending!

| starten af udledningen kan der
forekomme korte sprgjt af varmt
vand. Udledningsreret kan na
hgje temperaturer: undlad at rere
det direkte med haenderne.

e Tilbered espressokaffen som angivet i
de forrige afsnit, men ved brug af store
kopper.

e Nar maskinen er klar til at udlede
kaffe, saettes dampreret over bakken
(7), 8bn knappen til "varmtvands-/
damp”-hanen (4) et gjeblik, for at
udlede overskydende vand fra
dampreret. Der begynder snart at
komme kun damp ud.

e Nar der kun kommer damp ud, lukkes
varmtvands-/dampknappen (4)

* Set dampkontakten (14) pa position
",

e Efter ca. 15-20 sekunder, og nar
kontrollampen for korrekt naet
temperatur (14a) teender, saettes
beholderen med kold maelk under
dampudlgbet (6).

* Drej langsomt knappen til
dampudledning (4) mod uret, sa
dampen kan komme ud.

e Nar maelkens volumen er fordoblet,
saenk dysen helt ned i beholderen, og
varm maelken op til 60-65°C.

e Nar den gnskede emulsion er
opnaet, drejes dampknappen
mod urets retning for at
afbryde dampudledningen, seet
malkebeholderen ned.

e Seet dampkontakten (14) pa position
"OII.
¢ Haeld den opskummede meaelk i kaffen.

e Damptrykket stiger, nar
knappen drejes.
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e Det anbefales ikke at lukke vand
ud i mere end 60 sekunder ad
gangen.

e For straks at tilberede en anden kop
kaffe, skal man fylde kedlen med vand
og bringe den til rette temperatur. |
modsat fald kan kaffen smage braendt.

e St en tom kop pa risten. Saet ikke
filterholderen i. Seet kontakten for
udledning af kaffe (15) pa position
"I", sa koppen fyldes med vand. Seet
kontakten for udledning af kaffe (15)
pa position "0", nar koppen er fyldt. Du
kan nu brygge en anden kop kaffe.

4-4, UDLEDNING AF VARMT VAND
e Sgrg for, at have udfgrt alle de
handlinger, der er anfgrt i afsnit 4.1.

e Placér en beholder under damp-/
varmtvandsudlgbet

» Abn knappen (4) og sat kontakten
for udledning af kaffe/varmt vand
(15) pa position "I". P4 denne made
kommer der vand ud af damp-/
varmtvandsudlgbet (6).

e Nar den gnskede vandmaengde er
naet, saettes kontakten for udledning
af kaffe/varmt vand (15) igen pa
position "0”, og knappen (4) lukkes.

e Efter udledning af varmt vand
anbefales det at kontrollere, at
beholderen (1) indeholder vand.

4-5. JUSTERING AF TEMPERATUR |

KEDEL

* Modellen LPSCSRO2 er udstyret med
en Termopid (11).

* Termopids funktion bestar i at regulere
temperaturen pa kedlen.

e Termopid er fra fabrikken indstillet til
92°C.

* Ga frem som fglger for at &endre pa
reguleringen:

- tryk p& knappen @] tryk pa
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knappen sa snart displayet viser
teksten "PRG" [ ;

- nar displayet viser kedlens
temperatur, indstilles med knapperne
Efog L] vardien for den gnskede
temperatur, fra et minimum pa 80°C til
et maksimum pa 120°C.

- 3 sekunder efter tryk pa den sidste
knap gemmes dataene, og displayet
viser temperaturen.

Hvis temperaturen indstilles til for
hgj en taerskel, begynder displayet
at blinke ved anmodning om
kaffeudledning.

5. RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

* For renggring og vedligeholdelse skal
stikket tages ud af stikkontakten uden
at treekke i ledningen.

¢ Saenk ikke kaffemaskinen i vand eller
andre vaesker.

¢ | ad kaffemaskinen afkgle, inden den
gores rent.

RENGORING AF FILTRE OG

FILTERHOLDERE

e Kontrollér ofte filtrenes sma huller for
at fjerne eventuelle kaffeaflejringer.

e Klarger cirka en liter kogende vand
med fire teskefulde rensemiddel til
kaffemaskiner i en egnet beholder,
og saenk filtre og filterholder ned
i blandingen i 20-30 minutter; skyl
derefter med rigeligt rindende vand.

RENGORING AF DAMPDYSE

e Drej dampknappen for at lade lidt
damp lgbe ud og skylle maelkeresterne
bort fra raret efter hver brug for at
undga at eendre smagen pa de drikke,
der skal opvarmes, og for at undga,




at hullerne i enden afdampdysen (6),
tilstopper.

* Renggr derefter enheden grundigt
med en fugtig klud.

RENG@RING AF DEN UDVENDIGE
STRUKTUR

For at sikre velbevarede udvendige
overflader

skal de ggres rent efter hver brug. Vent
til overfladerne er afkglede. Anvend en
blad, fugtig klud.
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6. ARSAGER TIL FUNKTIONSFEJL OG ANOMALIER

PROBLEM

ARSAG

LASNING

Maskinen fungerer ikke, og
afbryderens kontrollampe
lyser ikke

Taend-/slukkontaktens
kontrollampe er tendt, og
vandet opvarmes ikke

Der kommer ikke kaffe ud
under brygning

Kraftig stej fra pumpen

Kaffen kommer for hurtigt
ud

1
2

NOUh~WN

=

. Der mangler strom
. Elledningens stik er ikke

sat rigtigt i

. Elledningen er beskadiget

. Servicetermostater virker

ikke

. Varmelegemet er afbrudt

eller braendt af

. Der mangler vand i

vandbeholderen

. Kaffen er malet for fint

. Kaffemangden er for stor
. Kaffen er trykket for hardt
. Dampkontakt slaet til

. Kredslgbet er ikke fyldt

. Sien er snavset

. Der mangler vand i

vandbeholderen

. Pumpen er ikke primet

1. Kaffen er malet for groft

—_

3.

1.

2.

2.
3.

4.

N o u,

2.

. Gendan stremmen
2.

Seet elledningens stik
rigtigt i stikkontakten
Kontakt
SERVICECENTERET for
udskiftning

Kontakt
SERVICECENTERET
Kontakt
SERVICECENTERET

. Heeld vand i

vandbeholderen

Udskift med en grovere
malingsgrad

Reducér mangde kaffe i
filteret

Tryk lettere pa
kaffepulveret

. Sluk dampkontakten
. Se afsnit 4.1
. Renggr eller udskift sien

. Heeld vand i

vandbeholderen
Se afsnit 4.1

1. Regulér til en finere

2. Kaffemaengden er
utilstraekkelig

3. Kaffen er ikke trykket
tilstraekkeligt

4. Kaffen er for gammel
eller uegnet
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malingsgrad
2. @g mangden af kaffe
3. Tryk kaffepulveret
hardere
4. Udskift kaffen



Kaffen kommer ud i draber

Kaffen kommer ud
mellem kedelenheden og
filterholderen

Kaffen er uden creme

Kaffen er for kold

Kaffen er for varm

Maskinen udleder ikke
damp

1. Kaffen er malet for fint
2. Kaffemaengden er for stor
3. Kaffen er for hardt trykket

1. Filterholderen er ikke sat
korrekt i maskinen

2. For stor maengde kaffe i
filteret

3. Filterholderens kant er
ikke ren

4. Underdelens teetning er
slidt

1. Kaffeblandingen er ikke
egnet til maskintypen

2. Malingsgraden er ikke
korrekt

3. Kaffemaengden er
utilstraekkelig

1. Maskinen havde ikke den
rette temperatur

2. Filterholder ikke
forvarmet

3. Kopper ikke forvarmet

4. Termostaten fungerer
ikke indenfor de optimale
vaerdier

5. Termopid (11) fungerer
ikke indenfor de optimale
veerdier

=

. Termopid (11) fungerer
ikke indenfor de optimale
vaerdier

. Kredslgbet er ikke fyldt
. Hullet i enden af
damprgret er tilstoppet
3. Der mangler vand i
vandbeholderen
4. Damproret er ikke isat
korrekt

N —
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=

. Regulér til en grovere
malingsgrad

2. Reducér maengden af
kaffe

. Stamp kaffen mindre

w

—_

. Seet den rigtigt i.

2. Reducér maengden af
kaffe

3. Fjern kafferester fra
filterholderens kant
renger underdelens
teetning

4. Kontakt

SERVICECENTERET

1. Udskift kaffen.

2. Justér kaffemalingsgraden
3. @g maengden af kaffe og
tryk den tilstraekkeligt

1. Gentag anvisningerne i
afsnit 4.1- 4.2

2. Filterholderen skal
opvarmes samtidig med
vandet, se afsnit 4.1

3. Opvarm kopperne tilpas
pa kopvarmeren (2)

4. Kontakt SERVICECENTERET
5.Indstil veerdierne for
Termopid

1. Indstil veerdierne for
Termopid

1. Se afsnit 4.3 -
dampudledning

2. Rens hullet med en nal
3. Se afsnit 4.1

4. Seet dampreret pa plads
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Instrukcje uzytkowania modeli
CASABAR PID

Szanowny Kliencie,

dziekujemy Ci za zakup naszego produktu, ktéry opracowano zgodnie z
najnowszymi innowacjami technologicznymi. Poprzez Sciste przestrzeganie prostych
czynnosci dotyczacych prawidtowego uzytkowania naszego produktu zgodnie

z zasadniczymi zaleceniami w zakresie bezpieczeristwa podanymi w niniejszej
instrukgcji, bedziesz mogt korzysta¢ z jego maksymalnej wydajnosci i przekonac

sie 0 jego wysokiej niezawodnosci w miare uptywu lat. W razie napotkania
nieprawidtowosci w dziataniu bedziesz moégt skontaktowac sie z jednym z Centréow
Serwisowych, ktére od teraz jest do Twojej dyspozyc;ji.

SYMBOLE UZYTE W NINIEJSZEJ INSTRUKC]JI
Wazne ostrzezenia zawierajg niniejsze symbole. Nalezy koniecznie przestrzegac
niniejszych ostrzezen.

@ Przed uruchomieniem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.
Uwaga! Szczegdlnie wazne i/lub niebezpieczne czynnosci.
Informacje (przydatne w celu korzystania z urzadzenia).

Zalecenia.

Czynnosci, ktére moze przeprowadzac sam uzytkownik.

Interwencje, ktére musi przeprowadzac wytgcznie technik
posiadajgcy kwalifikacje.

OQ00@3
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1. WSTEP DO INSTRUKCJI

1-1. WPROWADZENIE

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi
integralng czes¢ urzadzenia, nalezy

ja uwaznie przeczyta¢, powinna tez
pozostawac zawsze do dyspozycji, aby
ewentualnie méc ponownie zapozna¢
sie z jej trescig; nalezy jg przechowywac
przez caty okres eksploatacji urzadzenia.

Znajduja sie w niej informacje dotyczace
prawidtowego uzytkowania, czyszczenia
i konserwacji urzadzenia, a takze

wazne wskazéwki na temat, jesli chodzi
wykonywania czynnosci wymagajacych
szczegblnej uwagi i ewentualnego
ryzyka resztkowego.

Instrukcja ta odzwierciedla innowacje
technologiczne dostepne w momencie
jej redagowania; producent zastrzega
sobie prawo do wprowadzenia
wszelkich zmian technicznych
niezbednych w jego produktach i do
aktualizowania instrukcji bez obowigzku
weryfikacji poprzednich wers;ji.

Firma LA PAVONI S.p.A. nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia, ktére mogg bezposrednio
lub posrednio dotyczy¢ os6b lub mienia
w efekcie:
* nieprzestrzegania wszystkich
zalecen obowigzujgcych przepisow
bezpieczenstwa;
* nieprawidtowej instalacji;
e wad zasilania;

* nieprzewidzianego lub
nieprawidtowego uzytkowania
maszyny;

e uzytkowania niezgodnego z tym
wskazanym w niniejszej instrukgji;

e powaznych brakéw w konserwacji;

e modyfikacji maszyny lub jakichkolwiek
nieupowaznionych interwencji;

* uzytkowania nieoryginalnych lub
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nieprzeznaczonych dla danego modelu
czesci zamiennych;

e catkowitego lub nawet czeSciowego
nieprzestrzegania instrukgji;

e zdarzen wyjatkowych.

2. OSTRZEZENIA (A)

2-1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

 Uzytkownik powinien przestrzega¢
przepiséw bezpieczenstwa
obowiazujgcych w kraju uzytkowania
urzadzenia, a takze zasad
podyktowanych zdrowym rozsgdkiem
i zaleceniami zawartymi w niniejszej
instrukcji.

e W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania urzgdzenia i zachowania
jego wiasciwosci w czasie, zaleca sie
sprawdzenie wtasciwych warunkéw
otoczenia (temperatura otoczenia musi
zawierac sie w przedziale od 5° do
35°C), unikajgc uzywania urzadzenia w
miejscach, w ktérych wykorzystywane
sg strumienie wody lub w $rodowiskach
zewnetrznych narazonych na dziatanie
czynnikéw atmosferycznych (stonce,
deszcz itp.).

* Po wyjeciu urzgdzenia z opakowania
nalezy sie upewnig, ze jest ono
nienaruszone i ze nie ulegto zadnym
uszkodzeniom.

e Komponenty opakowania powinny
zostac przekazane do specjalnych
punktéw utylizacji odpadéw i w zadnym
wypadku nie nalezy ich zostawia¢ bez
nadzoru lub w zasiegu dzieci, zwierzat
lub 0s6b nieupowaznionych.

* Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢, czy napiecie zasilania
podane na tabliczce znamionowej
pod podstawg maszyny jest zgodne
z napieciem stosowanym w kraju
uzytkownika.



¢ Urzgdzenia nie moga uzywac osoby
(w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych
lub psychicznych, lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia
chyba, ze beda one nadzorowane
lub zostang pouczone na temat
bezpiecznego uzytkowania przez osobe
odpowiadajacg za ich bezpieczenstwo.

* Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity
sie urzadzeniem.

* Czynnosci zwigzane z czyszczeniem
i konserwacja nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
* Nigdy nie zanurzac urzagdzenia w
wodzie.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego. Poza tym nie
mozna go stosowac:

- w kuchni dla pracownikéw sklepéw,
biur i w innych miejscach pracy;

- w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

- w hotelach, motelach i apartamentach
na wynajem;

- w obiektach typu Bed and Breakfast.

¢ Jesli kabel zasilania elektrycznego
jest uszkodzony, w celu unikniecia
mozliwego ryzyka nalezy skontaktowac
sie z serwisem technicznym, ktéry
dokona jego wymiany.

e dotyczy wytgcznie rynku europejskiego:
Urzadzenia mogg uzywac dzieci
powyzej 8 roku zycia pod warunkiem,
ze sg one nadzorowane lub zostaty
pouczone o bezpiecznym uzytkowaniu i
zwigzanym z nim ryzykiem.

e Dzieci powyzej 8 roku zycia moga
czysci¢ i konserwowac urzadzenie pod
warunkiem, ze sg nadzorowane.

e Trzymac urzadzenie i jego kabel
zasilajacy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

e Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

e Urzgdzenia moga uzywac osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,

zmystowych lub psychicznych lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia pod
warunkiem, ze bedg one nadzorowane
lub zostaty pouczone na temat
bezpiecznego uzytkowania oraz sg
Swiadome zwigzanego z tym ryzyka.

* Przed przystgpieniem do montazu,
demontazu lub czyszczenia wytgczyc
urzadzenie z gniazdka pradu.

e Informacje na temat niniejszego
urzgdzenia:
Przed uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje.
* Po zakonczeniu pracy nalezy wytgczyc
urzadzenie.

e Podczas eksploatacji urzadzenia nie
nalezy pozostawia¢ go bez nadzoru.

* Przed montazem i demontazem
komponentéw oraz przed czyszczeniem
ekspresu do kawy nalezy jg zawsze
odtaczy¢ od gniazdka pradu.

* Przed podigczeniem i odtgczeniem
urzadzenia nalezy sie upewnic, ze
wigcznik jest ustawiony w potozeniu
wylgczenia.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia i w
razie usterki wyja¢ wtyczke z gniazdka.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
poczekac, az ekspres do kawy ostygnie.

¢ Nigdy nie uzywac ekspresu do kawy bez
zbiornika lub, gdy nie ma w nim wody.

e Pozostawi¢ przynajmniej 3 cm
przestrzeni pomiedzy ekspresem do
kawy a ewentualnymi bocznymi lub
tylnymi $cianami oraz przynajmniej 15
cm nad urzadzeniem.

* Ryzyko oparzenia! Podczas
funkcjonowania ekspres do kawy
wytwarza ciepto i produkuje goraca
wode oraz pare.

* Ryzyko oparzenia! Nie dotykac
podgrzewacza filizanek podczas
funkcjonowania.

e Powierzchnie produktu pozostaja
bardzo gorgce po uzyciu ze wzgledu na
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ciepto resztkowe. Nie dotykac goracych
powierzchni, aby unikng¢ poparzen.

* Nie stosowac ekspresu do kawy w
potgczeniu z czesciami lub akcesoriami
innego produktu.

* Uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych dostarczonych
przez producenta. Zastosowanie
nieoryginalnych czesci zamiennych
moze by¢ przyczyng pozaru, porazenia
pradem lub innych obrazen.

e Ustawi¢ ekspres do kawy wytgcznie na
ptaskiej i suchej powierzchni.

* Nie zmoczy¢ ekspresu do kawy i nie
spryskiwac cieczami. W przypadku
kontaktu z cieczg, natychmiast wyja¢
kabel z gniazdka elektrycznego i
doktadnie wytrze¢: Niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!

* Nie stosowac zragcych detergentéw lub
tnacych przedmiotéw do czyszczenia
ekspresu do kawy.

* Nie modyfikowac urzadzenia.

* Nigdy nie probowac gasi¢ ptomienia i/
lub pozaru wodg: wytaczy¢ urzadzenie,
wyja¢ wtyczke z gniazdka i nakry¢
ptomien pokrywka lub kocem
gasniczym.

¢ Nie dopusci¢, aby kabel zasilajacy
wchodzit w kontakt z ostrymi
krawedziami.

* Nie umieszczac urzadzenia na kuchni
gazowej lub elektrycznej, lub w jej
poblizu, wewnatrz piekarnika lub w
poblizu zrédet ciepta.

e Nie umieszczac urzadzenia w poblizu
kranow lub zlewozmywakow.

2-2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

e Niniejsze urzadzenie przeznaczone
jest do przyrzgdzania w domowych
warunkach espresso z mieszanki
kawy, do dozowania goracej wody,
wytwarzania pary i goragcego mleka.

e Uzytkownik powinien uwaznie, ze

zrozumieniem przeczytac instrukcje
zawarte w podreczniku, aby zapewnic¢
prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* W przypadku niewtasciwego uzycia
urzadzenia wszelkie formy gwarancji
tracg waznos¢, a producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia
0s6b i/lub uszkodzenia mienia.

e Za uzycie niewtasciwe uwaza sie:

- wszelkie sposoby uzytkowania inne
niz deklarowane;

- wszelkie interwencje na urzadzeniu,
ktére sg sprzeczne z zaleceniami
podanymi w niniejszym podreczniku;
- kazde uzytkowanie po naruszeniu
komponentéw lub urzadzen
bezpieczenstwa;

- uzytkowanie urzadzenia w
Srodowisku zewnetrznym.

2-3. INSTRUKCJE DOTYCZACE
POSTEPOWANIA PO ZAKONCZENIU
EKSPLOATAC])I URZADZENIA
Urzadzenia elektryczne nie moga
by¢ usuwane wraz z odpadami
mmm domowymi. Urzgdzenia opatrzone
tym symbolem podlegaja
europejskiej dyrektywie 2012/19/UE.
Wszystkie zuzyte urzgdzenia elektryczne
i elektroniczne nalezy usuwac
oddzielnie od odpadéw domowych,
przekazujac je do odpowiednich
os$rodkdéw zapewnianych przez Panstwo.
Prawidtowa utylizacja zuzytego
urzadzenia pozwoli unikng¢ szkdd w
stosunku do Srodowiska i zagrozen
dla zdrowia oséb. W celu uzyskania
dalszych informacji na temat utylizacji
wycofanego urzadzenia skontaktowac
sie z administracjg gminy, biurem
utylizacji lub sklepem, w ktérym
urzadzenie zostato zakupione.



3. OPIS

3-1. OPIS PRODUKTU

1. Zbiornik na wode

2. Tacka do pasywnego podgrzewania
filizanek

3. Manometr

4. Pokretto pary/goracej wody

5. Blok zaparzajacy

6. Dozownik pary/goracej wody

7. Wyjmowana kratka na filizanki

8. Uchwyt na filtr

9. Filtr na 1 filizanke

10. Filtr na 2 filizanki

11. Termopid

12. Tamper do kawy

13. Wiacznik/wytacznik zasilania

13a. Zaswiecona lampka urzadzenia
14. Wiacznik pary

14a. Lampka temperatury roboczej
urzadzenia

15. Wigcznik dozowania kawy/goracej
wody

15a. Lampka: wtgcznik dozowania kawy/
goracej wody

16. Membrana uszczelnienia filtra
17. Uchwyt filtra Fascino
18. Miarka do kawy

4. UZYTKOWANIE

4-1. URUCHAMIANIE URZADZENIA

e Otworzy¢ pokrywe zbiornika na wode
i napetnic zbiornik (1) czysta woda
pitna, uwazajac, aby nie przekroczyc
maksymalnego dopuszczalnego
poziomu.

e Uruchomi¢ urzadzenie, ustawiajac
wigcznik/wytgcznik (13) w potozeniu
J". Zaswiecona lampka (13a)
potwierdza, ze urzadzenie jest zasilane
elektrycznie.

* Wtozy¢ uchwyt filtra (8 lub 17) do bloku
zaparzajgcego (5).

e Otworzy¢ pokretto pary/goracej wody
(4).

e Ustawi¢ dzwignie wtgcznika dozowania
kawy/goracej wody (15) w potozeniu

-
-
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,I". Gdy z dozownika pary/goracej
wody (6) zacznie wyptywac woda,
ustawi¢ dzwignie wigcznika dozowania
kawy/gorgcej wody (15) w potozeniu
,0" i zamkna¢ pokretto (4).

Po wykonaniu tych czynnosci przeptukac

obwody wewnetrzne:

* Pod wylewkami, z ktérych wyptywa
kawa, umiesci¢ pojemnik i nacisng¢
przycisk dozowania kawy/gorgcej wody
(14).

* Powtdrzy¢ takg procedure 5 razy.

e Po zakonczeniu ptukania poczekag,
az urzgdzenie osiggnie temperature
robocza.

* Urzadzenie jest gotowe do uzycia,
kiedy regulator temperatury Termopid
(11) osigga wstepnie ustawiong
temperature wynoszacg 92°C,
idealng do przyrzadzania kawy (jesli
zamierza sie zmieni¢ temperature
Termopid, nalezy postepowac zgodnie
z instrukcjami w punkcie 4.5), a lampka
sygnalizacyjna (14a) Swieci Swiattem
statym.

Aby uniknag¢ powtarzania

tego typu czynnosci, zaleca

sie sprawdzi¢ poziom wody

w zbiorniku (1), aby unikna¢
opréznienia obwodu wodnego
urzadzenia. Wéwczas powyzsze
czynnosci nalezy powtorzyc.

Lampka osiggniecia prawidtowej
0 temperatury (14a) bedzie
dalej automatycznie wytgczac
sie i wigczac¢ podczas etapu
nagrzewania sie urzadzenia. Po
wigczeniu urzadzenia, przed
zaparzeniem pierwszej kawy,
nalezy odczekac¢ okoto 6 minut na
idealne rozgrzanie sie urzadzenia,
natomiast przy parzeniu kolejnych
kaw urzgdzenie bedzie zawsze
gotowe.
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4-2. PRZYGOTOWYWANIE KAWY

ESPRESSO

e Upewnic sie, ze wykonano wszystkie
czynnosci wymienione w punkcie 4.1
~Uruchamianie urzgdzenia”.

* Aby uzyskac¢ doskonatg kawe espresso,
nalezy uzywac kawy o wysokiej
jakosci, mocno palonej i prawidtowo
zmielonej. Ten ekspres cisnieniowy do
kawy espresso wymaga stosowania
mieszanki drobno zmielonej; jezeli
mieszanka jest zbyt grubo zmielona,
kawa bedzie miata jasny kolor i
bedzie staba, a na jej powierzchni
nie powstanie pianka, natomiast jesli
bedzie zbyt drobna, powstanie ciemna,
mocna kawa, z niewielkg iloscig pianki.

e Zaleca sie zmielenie kawy mtynkiem
tuz przed uzyciem urzadzenia,
poniewaz zmielona kawa w krétkim
czasie traci swoje whasciwosci
aromatyczne.

e Ciepte filizanki pozwalajg utrzymac
wiasciwg temperature kawy juz po jej
zaparzeniu. Dlatego filizanki, przed
ich uzyciem, zaleca sie umieszcza¢ na
tacce do podgrzewania filizanek (2).

WSTEPNE NAGRZEWANIE

e Sprawdzi¢, czy ilos¢ wody w zbiorniku
(1) jest wystarczajgca.

e Wtozy¢ uchwyt filtra (8 lub 17) do bloku
zaparzajacego (5) z witozonym filtrem
na jedng filizanke (9) lub na dwie
filizanki (10), w zaleznosci od liczby
kaw, jaka zamierza sie przyrzadzic.

e Uruchomi¢ wytgcznik gtéwny (13):
zaswieci sie lampka sygnalizacyjna
(13a), ktéra informuje, ze urzadzenie
dziata.

* Poczeka¢, az urzadzenie osiggnie
temperature roboczg, aby méc
zaparzy¢ kawe - zaswiecona lampka
(14a).




PRZYGOTOWYWANIE KAWY ESPRESSO
* Wyja¢ uchwyt filtra (8 lub 17), wypetnic
filtr jedna lub dwiema miarkami kawy

mielonej (jedna miarka na kazda
filizanke kawy), wyréwnac i docisng¢
kawe specjalnym tamperem (12).

* Wyczysci¢ dtonig krawedz filtra z
ewentualnych pozostatosci kawy,
przymocowac uchwyt filtra (8 lub
17) do bloku zaparzajacego (5) i
przesunac go w prawo do momentu
zablokowania sie, aby przymocowac go
do bloku.

e Umiesci¢ na kratce na filizanki (7),
pod uchwytem filtra, jedng lub dwie
wstepnie podgrzane filizanki.

e Uruchomi¢ witgcznik kawy/goracej
wody (15). Kawa zacznie wyptywac
z wylewek uchwytu filtra (8); po
osiggnieciu zadanej ilosci kawy
przerwac dozowanie, ponownie
uzywajac wigcznika (15) i pozostawic
uchwyt filtra przymocowany.

* Wyjac filizanki i od razu serwowac
kawe.

* Po zakonczeniu czynnosci wyjac
uchwyt filtra, usungc¢ fusy i wyczysci¢
uchwyt filtra pod biezgcg woda.

® Po uruchomieniu urzgdzenia
nalezy odczekac okoto 6 minut,
aby uzyskac idealng temperature
zaparzania pierwszej kawy.

e Zaleca sie dozowac pare
maksymalnie przez 30 sekund.

@ e Nie dotykac goracych
powierzchni (bojler, blok
zaparzajacy, obudowa filtra, dysza
pary), aby unikng¢ oparzen.
e Nie wyjmowac¢ obudowy filtra
podczas zaparzania kawy, aby
unikna¢ oparzen.
e Absolutnie nie wkitadac ragk
pod blok zaparzajacy i dysze
pary, poniewaz ptyny lub

dozowana para sg gorace i moga
spowodowac oparzenia.

* Po zaparzeniu kawy nie
wyjmowac od razu obudowy
filtra, poczekac kilka sekund, aby
umozliwi¢ usuniecie cisnienia
resztkowego i unikng¢ mozliwych
oparzen.

4-3. WYTWARZANIE PARY

e Z pary mozna korzysta¢ w celu
spienienia mleka do cappuccino, ale
tez w celu podgrzania napojéw.

Uwaga! Ryzyko oparzenia! Na
poczatku dozowania moze dojs¢
do krétkich rozbryzgéw goracej
wody. Rurka dozujgca moze
osiggac wysokie temperatury:
nalezy unika¢ bezposredniego
dotykania jej dtonmi.

* Przygotowac kawe espresso, jak
przedstawiono w poprzednich
punktach, uzywajac duzych filizanek.

e Gdy urzgdzenie jest gotowe do
parzenia kawy, skierowac¢ rurke pary
nad kratke (7) i otworzy¢ na chwile
pokretto ,,goracej wody/pary” (4), aby
z rurki pary wydostata sie pozostata
w niej woda; po chwili zacznie z niej
wydobywac sie tylko para.

e Gdy zacznie sie wydobywac tylko para,
zamkna¢ pokretto pary/goracej wody
(4).

e Ustawi¢ dzwignie wtacznika pary (14) w
potozeniu ,I".

* Po okoto 15 - 20 sekundach, gdy
lampka informujgca o osiggnieciu
prawidtowej temperatury (14a)
zaswieci sie, umiesci¢ pojemnik
wypetniony zimnym mlekiem pod
dozownikiem pary (6).

* Obroéci¢ powoli pokretto zaworu
dozowania pary (4) w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
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zegara, aby wydobyta sie z niej para.

* Po podwojeniu objetosci mleka
zanurzy¢ dysze gtebiej i podgrzac
mleko do temperatury 60 - 65°C.

* Po osiggnieciu zgdanej emulsji obrocic¢
pokretto w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby
przerwac wytwarzanie pary i potozy¢
pojemnik z mlekiem.

e Ustawi¢ dzwignie wtgcznika pary (14) w
potozeniu ,0".

* Wla¢ zemulgowane mleko do kawy.

e CiSnienie pary bedzie wzrastac
wraz z obracaniem pokretta.

e Zaleca sie dozowac pare
maksymalnie przez 60 sekund.

* Aby od razu przygotowac kolejna
kawe, nalezy wypetnic bojler woda,
aby doprowadzic jg do prawidtowej
temperatury. W przeciwnym razie
kawa mogtaby mie¢ posmak kawy
przypalone;.

e Umiesci¢ na kratce pustg filizanke.
Nie wktada¢ uchwytu filtra. Ustawié
dzwignie wigcznika kawy (15) w
potozeniu 1", wypetniajac filizanke
wodga. Po wypetnieniu filizanki
ustawi¢ dzwignie wigcznika kawy (15)
w potozeniu ,0”. W tym momencie
mozna przyrzadzi¢ kolejng kawe.

4-4. DOZOWANIE GORACE) WODY

e Upewnic sie, ze wykonano wszystkie
czynnosci wymienione w punkcie 4.1.

e Ustawi¢ pojemnik pod dozownikiem
pary/goragcej wody.

e Otworzy¢ pokretto (4) i ustawic
dzwignie witgcznika kawy/goracej wody
(15) w potozeniu ,I"; w ten sposob z
dozownika pary/goracej wody od razu
bedzie wydobywac sie woda (6).

* Po osiggnieciu zagdanej ilosci wody
ustawi¢ ponownie dZzwignie wigcznika
kawy/goracej wody (15) w potozeniu
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»0" i zamkna¢ pokretto (4).

* Po dozowaniu goracej wody zaleca
sie sprawdzi¢, czy zbiornik (1) zawiera
wode.

4-5. REGULACJA TEMPERATURY W

BOJLERZE

e Model LPSCSR02 jest wyposazony w
termostat Termopid (11).

e Zadaniem Termopid jest regulacja
temperatury bojlera.

e Termopid ustawiono fabrycznie na
92°C.

* Aby mo6c wykonac regulacje, nalezy:

- nacisna¢ przycisk [ gdy tylko na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,PRG",
nacisna¢ przycisk fay;

- gdy na wyswietlaczu widnieje
temperatura w bojlerze, ustawic za
pomocg przyciskow [or)i [a)
warto$¢ zgdanej temperatury, w
zakresie od minimum 80°C do
maksymalnie 120°C;

- po 3 sekundach od nacisniecia
ostatniego przycisku dana jest
zapisywana w pamieci i na
wyswietlaczu widnieje temperatura.

Jesli temperatura zostanie
ustawiona na zbyt wysoka
wartos¢, w momencie
uruchomienia dozowania kawy
wyswietlacz zacznie migac.

5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci polegajacej na czyszczeniu
i konserwacji nalezy wyja¢ przewod
zasilania z gniazdka pragdowego, nie
€iggnac za niego.

* Nie zanurzac ekspresu w wodzie lub
innych ptynach.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy



poczekac, az ekspres do kawy ostygnie.

CZYSZCZENIE FILTROW | UCHWYTOW

FILTROW

e Okresowo sprawdzac otworki filtrow
celem usuniecia z nich ewentualnych
pozostatosci kawy.

* Przygotowac w odpowiednim
pojemniku okoto jednego litra
wrzacej wody z czterema tyzeczkami
detergentu do ekspreséw do kawy
i zanurzy¢ w niej na 20-30 minut
filtry oraz uchwyty filtrow; nastepnie
przeptukac obficie pod biezacg wodga.

CZYSZCZENIE DYSZY PARY

e Aby unikng¢ zmiany smaku
podgrzewanych napojéw i blokowania
sie otworu na koncéwce dyszy pary
(6), nalezy po kazdym uzyciu obréci¢
pokretto pary tak, aby wydostata sie z
niej odrobina pary i wylato pozostate
wewnatrz niej mleko.

* Nastepnie starannie wyczyscic¢
urzadzenie wilgotng Sciereczka.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
ZEWNETRZNYCH

Aby utrzymac zewnetrzne powierzchnie
w dobrym stanie nalezy regularnie

je czysci¢ po kazdym uzyciu. Zawsze
poczeka¢, az urzagdzenie ostygnie.
Czysci¢ miekka i wilgotng szmatka.
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6. PRZYCZYNY BRAKU DZIALANIA LUB NIEPRAWIDLOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie dziata i
lampka sygnalizacyjna
przetacznika nie zapala sie

Lampka sygnalizacyjna

wigcznika jest zaswiecona, a

woda nie podgrzewa sie

Podczas dozowania nie
wydobywa sie kawa

Wysoki hatas generowany
przez pompe

Kawa wydobywa sie zbyt
szybko

—_

_

=

. Brak pradu

2. Wtyczka przewodu

zasilania nie zostata
wiozona prawidtowo

3. Przewdd zasilania jest

uszkodzony

. Termostaty nie dziatajg

2. Grzatka jest przerwana

lub przepalona

. W zbiorniku nie ma wody.
2. Kawa jest zbyt drobno

zmielona

3. Za duza ilos¢ kawy
4. Kawa jest zbyt mocno

docisnieta

5. Uruchomiony witgcznik

pary

6. Obwdd nie zostat

napetniony

7. Zabrudzone sitko

. W zbiorniku nie ma wody.
2. Pompa nie jest zalana

. Kawa jest zbyt grubo

zmielona

. llo$¢ kawy jest

niewystarczajgca

. Kawa nie zostata

dostatecznie doci$nieta

. Zwietrzata lub

nieodpowiednia kawa
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1.
2.

Noul M~ w

Przywréci¢ zasilanie
Wtozy¢ prawidtowo
wtyczke przewodu
zasilania do gniazdka
pradowego

. Zwréci¢ sie do CENTRUM

SERWISOWEGO w celu
dokonania wymiany

. Zwrécic¢ sie do CENTRUM

SERWISOWEGO

. Zwr6ci¢ sie do CENTRUM

SERWISOWEGO

1. Wla¢ wode do zbiornika
2.

Zmieni¢ na kawe zmielong
grubiej

. Zmniejszyc¢ ilos¢ kawy w

filtrze

. Delikatniej dociska¢ kawe
. Wytgczy¢ wiacznik pary

. Patrz punkt 4.1

. Wyczysci¢ lub wymieni¢

sitko

. Wla¢ wode do zbiornika

2. Patrz punkt 4.1

1. Regulacja mielenia
powinna by¢ ustawiona
na mielenie drobniejsze

2. Zwiekszy¢ dawke kawy

3. Mocniej docisng¢ kawe

4. Zmieni¢ kawe



Kawa wydobywa sie
kroplami

Kawa wyptywa pomigdzy
zespotem bojlera a
uchwytem filtra

Na kawie nie powstaje
pianka

Wydobywajaca sie kawa jest
zbyt zimna

Wydobywajaca sie kawa jest
zbyt ciepta

Urzadzenie nie wytwarza
pary

1. Kawa jest zbyt drobno
zmielona

2. Za duza ilos¢ kawy

3. Nadmierne docis$niecie
kawy

1. Uchwyt filtra nie jest
wiozony prawidtowo

2. Nadmierna ilo$¢ kawy w
filtrze

3. Krawedz uchwytu filtra
nie zostata wyczyszczona

4. Uszczelka pod pokrywa
jest zuzyta

1. Mieszanka kawy nie
nadaje sie do tego rodzaju
urzadzenia

2. Stopien zmielenia kawy
nie jest prawidtowy

3. llos¢ kawy jest
niewystarczajgca

1. Urzadzenie nie miato
odpowiedniej temperatury

2. Brak wstepnego nagrzania
uchwytu filtra

3. Brak wstepnego
podgrzania filizanek

4. Termostat nie dziata w
zakresie optymalnych
wartosci

5. Termopid (11) nie dziata
w zakresie optymalnych
wartosci

—_

. Termopid (11) nie dziata
w zakresie optymalnych
wartosci

1. Obwod nie zostat
napetniony
2. Otwor koncowki rurki
pary jest zapchany
. W zbiorniku nie ma wody
. Rurka pary nie zostata
wtozona prawidtowo

W
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. Regulacja mielenia
powinna by¢ ustawiona
na mielenie grubsze

2. Zmniejszy¢ ilo$¢ kawy

3. Delikatniej docisng¢ kawe

1. Wiozy¢ go w sposéb
prawidtowy

2. Zmniejszy¢ ilos¢ kawy

3. Usuna¢ pozostatosci kawy
z krawedzi uchwytu filtra,
wyczysci¢ uszczelke pod
pokrywa

4. Zwréci¢ sie do CENTRUM
SERWISOWEGO

1. Zmieni¢ kawe

2. Wyregulowac stopien

zmielenia kawy

3. Zwiekszy¢ ilos¢ kawy i
odpowiednio jg docisng¢

1. Przestrzega¢ wskazéwek
podanych w punkcie 4.1 -
4.2

2. Uchwyt filtra powinien
by¢ podgrzewany wspdlnie z
wodg, patrz punkt 4.1

3. Podgrzac odpowiednio
filizanki na specjalnej tacce
do podgrzewania filizanek
(2

4, Zwréci¢ sie do CENTRUM
SERWISOWEGO

5. Ustawi¢ wartosci
Termopid

1. Ustawi¢ wartosci
Termopid

1. Patrz punkt 4.3 -
wytwarzanie pary

2. Wyczysci¢ otwér za
pomocg igty

3. Patrz punkt 4.1.

4. Ustawi¢ odpowiednio
rurke pary




Kayttdohjeet malleille
CASABAR PID

Hyva asiakas,

Kiitamme sinua uusimpien teknologisten innovaatioiden mukaisesti valmistetun
tuotteemme hankinnan johdosta. Noudattamalla huolella tassa ohjekirjassa
annettuja yksinkertaisia kayttoohjeita, oleellisten turvamaardysten mukaisesti,
saat tuotteen parhaan suorituskyvyn ja merkittavan luotettavuuden vuosien ajaksi.
Mikali toiminnassa esiintyy hairioita, voit kaantya aina huoltoverkoston puoleen,
joka on tasta lahtien kaytettavissasi.

KAYTTOOH)JEISSA KAYTETYT MERKIT
Tarkeat varoitukset on merkitty nailla merkeilla. Naiden varoitusten noudattaminen
on ehdottomasti tarpeen.

Ennen tuotteen kayttdéonottoa, lue ohjekirja huolella lapi.

Varoitus! Erityisen tarkeat ja/tai vaaralliset toimenpiteet.
Tietoja (hyodyllisia laitteen kaytén kannalta).

Neuvoja

Toimenpiteet, jotka voidaan suorittaa kayttajan toimesta.

Q000G 0O

Toimenpiteet, jotka saa suorittaa yksinomaan pateva teknikko.
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1. JOHDANTO OHJEKIRJAAN

1-1. JOHDANTO

Tama ohjekirja kuuluu oleellisena osana
keittimeen, se on luettava huolella ja
sen on oltava aina kaytettavissa siihen
tutustumista varten. Sita on sailytettava
keittimen koko kayttoian ajan.

Sen sisalta loytyy tietoja keittimen
oikeaan kayttoon, puhdistukseen,
huoltoon ja siina annetaan tarkeita
tietoja koskien toimenpiteitd, jotka on
suoritettava aarimmaisen huolellisesti
seka mahdollisista jaanndsriskeista.
Ohjekirja vastaa sen laadintahetkella
voimassa olevia teknologisia
innovaatioita; valmistaja pidattaa
oikeuden tehda kaikki tarvittavat
tekniset muutokset tuotteilleen ja
paivittaa ohjekirjoja ilman velvoitusta
edellisten tuotteiden paivitykseen.

LA PAVONI S.p.A. ei vastaa mahdollisista
vahingoista, jotka voivat koitua
valittdmasti tai valillisesti henkildille tai
esineille seuraavista syista:

* kaikkien voimassa olevien
turvallisuussaantdjen noudattamatta
jattéminen

*vaara asennus

e virransyottoviat

e keittimen epaasianmukainen tai
vaarinkaytto

e tassa ohjekirjassa osoitettuun nahden
epayhdenmukainen kaytto

* huoltoa on huomattavasti laiminlyoty

e keittimeen on tehty muutoksia tai
valtuuttamattomia toimenpiteita

e ei-alkuperaisten tai ei-mallikohtaisten
varaosien kaytto

e ohjeiden noudattamatta jattaminen
osittain tai kokonaan

* [uonnonmullistukset.
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2. VAROITUKSIA

2-1. TURVALLISUUSVAROITUKSET

e Kayttajan on noudatettava keittimen
kayttbmaassa voimassa olevia
turvamaarayksia hyvan kaytannon
sanelemien ja tassa ohjekirjassa
annettujen maaraysten ohella.

e Keittimen oikean toiminnan ja sen
ominaisuuksien sailyttamiseksi ajan
myo6ta on suositeltavaa tarkastaa, etta
ymparistdn olosuhteet ovat oikeat
(ympariston lampaétilan tulee olla 5-35
°C valilla), valttaen keittimen kayttda
tiloissa, joissa kaytetaan vesisuihkuja
tai ulkotiloissa, joissa se altistuu
saaolosuhteille (aurinko, sade jne.).

* Kun keitin otettu pois pakkauksesta
varmista, etta se on ehja eika siina
esiinny vahinkoja.

e Pakkausmateriaalit tulee toimittaa
asianmukaisiin kasittelykeskuksiin eika
niitd saa missaan tapauksessa jattaa
ilman valvontaa tai lasten, eldinten
tai valtuuttamattomien henkildiden
saataville.

e Ennen keittimen kayttéonottoa,
tarkista etta keittimen alustan alle
asetetussa arvokilvessa osoitettu
syottéjannite vastaa keittimen
kayttdmaassa kaytossa olevaa
jannitetta.

e Laitetta eivat saa kayttaa henkilot
(mukaan lukien lapset), joilla on
fyysisia, henkisia tai alyllisia rajoitteita,
tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa
laitteen kaytdsta, ellei heita valvo tai
ohjaa aikuiset henkil6t, jotka ovat
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

e Lapsia tulee valvoa, jotta voidaan
varmistaa etteivat he leiki laitteella.

e Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- ja
huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

¢ Al koskaan upota laitetta veteen.

* Tama keitin on tarkoitettu yksinomaan
kotitalouskayttoon. Sita ei saa kayttaa:



kaupan tydntekijoille tarkoitetun
keittion alueella, toimistoissa ja muissa
tyotiloissa
- maatiloilla/maatilamatkailupaikoissa
- hotelleissa, motelleissa ja
vuokrahuoneistoissa asiakkaiden
toimesta
- aamiaismajoituspaikoissa (B&B).

¢ Jos virtajohto on vahingoittunut,
ota valittdmasti yhteytta tekniseen
huoltoon pyytaaksesi sen vaihtoa ja
valttaaksesi mahdollisten vaarojen
syntymista.

e Vain Euroopan markkinoille:
Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa
laitetta ellei heid@n toimintaansa
valvota tai laitteen turvallista kayttoa
opeteta ja kayttoon liittyvia riskeja
ymmarreta.

e 8-vuotiaat lapset voivat suorittaa
laitteen puhdistuksen ja huollon jos
heidan toimintaansa valvotaan.

e Pida laite ja siihen kuuluva johto pois
alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

e Lapset eivat saa leikkia keittimella.

e Laitetta voivat kayttaa henkilot, joilla
on fyysisia,

e henkisia tai alyllisia rajoitteita, tai joilla
ei ole kokemusta ja tietoa sen kaytdsta
jos heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvalliseen kayttdon ja jos he
ymmartavat siita koituvat vaarat.

e Kytke laite irti pistorasiasta
ennen asennus-, purku- ja
puhdistustoimenpiteita.

* Laitteeseen liittyen:
Ennen laitteen kayttoa lue tama
kayttdopas huolellisesti lapi.

e Sammuta laite valittdmasti kayton
jalkeen.

* Al4 jat4 laitetta valvomatta kun se
toimii.

e Kytke kahvinkeitin irti pistorasiasta

ennen osien asennus- ja
purkutoimenpiteita ja ennen

puhdistustoimenpiteiden
suorittamista.

e Ennen kuin keitin kytketaan
sahkovirtaan tai siita pois, varmista
ettd virtakatkaisin on sammutetussa
asennossa.

e Kytke pistoke irti pistorasiasta ennen
sen puhdistamista ja vian syntyessa.

* Anna kahvinkeittimen jaahtya ennen
sen puhdistamista.

¢ Al4 kayta kahvinkeitinta jos vetta ei ole
sailiéssa tai ilman sailiota.

e Jata kahvinkeittimen ja mahdollisten
sivulla tai takana olevien seinien valiin
vahintaan 3 cm ja paalle vahintaan 15
cm tyhjaa tilaa.

e Palovammojen vaara! Kahvinkeitin
kuumenee toiminnan aikana ja
kehittaa kuumaa vetta ja hoyrya.

¢ Palovammojen vaara! Al3 koske
kuppien lammitystasoa toiminnan
aikana.

e Pinnat pysyvat erittain kuumina kayton
jalkeen jalkilammaon vuoksi. Ald koske
kuumiin pintoihin palovammojen
valttamiseksi.

¢ Al4 kdyta kahvinkeitinti yhdessa
muiden valmistajien toimittamia osia
tai lisdvarusteita.

e Kayta vain valmistajan toimittamia
alkuperaisia lisdvarusteita. Muiden
kuin valmistajan suosittelemien
lisavarusteiden kaytto voi
aiheuttaa tulipaloja, sahkoiskuja tai
henkilévahinkoja.

e Aseta kahvinkeitin vain tasaisille ja
kuiville pinnoille.

e Valta kahvinkeittimen kastamista tai
nesteiden ruiskuttamista keittimen
paalle. Jos laite joutuu kosketuksiin
nesteiden kanssa, irrota johto
valittdmasti irti pistorasiasta ja kuivaa
se huolella: Sahkdiskujen vaaral!

o Al3 kdyta aggressiivisia pesuaineita
tai leikkaavia esineita kahvinkeittimen
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puhdistamiseen.
* Al4 tee muutoksia laitteeseen.

¢ Al3 koskaan yritd sammuttaa liekkia/
tulipaloa vedella: sammuta laite, ota
pistoke irti pistorasiasta ja peita liekki
kannella tai sammutuspeitteella.

e Valta virtajohdon joutumista
kosketuksiin teravien kulmien kanssa.

¢ Al3 aseta laitetta paalla olevien kaasu-
tai sahkéliesien paalle, uunin sisalle tai
[dmmonlahteiden laheisyyteen.

* Al4 sijoita laitetta vesihanojen tai
pesualtaiden laheisyyteen.

2-2. KEITTIMEN KAYTTOTARKOITUS

e Tama keitin soveltuu espressokahvin
valmistukseen kotikaytossa
kahvisekoituksesta, kuuman veden
ja/tai hdyryn seka kuuman maidon
ottoon tai annosteluun.

e Kayttajan on luettava ja ymmarrettava
kaikki ohjekirjassa annetut ohjeet
keittimen oikean toiminnan kannalta.

e Vaarinkaytto aiheuttaa takuun
taydellisen raukeamisen eika
valmistaja ota vastuuta henkil6- ja/tai
aineellisista vahingoista.

e Vaarinkayttona on pidettava:

- kaikkia kayttoja, jotka poikkeavat
kayttotarkoituksen mukaisista
kaytoista

- kaikkia laitteessa suoritettavia
toimenpiteita, jotka poikkeavat tassa
ohjekirjassa annetuista ohjeista

- kaikkia kayttoja komponenttien tai
turvalaitteiden peukalointien jalkeen,
- laitteen kayttoa ulkotiloissa.

2-3. OHJEET KEITTIMEN KASITTELYYN
SEN KAYTTOIAN LOPUSSA
Vanhoja sahkoélaitteita
E ei saa havittaa yhdessa
mmm kotitalousjatteiden kanssa. Laitteet
joihin on kiinnitetty tama symboli

ovat eurooppalaisen direktiivin 2012/19/

EU alaisia. Kaikki kaytosta poistetut
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sahko- ja elektroniset laitteet tulee
havittaa erikseen kotitalousjatteista
toimittamalla ne valtion jarjestamiin
kierratyspisteisiin. Havittamalla oikein
kaytosta poistettu laite valtetaan
ymparistolle ja kayttajien terveydelle
aiheutuvia vaaroja. Laitteen
havittamiseen kuuluvia tietoja
varten kaanny kunnantoimiston,
jatehuoltotoimiston tai sen liilkkeen
puoleen, josta laite hankittiin.



3. KUVAUS

3-1. TUOTTEEN KUVAUS

. Vesisailio

. Passiivinen kuppilammitin

. Painemittari

. Héyrynuppi / kuuman veden nuppi
. Annosteluyksikk®

. Kuuman veden / héyryn suutin

. Kuppialustan irrotettava ritila

. Suodatinkuppi

. Suodatin 1 kupillinen

10. Suodatin 2 kupillista

11. Termopid

12. Kahvitampperi

13. Virransy6ton on/off-katkaisin
13a. Lamppu keitin paalla

14. Héyrykytkin

14a. Lamppu: keitin on saavuttanut
lampétilan

15. Kahvin / kuuman veden
annostelukytkin

15a. Lamppu: Kahvin / kuuman veden
annostelukytkin

16. Suodattimen kiinnityskalvo

OooNOOUTDdhWN =

17. Suodatinkuppi fascino
18. Mittalusikka

4. KAYTTO

4-1. KEITTIMEN KAYTTOONOTTO
* Avaa vesisdilion kansi ja tayta sailio (1)

makealla ja puhtaalla vedelld. Al3 ylita
sallittua maksimirajaa.

e Kaynnista keitin asettamalla on/off-

nln

katkaisin (13) asentoon "I". Lampun
syttyminen (13a) vahvistaa sahkovirran
paikallaolon.

e Laita suodatinkuppi (8 tai 17)

annosteluyksikkoon (5).

* Avaa héyrynuppi / kuuman veden

nuppi (4).

¢ Aseta kahvin/kuuman veden
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annostelukytkimen vipu (15)
asentoon "I". Kun héyryn/kuuman
veden suuttimesta (6) alkaa tulla
vettd, asemoi kahvin/kuuman veden
annostelukytkimen vipu (15) asentoon




"0" ja sulje nuppi (4).
Kun nama toimenpiteet on suoritettu,
suorita sisaisten piirien huuhtelu:
* Aseta astia kahvisuuttimien alle
ja paina kahvin/kuuman veden
annostelunappainta (14).

e Toista tama menettely 5 kertaa.

* Kun huuhtelu on paattynyt odota, etta
keitin saavuttaa toimintalampaétilan.

e Keitin on kayttévalmis kun lampétilan
saadin Termopid (11) saavuttaa
esiasetetun lampatilan 92 °C, joka
on ihanteellinen ldmpétila kahvin
valmistusta varten (jos haluat muuttaa
Termopidin lampdtilaa, noudata
kappaleessa 4.5 annettuja ohjeita)
ja merkkivalo (14a) jaa palamaan
kiinteana.

Valttaaksesi kyseisten
toimenpiteiden toistamista,
tarkista sailion (1) vesitaso, jotta
keittimen vesipiirin tyhjeneminen
voitaisiin estaa. Jos nadin kuitenkin
tapahtuu, toista edella mainitut
toimenpiteet

Oikean lampétilan
saavuttamiseen kuuluva
merkkivalo (14a) sammuu

ja syttyy automaattisesti
kuumennusjakson aikana.
Kun keitin on laitettu paalle,
ensimmaista kahvia varten
odota noin 6 minuuttia,
kunnes ihanteellinen lampatila
saavutetaan. Seuraavia varten
keitin on aina valmis.

4-2. ESPRESSOKAHVIN
VALMISTAMINEN
 Varmista, etta kaikki kappaleessa
4.1 "keittimen kayttoonotto” annetut
toimenpiteet on suoritettu.

* Erinomaisen espressokahvin
aikaansaamiseksi on tarkeaa kayttaa
hyvalaatuista, hyvin paahdettua ja
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oikein jauhettua kahvia. Pumpulla
varustettu espressokeitin vaatii
hienoksi jauhetun kahviseoksen
kayttda. Jos jauhatus on liian karkeaa,
tuloksena on vaalea kahvi ilman
vaahtoa. Jos taas jauhatus on liian
hienoa, tuloksena on tumma ja vahva
kahvi jossa pieni maara vaahtoa.

e Kahvin jauhatusta suositellaan
kahvimyllylla jauheen kayttohetkellg,
silla kahvi menettaa arominsa lyhyen
ajan kuluessa sen jauhatuksesta.

e Kuumat kupit edesauttavat kahvin
sailymista oikeassa lampdtilassa sen
annostelun jalkeen. Nain ollen on
suositeltavaa asettaa kupit ennen
kayttéa kuppien lammitystasolle (2).

ESILAMMITYS

e Tarkista, etta sailiossa (1) oleva
vesimaara on riittava.

e Aseta suodatinkuppi (8 tai 17) kahvin
annosteluyksikkoon (5), jossa on
suodatin yhta kahvikupillista (9) tai
kahta kahvikupillista (10) varten
valmistettavien kahvikupillisten
mukaan ja laita se suodatinkuppiin.

e Laita yleiskatkaisin (13) paalle,
kaynnistykseen liittyva merkkivalo
syttyy (13a), joka osoittaa, etta keitin
toimii.

* Odota, etta keitin saavuttaa
toimintalampétilan kahvin annostelua
varten, lamppu (14a) palaa.

ESPRESSOKAHVIN VALMISTAMINEN

e Ota suodatinkuppi (8 tai 17) pois,
tayta suodatin yhdella tai kahdella
mittalusikallisella kahvijauhetta (yksi
mittalusikallinen jokaista kahvikuppia
varten), tasoita ja paina kahvia
tarkoituksenmukaisella tampperilla
(12)

* Puhdista suodattimen reuna
kdmmenella mahdollisista
kahvijaamista ja kiinnita suodatinkuppi




(8 tai 17) kahvin annosteluyksikkd6n (5)
ja siirra sita oikealle, kunnes se lukittuu
sen kiinnitysta varten yksikkoon.

* Aseta kuppitason ritilan paalle (7),
suodatinkupin alle, yksi tai kaksi
esilammitettya kuppia.

e Laita kahvin / kuuman veden
kytkin paalle (15), kahvi alkaa valua
suodatinkupin suuttimista (8); kun
haluttu kahviannos saadaan, keskeyta
annostelu kayttamalla kytkinta
uudelleen (15) ja jata suodatinkuppi
paikoilleen.

e Ota kupit pois ja tarjoile kahvi
valittdmasti.

e Kun toimenpiteet ovat paattyneet,
ota suodatinkuppi pois, tyhjenna
kahvinpurut ja puhdista suodatinkuppi
juoksevalla vedella.

@ e Kun keitin on laitettu paalle,
odota noin 6 minuuttia,
kunnes ihanteellinen lampatila
saavutetaan ensimmaisen kahvin
annostelua varten

¢ On suositeltavaa annostella
korkeintaan 30 sekuntia.

@ * Al4 koske kuumia pintoja

(sailio, yksikko, suodatinkuppi,
héyryputki) palovammojen
valttamiseksi.

* Al ota suodatinkuppia pois
kahvin annostuksen aikana
mahdollisten palovammojen
valttamiseksi.

o Ald missdan tapauksessa laita
kasia yksikon ja hoyryputken

alle, silla nesteet tai annosteltu
hoéyry ovat hyvin kuumia ja voivat
aiheuttaa palovammaoja.

e Kahvin annostelun jalkeen, ala
ota suodatinkuppia valittomasti
pois. Odota muutama sekunti
jaanndspaineen tyhjentamiseksi
mahdollisten palovammojen

syntymisen valttamiseksi.

4-3. HOYRYN ANNOSTELU

e Hoyrya voidaan kdyttaa maidon
vaahdottamiseksi cappuccinoa
varten mutta myds juomien
kuumentamiseen.

Varoitus! Palovammojen vaaral!
Annostelun alussa voi esiintya
lyhyita kuumavesisuihkeita.
Annosteluputki voi saavuttaa
korkeita lampatiloja: valta siihen
koskemista suoraan kasilla.

e Valmista espressokahvi edella olevissa
kappaleissa annettujen ohjeiden
mukaan kayttamalla suuria kuppeja.

e Keitin valmiina kahvin annosteluun,
suuntaa hdyryputki astian (7) paalle ja
avaa "Kuuman veden/hdyryn” nuppi
(4) hetkeksi siten, etta jaljelle jaava
vesi poistuu héyryputkesta. Hetken
kuluttua putkesta tulee pelkkaa
hoyrya.

e Kun pelkkaa hoyrya alkaa tulla ulos,
sulje kuuman veden/héyryn nuppi (4)

e Asemoi héyrykytkimen vipu (14)
asentoon "I".

e Noin 15-20 sekunnin kuluttua ja kun
oikean lampédtilan saavuttamisesta
osoittava merkkivalo (14a) syttyy,
aseta kylmalld maidolla taytetty kannu
hoéyrysuuttimen (6) alle.

e Kaanna hoyryn annosteluhanan
nuppia hitaasti (4) vastapaivaan
saadaksesi hoyryn ulos.

e Kun maidon tilavuus on
kaksinkertaistunut, upota syvalle ja
[ammita maito 60-65 °C:een.

e Kun haluttu vaahto on saatu, kdanna
héyrynuppia vastapaivaan hoyryn
annostuksen keskeyttamiseksi ja laita
maitoastia alas.

e Asemoi héyrykytkimen vipu (14)
asentoon "0".
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¢ Kaada vaahdotettu maito kahvin
sekaan.

e HOyrypaine kasvaa nuppia
kaannettaessa.

e On suositeltavaa annostella
korkeintaan 60 sekuntia.

e Valmistaaksesi valittdmasti toisen
kahvin, tayta sailic vedella oikean
[ampotilan saamiseksi. Pdinvastaisessa
tapauksessa kahvi voi maistua
palaneelta.

* Aseta tyhja kuppi ritilan paalle. Al3
aseta suodatinkuppia. Aseta kahvin
kytkimen vipu (15) asentoon "I”
tayttamalla kuppi vedella. Kun kuppi
on taytetty, asemoi kahvikytkimen vipu
(15) asentoon "0". Nyt voit valmistaa
toisen kahvin.

4-4. KUUMAN VEDEN ANNOSTELU
* Varmista, etta kaikki kappaleessa 4.1
annetut toimenpiteet on suoritettu.

e Asemoi astia hdyryn/kuuman veden
suuttimen alle

e Kierra nuppi (4) auki ja asemoi kahvin/
kuuman veden kytkimen vipu (15)
asentoon "I". Talla tavoin kuumaa
vetta tulee hdyryn/kuuman veden
suuttimesta (6).

e Kun haluttu vesimaara saavutetaan,
asemoi kahvin/kuuman veden
kytkimen vipu (15) asentoon "0” ja sulje
nuppi (4).

* Kuuman veden annostelun jalkeen on
suositeltavaa tarkastaa, etta sailiossa
(1) on vetta.

4-5. SAILION LAMPOTILAN SAATO

e Malli LPSCSR02 on varustettu
Termopidilla (11).

e Termopidin tehtavana on saataa
sailion lampatilaa.

e Termopid on asetettu tehtaalla 92
°C:.een.

e S3atda varten, toimi seuraavasti:
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- paina nappainta [@]; kun naytélle
ilmestyy kirjoitus "PRG", paina
nappainta @;

- kun naytolle ilmestyy sailién
lampétila, aseta nappaimilla o3
ja halutun l[ampétilan arvo
80 °C:n minimiarvosta 120 °C:n
maksimiarvoon.

- 3 sekunnin kuluttua viimeisen
nappdimen painalluksesta, arvo
tallennetaan ja naytto nayttaa
lampatilaa.

Jos lampdtila asetetaan

lilan korkealle, kahvin
annostelupyynnon aikana naytto
alkaa vilkkua.

5. PUHDISTUS JA HUOLTO

* Ennen minka tahansa puhdistus- ja
huoltotoimenpiteen suorittamista,
irrota virtajohto pistorasiasta siita
vetamatta.

¢ Al upota kahvinkeitinta veteen tai
muihin nesteisiin.

* Anna kahvinkeittimen jaahtya ennen
sen puhdistamista.

SUODATTIMIEN JA SUODATINKUPPIEN

PUHDISTUS

e Tarkista usein suodattimien aukot
poistaaksesi mahdolliset kahvijaamat.

e Valmistele noin litra kiehuvaa vetta
jossa nelja lusikallista jauhemaista
kahvinkeittimelle tarkoitettua
pesuainetta sopivaan astiaan ja upota
siihen suodattimet ja suodatinkupit
noin 20-30 minuutiksi; huuhtele sitten
runsaalla ja juoksevalla vedella.

HOYRYPUTKEN PUHDISTUS

e Valttaaksesi kuumennettavien juomien
maun muuttumista ja héyryputken



padssa olevan aukon tukkeutumista
(6), kdanna hdyrynuppia jokaisen
kayton jalkeen saadaksesi hdyryn ja
sen sisadlle jdadneen maidon ulos.

¢ Puhdista laite sitten huolella kostealla
liinalla.

RUNGON PUHDISTUS

Hyvan kunnon kannalta ulkopinnat on
puhdistettava saanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen kun ne ovat
jaahtyneet.

Puhdista pehmealla ja kostealla liinalla.
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6. VIANMAARITYS

ONGELMA

SYY

RATKAISU

Keitin ei toimi ja

virtakatkaisimen merkkivalo

ej syty

Virtakatkaisimen merkkivalo

palaa ja vesi ei kuumene

Annostelun aikana kahvia
ei valu

Kovaa melua pumpusta

Kahvi valuu liilan nopeasti

—_

. Virta puuttuu

2.Virtajohtoa ei ole asetettu
oikein paikoilleen

3. Liitantakaapeli on

vahingoittunut

1. Kayttétermostaatit eivat
toimi

2. Vastus on katkennut tai
palanut.

. Vesi puuttuu sailiosta

. Kahvi on jauhettu liian
hienoksi

. Kahvia on liikaa

. Kahvi on liian puristettua

. Hoyrykytkin paalla

. Piiria ei ole ladattu

. Suodatinlevy on likainen

N —

Nouhbhw

=

. Vesi puuttuu sailidsta
2. Pumppu ei ole
kaynnistynyt

1. Kahvi on jauhettu liian

karkeaksi

2. Kahvin maara ei ole

riittava

3. Kahvia ei ole puristettu

riittavasti

4. Kahvi on vanhaa tai

sopimatonta
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—_

. Kytke virta takaisin paalle

2. Aseta pistoke oikein
pistorasiaan

3. Kaanny

HUOLTOKESKUKSEN

puoleen vaihtoa varten

1. Kédanny
HUOLTOKESKUKSEN
puoleen

2. Kaanny
HUOLTOKESKUKSEN
puoleen

1. Kaada vetta sailioon

2. Vaihda karkeampaan
jauhatukseen

3. Vahenna kahvin maaraa
suodattimessa

4. Paina kahvia vahemman

5. Kytke hdyrykytkin pois
paalta

6. Katso kappale 4.1

7. Puhdista tai vaihda
suodatinlevy

1. Kaada vetta sailiodn
2. Katso kappale 4.1

1. Kahvin jauhatuksen
saadon on oltava
hienompi

2. Lisaa kahviannosta

3. Paina kahvia enemman

4. Vaihda kahvi



Kahvia valuu tiputtamalla

Kahvia valuu sailidyksikon ja
suodatinkupin valista

Kahviin ei muodostu
vaahtoa

Annosteltu kahvi on liian
kylmaa

Annosteltu kahvi on liian
kuumaa

Keitin ei annostele hoyrya

1. Kahvi on jauhettu liian
hienoksi

2. Kahvia on lilkaa

3. Kahvia on puristettu lilkaa

1. Suodatinkuppia ei ole
asetettu oikein paikoilleen

2. Kahvia on liikaa
suodattimessa

3. Suodatinkupin reunaa ei
ole puhdistettu

4. Suodatinlevyn tiiviste on
kulunut

1. Kahviseos ei sovellu
keittimen tyypille

2. Jauhatus ei ole oikea
3. Kahvin maara ei ole
riittava

1. Keittimen lampatila ei
ollut oikea

2. Suodatinkuppia ei ole
esilammitetty

3. Kupit eivat ole
[ammenneet

4. Termostaatti ei
tyoskentele ihanteellisten
arvojen sisalla

5. Termopid (11) ei
tydskentele ihanteellisten
arvojen sisalla

=

. Termopid (11) ei
tyoskentele ihanteellisten
arvojen sisalla

Piiria ei ole ladattu

. Hoyryputken paassa oleva
aukko on tukossa

3. Vesi puuttuu sailiosta

4. Hoyryturboa ei ole

asetettu oikein paikoilleen

N —
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1. Kahvin jauhatuksen
saadon on oltava
karkeampi

2. Vahenna kahvin maaraa

3. Paina kahvia vahemman

1. Aseta se oikein paikalleen.
2. Vahenna kahvin maaraa
3. Ota kahvijaamat pois
suodatinkupin reunalta
ja puhdista suodatinlevyn
tiiviste
4. Kaanny
HUOLTOKESKUKSEN
puoleen

1. Vaihda kahvi.
2.Saada jauhatusta

3. Lisaa kahviannosta ja
paina se oikein

1. Noudata kappaleessa 4.1 -
4.2 annettuja ohjeita

2. Suodatinkuppi on
lammitettava yhta aikaa
veden kanssa, katso kappale
4.1

3. Lammita kupit
asianmukaisen
kuppitelineen (2) paalla

4. Kaanny
HUOLTOKESKUKSEN
puoleen

5.Aseta Termopidin arvot

1. Aseta Termopidin arvot

1. Katso kappale 4.3 - héyryn
annostelu

2. Puhdista tukkeutunut
aukko neulalla

3. Katso kappale 4.1

4. Asemoi hoyryturbo
uudelleen




Instruksjoner for bruk av modellene

CASABAR PID

Kjaere kunde,

Vi takker for at du kjepte et av vare produkter, laget i samsvar med de nyeste
teknologiske innovasjoner. Ved a falge de enkle operasjonene for riktig bruk av
vart produkt i samsvar med de viktige sikkerhetskravene som er angitt i denne
handboken, vil du oppna maksimal ytelse og oppdage hvor palitelig dette produktet

er. Dersom det skulle oppsta driftsproblemer, er vare servicesentre na tilgjengelige
for deg.

SYMBOLER BRUKT I DISSE INSTRUKSJONENE
Viktige advarsler har disse symbolene. Det er sveert viktig a felge disse advarslene.

Les ngye bruksanvisningen fer maskinen settes i drift.

Veer oppmerksom! Svaert viktige og/eller farlige handlinger.
Informasjon (nyttige ved bruk av maskinen).
Rad:

Handlinger som kan utfgres av brukeren.

Q000G 0O

Handlinger som kun ma utfgres av en kvalifisert tekniker.
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1. INTRODUKSJON TIL
HANDBOKEN

1-1. INNLEDNING

Denne bruksanvisningen er en viktig
del av maskinen, den ma leses ngye
gjennom og ma alltid veere tilgjengelig
for eventuelle konsultasjoner. Ta vare
pa den sa lenge maskinen er i drift.

Her finnes det informasjon som gjelder
korrekt bruk av maskinen, rengjering,
vedlikehold og den gir indikasjoner

for & utfere operasjoner som krever
spesiell oppmerksomhet og mulige
gjenvaerende risikoer.

Manualen gjenspeiler de teknologiske
nyvinningene pa tidspunktet for
utgivelsen; produsenten forbeholder
seg retten til & utfere alle tekniske
endringer som kreves pa produktene
og oppdatere handbgkene uten &
veaere forpliktet til & oppdatere de eldre
utgavene.

LA PAVONI S.p.A. er ikke ansvarlig
for eventuelle skader som oppstar
direkte eller indirekte pa personer eller
gjenstander forarsaket av felgende
grunner:
* manglende overholdelse av
alle bestemmelsene i gjeldende
sikkerhetsforskrifter;

e feil installasjon;
o feil i stremtilfarsel;
e uegnet eller feil bruk av maskinen;

* bruk som ikke er i samsvar med det
som er spesifisert i denne handboken;

e alvorlige mangler ved vedlikehold;

e endringer pa maskinen eller
uautoriserte handlinger;

e bruk av uoriginale reservedeler eller
reservedeler som ikke er spesifikke for
denne maskinen;

e fullstendig eller delvis manglende
overholdelse av instruksjonene;
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e eksepsjonelle hendelser.

A

2. ADVARSLER

2-1. SIKKERHETSREGLER

¢ Brukeren méa overholde
sikkerhetsstandardene som er
gjeldende i landet der maskinen
brukes, i tillegg til sunn fornuft og det
som er skrevet i denne handboken.

e For 4 garantere at maskinen fungerer
korrekt og opprettholder dens
egenskaper over tid, anbefaler vi
at du sjekker at miljgforholdene er
riktige (omgivelsestemperaturen ma
vaere mellom 5 °C og 35 °C), og ved a
unnga at den brukes pa steder hvor
det brukes vannstraler eller ute hvor
den utsettes for veer og vind (sol, regn,
0oSV.).

e Nar du har tatt maskinen ut av
emballasjen kontroller at den er hel og
ikke har blitt utsatt for skader.

e Emballasjen ma leveres til spesielle
miljgstasjoner og ikke forlates uten
tilsyn eller innenfor rekkevidden til
barn, dyr eller uautoriserte personer.

* Fgr maskinen settes i drift sjekk at
matespenningen som er angitt pa
merkeskiltet plassert under maskinens
base er den som brukes i landet.

e Produktet ma ikke brukes av personer
(inkludert barn) med reduserte fysiske,
sansemessige eller mentale evner,
eller som har manglende erfaring eller
kjennskap til produktet, med mindre
de overvakes av eller far opplaering i
sikker bruk av produktet av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

¢ Hold gye med barna for & passe pa at
de ikke leker med produktet.

* Rengjering og vedlikehold ma ikke
utfares av barn uten oppsyn.

* Legg aldri produktet i vann.
e Dette produktet er kun laget for a



brukes i hjemmet. Det kan ikke brukes:

- pa kjgkken i butikker, kontorer eller
andre arbeidsmiljger;i;

- pa garder/gardsturisme;

- av gjester pa hoteller, moteller eller
andre overnattingssteder;

- pa bed and breakfast.

Hvis stremkabelen er skadet, ma du
kontakte teknisk service som vil sgrge
for a skifte den ut for 3 unnga alle
former for farer.

e Kun for europeiske markeder:
Dette produktet kan brukes av barn
som er eldre enn 8 ar hvis de er under
oppsyn av eller har fatt instrukser
i bruken av produktet og forstar
risikoen forbundet med dette.

Rengjgring og vedlikehold kan
utfgres av barn over 8 ar, sa fremt de
overvakes av voksne.

Hold produktet og stremkabelen
utenfor rekkevidden til barn som er
under 8 ar.

Barn ma ikke leke med produktet.

Produktet kan benyttes av personer
med reduserte fysiske,

sansemessige eller mentale evner,
eller som har manglende erfaring
eller kjennskap til produktet, hvis de
overvakes av eller far oppleering i
sikker bruk av produktet og hvis de er
oppmerksomme pa farene knyttet til
dette.

* Koble produktet fra streamforsyningen
for alle operasjoner som angar

Montering, demontering og rengjaring.

e For dette produktet:
Les denne bruksanvisningen naye for
du bruker produktet.

* SIa av produktet straks etter bruk.

e |[kke etterlat produktet uten
overvakning nar det er i funksjon.

¢ Koble alltid mikseren fra
stremkontakten hvis den etterlates
uten tilsyn, fgr montering og

demontering av komponenter, og for
rengjering.

* Fgr du kobler til eller fra maskinen
kontroller at av/pa-bryteren er i av-
posisjon.

* Ta ut stremkabelen fgr du foretar
rengjering og ved eventuelle feil.

e La kaffemaskinen avkjeles for
rengjering.

e |kke bruk kaffemaskinen uten vanni
beholderen eller uten beholderen.

e La det vaere minst 3 cm mellom
kaffemaskinen og eventuelle side- eller
bakvegger, og la det veere minst 15 cm
over kaffemaskinen.

e Fare for forbrenning! Kaffemaskinen
blir varm og produserer varmt vann og
damp under bruk.

e Fare for forbrenning! Ikke ta pa
koppevarmeren mens produktet er i
bruk.

* Produktets overflater forblir veldig
varme etter bruk pa grunn av
gjenvaerende varme. Ikke ta pa
de varme overflatene for a unnga
brannskader.

e |kke bruk kaffemaskinen sammen med
deler eller tilbehgr til andre produkter.

* Bruk kun originale reservedeler fra
produsenten. Bruk av reservedeler
som ikke er anbefalt av produsenten
kan fere til brann, elektrisk stot eller
personskader.

e Sett kaffemaskinen kun pa flate og
torre overflater.

e Unnga a fukte eller sprute vaeske
pa kaffemaskinen. Ved kontakt
med vaesker ma du straks trekke
stremkabelen ut fra stikkontakten og
torke grundig: Fare for elektrisk stat!

e [kke bruk aggressive rengjgringsmidler
eller skarpe gjenstander for a rengjere
kaffemaskinen.

¢ Ikke foreta endringer pa produktet.
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e Forsgk aldri a slukke flammer/
branntillep med vann. SIa av
produktet, trekk ut stremkabelen og
dekk til flammen med et lokk eller et
brannteppe.

e Unnga at stremkabelen kommer i
kontakt med skarpe kanter.

e [kke plasser produktet over eller i
naerheten av tente gassbrennere eller
elektriske plater, inne i en ovn eller i
naerheten av varmekilder.

e [kke plasser produktet i naerheten av
kraner eller vasker.

2-2. TILTENKT BRUK AV MASKINEN

e Denne maskinen er egnet for
bruk i hjemmet til tilbereding av
espressokaffe med kaffeblanding, og
uttak av varmt vann og/eller damp, i
tillegg til varm melk.

* Brukeren ma ha lest og forstatt
instruksjonene i handboken, slik at
maskinen fungerer som den skal.

e Ved feil bruk ugyldiggjeres enhver
form for garanti, og produsenten
fraskriver seg alt ansvar for skader pa
personer og/eller gjenstander.

e Feil bruk er:
- all annen bruk enn hva som er
oppgitt;
- alle inngrep pa apparatet som er i
kontrast med anvisningene i denne
handboken,
- bruk etter a ha tuklet
med komponenter eller
sikkerhetsinnretninger;
- bruk av maskinen utendars.

2-3. INSTRUKSJONER FOR
HANDTERING ETTER ENDT LIVSSYKLUS
Elektriske apparater ma
ikke kastes sammen med
= husholdningsavfall. Apparater
med dette symbolet er underlagt
Direktiv 2012/19/EU Alle elektriske
og elektroniske apparater ma kastes
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separat fra husholdningsavfall, de ma
leveres til autoriserte innsamlingssteder
som er godkjente av staten. Ved riktig
kassering av apparatet unnga man
miljgskader og fare for menneskers
helse. For ytterligere

informasjon angaende kassering av
apparatet bes man ta kontakt med
lokale myndigheter, kontor med ansvar
for avfallshandtering, eller butikken der
apparatet ble kjapt.



3. BESKRIVELSE

3-1. BESKRIVELSE AV PRODUKTET
.Vannbeholder

. Passiv koppevarmer

. Manometer

. Bryter for damp/varmt vann

. Uttaksenhet

. Uttak damp/varmt vann

. Avtakbart koppebrett

. Filterholder

. Filter 1 kopp

10. Filter 2 kopper

11. Termopid

12. Kaffetamper

13. Strembryter on/off

13a. Lampe maskin slatt pa

14. Dampbryter

14a. Lampe: maskin ved temperatur
15. Bryter uttak kaffe/varmt vann
15a. Lampe: bryter uttak kaffe/varmt
vann

16. Membran filterpakning

17. Fascino filterholder

18. Maleenhet kaffe

OooNOOUTDdhWN =

4. BRUK

4-1. SETTE APPARATET | DRIFT

* Apne lokket pa vannbeholderen og
fyll beholderen (1) med kaldt, rent
vann og pass pa at du ikke overstiger
maksimalnivaet.

¢ Sla pa maskinen ved a sette ON/
OFF-bryteren (13) i posisjon «l». Nar
lampen (13a) lyser bekrefter den at
stremtilferselen er pa.

o Sett filterholderen (8 eller 17) i
uttaksenheten (5).

¢ Apne bryter for damp/varmt vann (4).

e Sett bryteren for uttak av kaffe/
varmt vann (15) i posisjon “I". Nar
det begynner & komme vann ut av
uttaket for damp/varmt vann (6), sett
bryter for uttak kaffe/varmt vann (15) i
posisjon “0” og steng bryteren (4).

Nar dette er utfert fortsett med skylling

av de innvendige kretsene:

e Plasser en beholder under
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kaffeuttakene og trykk pa tasten for
uttak av kaffe/varmt vann (14).

* Gjenta denne framgangsmaten 5
ganger.

e Nar skyllingen er fullfert vent til
maskinen nar driftstemperatur.

e Maskinen er klar til bruk nar
termostaten Termopid (11) nar
forhandsinnstilt temperatur 92 °C, som
er ideell temperatur for tilbereding av
kaffe (hvis du vil endre temperaturen
til Termopid felg instruksjonene i
avsnitt 4.5) og varsellampen (14a) lyser
fast.

For & unnga & matte gjenta disse
operasjonene anbefales kontroll
av vannivaet i beholderen (1) for
a unnga temming av maskinens
vannkrets. | tilfelle dette skjer,
ma de ovennevnte operasjonene
gjentas

Varsellampen for korrekt

0 temperatur (14a) fortsetter a sla
seg av og pa automatisk under
oppvarming. Nar maskinen er
slatt pa, vent i cirka 6 minutter for
ideell oppvarming fer tilberedelse
av fgrste kaffe, mens for de neste
tilberedelsene vil maskinen alltid
veere klar.

4-2. TILBEREDELSE AV ESPRESSOKAFFE

e Forsikre deg om at du har utfert alle
operasjonene som er angitt i avsnittet
4.1 “sette maskinen i drift".

e For 3 oppna en god espressokaffe
er det viktig a bruke en kaffe som er
av utmerket kvalitet, godt brent og
riktig malt. Espressokaffemaskin med
pumpe krever bruk av en finmalt
kaffe. Hvis kaffen er for grovmalt blir
resultatet en lite sterk kaffe og uten
skum (crema), hvis den er for finmalt
blir det mgrk og sterk kaffe med lite
skum (crema).
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¢ Det anbefales & male kaffen med en
kvern i det den skal brukes, da den
mister sin aroma innen kort tid.

e De varme koppene hjelper til
med a holde den nylagde kaffen
ved riktig temperatur; derfor
anbefales det a plassere koppene pa
koppevarmerbrettet (2) for de skal
brukes.

FORVARMING
e Kontroller at vannmengden i
beholderen (1) er tilstrekkelig.

o Sett filterholder (8 eller 17) i
uttaksenheten (5) med filter for en
kopp (9) eller for to kopper (10),
avhengig av hvor mange kaffe som
skal tilberedes.

¢ Sla pa hovedbryteren (13), lampen
som indikerer at maskinen er paslatt
(13a) lyser.

e Vent til maskinen nar driftstemperatur
for uttak av kaffe, lampen (14a) lyser.

TILBEREDELSE AV ESPRESSOKAFFE

e Ta ut filterholderen (8 eller 17), fyll
filteret med en eller to maleenheter
malt kaffe (en maleenhet for hver
kaffekopp), jevn ut og press kaffen
med tilherende stamper (12)

e Rengjer kanten pa filteret for
eventuelle kafferester og fest
filterholderen (8 eller 17) til
uttaksenheten (5). Flytt den mot hgyre
til den festes til selve enheten.

e Sett en eller to forvarmede kopper pa
brettet (7) under filterholderen.

¢ Sla pa bryteren kaffe/varmt vann
(15), kaffen renner ut fra tutene pa
filterholderen (8). Nar gnsket mengde
kaffe er kommet ut, avbryt uttaket
ved a bruke pa nytt bryteren (15) og la
filterholderen forbli festet.

e Fjern koppene og server kaffen med
en gang.




* Nar alle operasjonene er fullfert ta ut
filterholderen, tem ut kafferestene og
rengjor filterholderen med rennende
vann.

e Etter at du har slatt pa
maskinen anbefaler vi at du
venter cirka 6 minutter for &
oppna ideell temperatur for uttak
av den farste kaffen

* Vi anbefaler et uttak pa
maksimalt 30 sekunder.

o |kke bergr varme overflater
(beholder, enhet, filterholder,
damprer) for & unnga
brannskader.

e |kke fjern filterholderen under
kaffeuttak, dette for & unnga
mulige brannskader.

e |kke plasser hendene under
enheten og damprgret. Dette
fordi veesker og damp som
kommer ut er varme og kan fgre
til brannskader.

e |kke fjern kaffefilteret like
etter uttak av kaffe. Vent noen
sekunder slik at eventuelt
gjenverende trykk elimineres og
du unngar fare for brannskader.

4-3. UTTAK AV DAMP

e Dampen kan brukes til skumming
av melk til cappuccino, men ogsa til
oppvarming av drikker.

Veer oppmerksom! Fare for
forbrenning! | starten av uttaket
kan det oppsta korte sprut med
varmt vann. Uttaksrgret kan bli
varmt: unnga a ta direkte pa det
med hendene.

e Tilbered espressokaffe slik som angitt
i tidligere avsnitt, men bruk store
kopper.

* Med maskinen klar for kaffeuttak, for
damprgret over beholderen (7) og
apne bryteren “Varmt vann/damp”
(4) et gyeblikk, slik at rester av vann
kommer ut fra dampreret. Etter kort
tid kommer det kun ut damp.

e Nar det kommer kun damp ut, steng
bryteren damp varmt vann (4)

e Sett dampbryteren (14) i posisjon “I".

e Etter omtrent 15-20 sekunder og nar
lampen for korrekt temperatur (14a)

lyser, plasser beholderen fylt med kald
melk under damputtaket (6).

* Vri dampbryteren for uttak av damp
(4) langsomt mot klokkeretning slik at
damp kommer ut.

¢ Nar melkens volum er doblet fares
den helt i bunn for & varme melken til
60-65 °C.

¢ Nar du har oppnadd @nsket skum, vri
dampbryteren mot klokkeretning for a
avbryte damputtaket og sett pa plass
melkebeholderen.

e Sett dampbryteren (14) i posisjon “0".
e Tom melken i kaffen.

e Dampens trykk gker ved a vri pa
bryteren.

¢ Vianbefaler et uttak pa
maksimalt 60 sekunder.

e For tilberedning av mer kaffe fyll
kjelen med vann slik at det far korrekt
temperatur. | motsatt tilfelle kan
kaffen smaker brent.

e Sett en tom kopp pa brettet. Ikke sett
i filterholderen. Sett kaffebryteren
(15) i posisjon “I" og la koppen fylles
med vann. Nar koppen er full sett
dampbryteren (15) i posisjon “0". Na
kan du tilberede mer kaffe.

4-4. UTTAK AV VARMT VANN
e Forsikre deg om at du har utfert alle
operasjonene som er angitt i avsnitt
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4.1.

e Sett en beholder under uttaket damp/
varmt vann

* Apne bryteren (4) og sett bryteren
kaffe/varmt vann (15) i posisjon “I”. Pa
denne maten kommer det vann ut fra
uttak damp/varmt vann (6).

e Nar gnsket mengde vann er nadd sett
pa nytt bryteren kaffe/varmt vann (15)
i posisjon “0"” og steng bryteren (4).

e Etter uttak av varmt vann anbefaler
vi at du kontrollerer at det er vann i
beholderen (1).

4-5. JUSTERING AV KJELENS

TEMPERATUR

* Modellen LPSCSRO2 er utstyrt med en
Termopid (11).

e Funksjonen til Termopid er a regulere
temperaturen i kjelen.

e Termopid er innstilt fra produsenten
til 92 °C.

e For justering gjor falgende:

- trykk pd tasten @] . Nér teksten
“PRG" vises pa displayet trykker man
pa tasten [g]
- nar displayet viser kjelens
temperatur, still inn med tastene [
og gnsket temperaturverdi. Den
skal veere mellom minst 80 °C og maks
120 °C.

- 3 sekunder etter siste trykk er data
lagret og displayet viser temperaturen.

Hvis temperaturen stilles inn til
en for hgy terskel, vil displayet
begynne a blinke under
forespgrsel om uttak.
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5. RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

* For det utfgres rengjering og
vedlikehold ma du ta stremledningens
stgpsel ut av kontakten uten a trekke i
ledningen.

e [kke legg kaffemaskinen i vann eller
andre vaesker.

¢ La kaffemaskinen avkjeles for

rengjaring.

RENGJ@RING AV FILTERE OG

FILTERHOLDERE
¢ Kontroller ofte hullene i filtrene for &

fierne eventuelle kafferester.

e Gjor klar cirka en liter kokende vann

med fire teskjeer rengjgringsmiddel
for kaffemaskin i en egnet beholder
og legg oppi filter og filterholder i
20-30 minutter. Skyll deretter godt i
rennende vann.

RENGJ@RING AV DAMPR@R

e For a unnga a endre smaken til drikken

som skal oppvarmes og tilstopping av
hullet i enden av damprgret (6), ma du
etter hver bruk vri dampbryteren slik
at litt damp kommer ut og melken som
erigjenirgret renner ut.

e Deretter rengjer ngye anordningen

med en fuktig klut.

RENGJORING AV HOVEDDELEN

For a bevare de utvendige overflatene i

god stand, ma de rengjgres

regelmessig etter bruk. La dem kjgle seg
ned ferst. Rengjer med en myk og fuktig
klut.



6. ARSAKER TIL MANGLENDE DRIFT ELLER DRIFTSFEIL

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Maskinen fungerer ikke og
strembryterens varsellampe

lyser ikke

Strembryterens varsellampe
lyser og vannet varmes

ikke

Det kommer ikke kaffe ut

under uttak

Hey lyd fra pumpen

Kaffen fares ut for raskt

NouAw

1. Stremmangel

2. Stremledningens stepsel

er ikke korrekt tilkoblet

3. Stremledningen er skadet

1. Driftstermostatene virker

ikke
2. Motstanden er avbrutt
eller defekt

1. Det mangler vann i
beholderen

. Den malte kaffen er for
finmalt

. For stor mengde kaffe

N

. Kretsen er ikke fylt pa
. Dusjsilen er skitten

1. Det mangler vann i
beholderen
2. Pumpen er ikke klar

. Den malte kaffen er for

grovmalt

. Utilstrekkelig mengde

kaffe

. Utilstrekkelig pressing av

kaffen

. Gammel eller uegnet

kaffe.
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. Kaffen er for mye presset
Dampbryteren er aktivert

—_

. Sla pa stremmen

2. Sett stremledningens
stopsel skikkelig i
kontakten

3. Kontakt SERVICESENTER

for utskifting

1. Kontakt SERVICESENTER
2. Kontakt SERVICESENTER

. Fyll vann pa beholderen

. Bytt ut med grovere malt
kaffe

. Reduser mengde kaffe i

filteret

Press kaffen mindre

Sla av dampbryteren

. Se avsnitt 4.1

. Rengjor eller skift ut
dusjsilen

N —

Nouhs w

=

. Fyll vann pa beholderen
2. Se avsnitt 4.1

1. Malingsgraden ma vare
finere

2. @k mengde kaffe

3. Press kaffen mer

4. Bytt kaffe



Kaffen fgres ut drapevis

Kaffen kommer ut mellom
kjelen og filterholderen

Det dannes ikke skum
(crema) pa kaffen

Kaffen kommer ut for kald

Kaffen feres ut for varm

Maskinen utfgrer ikke damp

1. Den malte kaffen er for
finmalt

2. For stor mengde kaffe

3. Kaffen er for hardt
presset

1. Filterholderen er ikke
korrekt satt pa plass

2. For mye kaffe i filteret

3. Filterholderens kant er
ikke rengjort

4. Pakningen er slitt

1. Kaffeblandingen er ikke
egnet for maskintypen

2. Feil malingsgrad

3. Utilstrekkelig mengde
kaffe

1. Maskinen var ikke ved
korrekt temperatur

2. Manglende forvarming av
filterholder

3. Forhandsoppvarming av
kopper er ikke utfart

4. Termostaten fungerer
ikke innenfor optimale
verdier

5. Trykkbryteren (11)
fungerer ikke innenfor
optimale verdier

=

. Trykkbryteren (11)
fungerer ikke innenfor
optimale verdier

—_

. Kretsen er ikke fylt pa

2. Hullet i enden av
damprgret er tilstoppet

3. Det mangler vann i
beholderen

4. Turbodamp-anordningen

er ikke riktig tilkoblet
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1. Malingsgraden ma veere
grovere

2. Reduser mengde kaffe

3. Press kaffen mindre

1. Sett den korrekt pa plass.

2. Reduser mengde kaffe

3. Fjern kafferestene fra
kantene pa filterholderen
rengjer pakningen.

4. Kontakt SERVICESENTER

1. Bytt kaffe

2. Juster kaffens malingsgrad
3. @k mengde kaffe og press
den skikkelig

1. Felg indikasjonene angitt i
avsnitt 4.1 - 4.2

2. Filterholderen ma varmes
samtidig med vannet, se
avsnitt 4.1

3. Varm koppene skikkelig
pa tilherende koppevarmer
(2)

4. Kontakt SERVICESENTER.
5.Still inn verdiene til
Termopid

1. Still inn verdiene til
Termopid

1. Se avsnitt 4.3 - uttak av
damp

2. Rengjor hullet ved hjelp
av en nal

3. Se avsnitt 4.1

4. Sett pa plass turbodamp-
anordningen
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