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Gentile cliente,

la ringraziomo per aver acquistato un
nostro prodoto, costruito sec le ultime

innovazioni tecnologiche. Seguendo scrupo-
losamente le semplici operazioni riguardan
ti l'uso corretto del nostro in confor-
mita alle prescrizioni essenziali di sicurezzo
indicate nel presente manuale, potrd oftene-
re il massimo delle prestazioni e verificare la
notevole affidabilitd di questo prodotto nel
corso degli anni. Qualoro dovesse riscontro-
re anomalie nel funzionamento sem-
pre contare sullo rete dei Centri di
Assistenza che fin d’ora sono a Sua disposi-
zione.

English

@

Dear Customef,
tho for choosing one of our pro-
ing the most up-to-date tech-
nology By cor:itlly followmg the simple
operating instructions in this manual, which
ensure compliance with basic so regulo
fions, you will obtain the best
and enjoy the remarkable reliability of lhls
product over the years. Our network of
Service Centres is al your hull disposal should
you require any assistance with the product.

Francais

F 2

Cher client,

Nous nous félicitons de ce que vous ayez
acheté I'un de nos produits, construits selon
les derniéres nouveautés technologiques. En
suivant aftentivement les indications conte-
nues dans le manuel, vous pourrez I'utiliser
correctement et conformément oux consi-
gnes de sécurité essentielles. Au fil des
années, ce uuf restera ficble et il goran-
tira les meil performances.

En cas de prob|émes de fonctionnement,
adressez-vous & l'un de nos centres Aprés-
Vente qui se tiennent & volre disposition.

Deutsch

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, @
wir danken lhnen, doBB Sie unser Produkt
gekauft haben,das nach dem letzten Stand
der Technik lconznpoeﬂ und gebaut wurde.
Wir bitten Sie, die vorliegenden
Gebrauchsanweisungen zur vorschriftsmafi-
gen Verwendung des Gerdtes in Uberein-
stimmung zu den wichfigsten einschlagigen
Bestimmungen zum Unfollschutz oufmed(
sam durchzulesen. Bei genauer Beachtung
der vorliegenden Gebrauchsanweisungen
werden Sie und lhre Gaste mit diesem Gerét
viel Freude haben. Und noch etwas sollten
Sie wissen: Sollten entgegen aller
Erwartungen, auch lange Zeit nach dem
Kauf lhrer Maschine, Storiingen gleich wel-
cher Art aufireten, so wird lhnen unser
Kundendienst gerne weiterhelfen,

Espaiiol

E

Estimado cliente,

le ogrodecemos ante todo el haber compra-
do un producto nuestro, construido en base
a los vltimas novedades bcnolé?icos.
Siguiendo escrupulosamente las simples
operaciones respecto al debido uso de nue-
stro producto y en conformidad a las pre-
scripciones indispensables de sogundod
indicadas en el presente manual del usuario,
Usted podra dnsz'utor de maximas prestacio-
nes conslatando con el pasar de los afos la
Sran confiabilidod de todos nuentros pro-

Decuolqummonemyaneloasodeeocon
trar un mal funcionamiento, Usted podra
contar con una red de Centros de Asistencia
que desde ya estan a Su disposicion.



Prima della messa in funzione, leggere atten-
tomente il manuale di istruzioni.

Before using the machine, please carefully
read the instruction manual,

Avant la mise en service, lire attentivement le
manvel d’instructions.

Vor Inbetriebnohme der Maschine die vorlie-

gende Bedienungsanleitung bitte aufmerksam
durchlesen.

Antes de la puesta en marcho, leer atenta-
mente el manual de instrucciones.

Attenzione! Togliere I'alimentazione elettrica
’ quando la macchina non viene usata e prima

di procedere alla sva pulizia.

Warning! Unplug the machine when not in use

or before any cleaning operations.

Attention! Débronchez Ialimentation éleciric

lorsque vous ne utilisez pas la machine et

avant de procéder @ son nettoyage.

Wichtig! Wenn die Maschine abgestellt wird

sowie vor der Reinigung der Maschine immer

den Netzstecker ziehen.

Atencién! Desconectar la alimentacion eléctri-

ca cuando no se utiliza la méquina y antes de

proceder a su limpiezo.

Attenzione! Superfici calde
@ Worning! Hot surfoces.
Attention! Surfaces choudes.
Achtung! Heif3e Oberflachen
Atencién! Superficies calientes.

Attenzionel Operazioni particolarmente
importanti e/o pericolose.
Warning! Particulady important and/or dan-
gerous operations.
Anention! Opérations particuliérement impor-
fantes et/ou dangereuses
Achtung! Besonders wichtige und/oder poten-
tiell gefshrliche Handlungen.
Atencién! Operaciones particularmente
importfantes y/o peligrosas.

Importante! Interventi necessari al buon fun-
zionamento.

Important! Measures required for proper ope-
ration.

Important! Interventions nécessaires au bon
fonctionnement.

Wichtig! Fir den einwandlreien Belrieb erfor-
derliche Wartungsmaf3nchmen.

Importantel Intervenciones necesarias paro
un buen funcionamiento.

Interventi che possono essere svolfi a cura del-
Futente.

Operations that may be carried out by the user.
Interventions pouvant étre effectuées par
I'utilisateur.

Wartungseingriffe die der Benutzer ausfihren
kann.

Intervenciones que puede efectuar el usuario.

Interventi che devono essere svolti esclusiva-
mente da un tecnico qualificato.

Operations that can only be carried out by o
qualified technician.

Interventions devant étre effectuées exclusive-
ment par un technicien qualifié.
Wartungseingriffe, die ausschlieBlich von
einem qualifizierten Techniker durchgefihrt
werden dirfen.

Intervenciones que deben ser reclizadas
exclusivamente por un técnico cualificad
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1 = INTRODUZIONE AL MANUALE

Il presente manuale di istruzioni & parte integrante della macchina, va letto

aftentamente e deve essere sempre a disposizione per eventuali consultazioni;

va conservato per tutta la durata operativa della macchina.

In caso di smarrimento o deterioramento potrete richiedere un nuovo manuale

ad un CENTRO DI ASSISTENZA autorizzato.

All'interno vi sono le informazioni relative all’'uso corretto dello macching, alla

pulizia, olla manutenzione e fornisce importanti indicazioni per lo svolgimento

di operazioni do effettuarsi con particolare attenzione e per eventuali rischi

residui.

Il manuale rispecchia le innovazioni tecnologiche al momento della sua reda-

zione; il costruttore si riserva il diritto di apportare tutte le modifiche tecniche

necessarie ai propri prodotti e di aggiornare i manuali senza I'obbligo di rive-

dere anche le versioni precedenti.

LA PAVONI S.p.A. declina ogni responsabilita per eventuali danni che

possano direttamente od indiretamente derivare a persone o cose in conse-

guenza:

- dello mancata osservanza di tutte le prescrizioni delle vigenti norme di sicu-
rezzo;

- un'installozione non corretta;

- difetti di alimentazione;

- uso improprio o non corretto della macching;

- uso non conforme a quanto specificato nel presente manuale;

- gravi carenze nella manutenzione;

- modifiche sulla macchina o qualsiasi intervento non autorizzato;

- utilizzo di ricambi non originali o specifici per il modello;

- inosservanza totale o anche parziale delle istruzioni;

- eventi eccezionali.

2 - FUNZIONE DELLA MACCHINA

Questa macchina & odatta alla preparazione domestica di caffé espresso con
miscela di caffé, al prelievo ed all'erogazione di acqua calda e/o vapore, e
preparazione di latte caldo.

LUespresso viene preparato facendo filtrare dell'ocqua, softo pressione ed alla
giusta temperatura, aftraverso le polveri di caffé precedentemente macinato.

L'vtilizzatore deve aver letto attentamente e ben compreso le istruzioni conte-
nute nel manuale, in modo da fare funzionare correttamente la macchina.
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2.1 - DESTINAZIONE D'USO DEUA MACCHINA

Il modello CELLINI & in grado di erogare:

- bevande a base di coffé in grani macinato

- acqua calda e vapore acqueo per la preparazione ed il riscaldamento di
bevande e latte caldo

- bevande a base di latte e caffe

3 - AVVERTENZE DI SICUREZZA

L'utilizzatore deve attenersi alle norme di sicurezza vigenti nel Paese dove la
macchina viene utilizzata, olire alle regole dettate dal comune buon senso ed alle
prescrizioni contenute nel presente manuale.

Per garantire il corretto funzionamento della macchina ed il mantenimento nel
tempo delle sue caratteristiche, si consiglic di verificare le giuste condizioni
ambientali (la temperatura ombiente deve essere compresa fra 5° e 35° C),
evitando I'utilizzo dello macchina in luoghi dove vengono usati getti di acqua o in
ambienti esterni sottoposti ad agenti atmosferici (sole, pioggia, ecc.).

Dopo aver tolto la macchina dall'imballo, assicurarsi che lo stessa sia intatto e
non abbia subito danneggiaomenti.

| componenti dell'imballaggio devono essere consegnati negli appositi centri di
smaltimento e in nessun caso lasciati incustoditi o alla portata di bambini, animali
o di persone non autorizzate. .

Prima della messa in funzione della macchina, verificare che la tensione di
alimentazione specificata nello targhetta dati posta sotto la base della macchina
sia quello in uso nel Paese.

Collocare la macchina in un luogo sicuro, su una base solida, lontano da fonti di
calore e dalla portata dei bambini.

Verificare, prima dell’'vso della macching, che la quantita d'acqua fredda conte-
nuta nel serbatoio non sia al di sotto del livello minimo e che il volantino rubinetto
vapore sia chiuso.

Ok P

Prima di collegare e scollegare la macching, assicurarsi che l'interruttore di
accensione sia in posizione spenta.

Disinserire la spina dolla presa di corrente quando la macchina non viene usata
e prima di procedere alla sua pulizia senza tirare il cavo di alimentazione.

©)
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Non usare lo macchina se non funziona correttamente o se il cavo di alimenta-
zione o lo spina sono stati danneggiati; si raccomanda di sostituire il cavo di
alimentazione o di for controllare la macchina da un CENTRO DI ASSISTENZA
autorizzato.

Non toccare le superfici calde (gruppo, scaldatazze, portafiltro, lancia vapore)
per evifare scottature.

Non togliere il portofilro durante I'erogazione del caffé, per evitare possibili

Non mettere assolutamente le mani sotto il gruppo e la lancia vapore,
poiché i liquidi o il vapore erogato sono surriscaldati e possono provocare
ustioni.

Dopo 'erogazione del caffé non togliere immediatamente il portafiltro, attendere
alcuni secondi per favorire I'eliminazione dell'eventuale pressione residua, onde
evitare possibili ustioni.

Fare attenzione a non fare funzionare la macchina senz’acqua, per non danneg-
giare la resistenza.

Per evitare danni utilizzare solo accessori o ricambi omologati dal costruttore.

Nel caso di guasti o imperfetio funzionamento della macchina spegnere la stessa
evitando qualsiasi manipolazione e rivolgersi ol CENTRO DI ASSISTENZA auto-
rizzato per sosfitvire eventualmente con ricambi originali le parti usurate o
danneggiate.

Quoalora vengano effettuati interventi di riparazione non autorizzati sulla
macchina o vengano ufilizzati ricambi non originali, vengono a decadere le
condizioni di garanzia e perfanto lo ditta costrutirice si riserva il diritto di non
riconoscerne piu la volidita.

Non usare la macchina in ambienti esterni.

Non usare la macchina per allro uso che non sia quello per cui & stata costruita.

Per evitare incendi, scoriche eletiriche e danni personali non immergere la
macchina nell’acquo, il cavo di alimentazione o altri componenti eleftrici.

In caso di incendio utilizzare estintori od anidride carbonica (CO2). Non utiliz-
zare acqua o estintori a vapore.

OO



Italiano

Prima di qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione, disattivare la macchina
portando l'interruttore di accensione nella posizione di spento e togliere la spina
dalla presa di corrente senza tirare il cavo di alimentazione, ed attendere che si

raffreddi.

Per la pulizia non usare alcool o solventi, abrasivi o detergenti, é sufficiente un
panno morbido inumidito con acqua.

3.1 = USO IMPROPRIO

In caso di uso improprio decode ogni forma di garanzia ed il costruttore declina
ogni responsabilita per danni a persone e/o cose.

E’ da considerarsi uso improprio:
- qualsiasi utilizzo diverso da quello dichiarato;

- qualsiasi intervento sulla macchina che sic in contrasto con le indicazioni
riporfate in questo manuale,

- qualsiasi ufilizzo dopo manomissioni a componenti o ai dispositivi di sicu-
rezza;
I'utilizzo della macchina in ambienti esterni.

3.2 - RISCHI RESIDUI

L'utilizzatore non pué essere profetto contro il getto diretto di vapore o acqua
calda, quindi durante le manovre usare la massima cautela per evitare scotta-
ture o ustioni.

Lo ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a cose, persone o

animali causati da eventudli interventi sulla macchina di persone non qualificate
o non autorizzate a queste mansioni.

OO
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4 - SCHEMA E CARATTERISTICHE TECNICHE
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1. Interruttore generale
2. Interruttore vapore
3. Interruttore caffé/acqua calda
4. Spia di accensione
5. Indicatore pressione pompa
6. Indicatore macching pronta
7. Volantino erogazione vapore/acqua calda
8. Llancia vapore
9. Dispositivo turbo vopore (intercombiabile)
10. Serbatoio acqua (estraibile)
11. Coperchio imbuto caricamento acqua
12. Piastra scoldatazze attiva
13. Gruppo erogazione caffé
14. Guarnizione soffocoppa
oltezza mm. 385

Dimensioni: lo mm. 235

: pr mm. ' 3935
&%‘w 125
Pressione mox pompo: 14 Bor
Potenzo assorbito max: 1350 Watt
Tempo medio riscoldomento: 2. minyti
Alimentazione: 23632:0\(60“5&1;_
Cavo glimentazione: 1500 mm
AR di servizio per
Protezion ;m & scurezo

15.
16.
17.
18.
19.
. Filtro una tozza
21.
. Pressino
23.
24.
25.
26.
27.
28.

Flangia doccetta
Spruzzatore
Doccetta

Vite fissaggio
Portafiltro

Filtro due tazze

Misurino

Bacinella recupero acqua
Tubo di decompressione
Griglia appoggia tazze
Cappuccino Automatic

Cavo alimentazione estraibile

O
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5 - ALACCIAMENTO ELETTRICO

Attenzione! Prima di procedere all allacciamento eletirico, bisogna accerfarsi che la
tensione di rete corrisponda alle caratteristiche indicate nella targhetta dati posta sot-
to la base della macchina.

6 - PRIMA MESSA IN SERVIZIO

Attenzione: si consiglia di seguire le seguenti operazioni ogni volta che la macchina
viene usata per la prima volta o dopo un lungo periodo di inutilizzo.

Controllare che il serbatoio acqua (10) sia posizionato corretiamente nell apposito al-
loggiamento e che il tubo in silicone, di aspirazione dell'acqua, cada allinterno del
serbatoio stesso.

Togliere il coperchio (11) dell'imbuto per il caricamento dell'acqua e con un conteni-
tore idoneo versare acqua fredda nel serbatoio (10) attraverso I'imbuto di caricamen-
fo posto al termine della piastra scaldatazze (12) (fofo 1).

foto 1 foto 2

In fase di riempimento dell’acqua non superare il riferimento superiore del livello, vi-
sibile sul frontale alla sinistra del serbatoio (10).

Riposizionare il coperchio (11).
Controllare che gli interrutiori 1-2-3 siano nella posizione di spento.

Inserire il cavo di alimentazione (28), in dotazione alla macchina, nell’apposita pre-
sa collocata sul retro della macchina e collegare la spina dello stesso ad una presa di

0O
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corrente fissa, munita di messa a terrg, evitando che il cavo si attorcigli e che penda
dal piano di appoggio.

Azionare l'interrutiore generale (levetta/pulsante) (1), si illuminera la spia di accen-
sione (4) ad indicare che la macchina & in funzione.

Collocare un recipiente vuoto sotto il gruppo erogatore (13) senza inserire il portafiltro e
azionare |'interrutiore caffé/acqua calda, (levetta/pulsante) (3) nella posizione di acceso.

La pompa si aftiva e dopo alcuni secondi I'acqua comincerd a scendere dal gruppo
erogatore (13), lasciare scorrere I'acqua senza riempire il recipiente e riportare l'in-
terruttore caffé/acqua calda (3) nella posizione di spento.

Attenzione: I'acqua fuoriesce ad una temperatura intorno ai 90° C. L'operatore deve
plmbmosﬂnmamdwmtekopamupermmbhum

La macchina a questo punto é pronta per I'uso; la lancetta dell’indicatore (6) si stabi-

lizzera nella parte verde della scala ad indicare che la macchina é pronta per il nor-
male funzionamento (circa 5 minuti).

Il serbatoio acqua (10) puo essere riempito anche secondo le seguenti modalita (foto 2):

- fogliere il portafiliro (19) dal gruppo erogazione (13) con un movimento da destra
a sinistra.

- Sfilare la bacinella recupero acqua (24) unitamente alla griglia appoggiatazze
(26) dalla base della macchina fecendola scivolare verso Ialto.

- Rimuovere il serbatoio dell'acqua (10) facendolo scivolare in avanti .

- Riempire il serbatoio con acqua fredda fino al riferimento superiore del livello, po-
sto sulla sinistra del serbatoio.

- Rimettere il serbatoio dell'acqua nell'apposito alloggiomento, assicurandosi che il
tubo in silicone di aspirazione dell’acqua cada all interno del serbatoio stesso.

- Rimettere il portafiliro nel gruppo erogazione.
Nel caso non scendesse acqua dal gruppo erogatore (13) procedere come segue:
- collocare un recipiente sotto il dispositivo turbo vapore (9).

- Ruotare il volantino erogazione vapore (7) in senso antiorario per aprire il rubinet-

OO
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to vapore e azionare |'interruttore vapore (2) e I'interruttore caffé/acqua calda (3)
nella posizione di acceso per attivare la pompa.

Dopo alcuni secondi comincera ad uscire acqua dal dispositivo turbo vapore (9), la-
sciare uscire una quantita di acqua corrispondente a circa una tazza; chiudere il vo-
lantino erogazione vapore (7) in senso orario e riportare l'interruttore caffé/acqua
calda (3) e l'interruttore vapore (2) nella posizione di spento.

A questo punto la macchina sard pronta per il normale funzionamento.

Attenzione: unicamente all’atto della prima messa in servizio consigliamo di introdur-
re nel serbatoio acqua (10) una soluzione di acqua con due cucchiaini di bicarbona-
to sciolti completamente nell’acquao, allo scopo di pulire il circuito da eventuali impu-
ritd; risciacquare il serbatoio acqua (10) e ripetere le operazioni della messa in servi-
zio con acqua fresca per eliminare i residui del bicarbonato.

Avvertenza: la macchina durante I'accensione impiega circa 5 minufi per raggiungere la
fase di riscaldomento ideale. Durante la fase la lancetta dell'indicatore (6) (foto 3) si posi-
zionera gradualmente nella parte verde della scala, fino a stabilizzarsi raggiunta la tem-
peratura ideale; a questo punto |'erogazione del caffé polra essere fatta in successione .

Attenzione: per evitare di danneggiare la pompa di alimentazione non attivare mai
la macchina senz’acqua nel serbatoio; eventuali danni riscontrati alla pompa per
un uso scorretto della stessa non saranno coperti dalla garanzia.

7 - PREPARAZIONE DELL'ESPRESSO

Per oftenere un oftimo caffé espresso & importante utilizzare un caffé di ottima quali-
ta, ben torrefotio e correttamente macinato.

La macchina per caffé espresso a pompa richiede I'utilizzo di una miscela macinata

fine; se la macinatura & troppo grossa si otterranno caffé chiori e leggeri e senza cre-
ma, se & troppo fine caffé scuro e forte con poca crema.
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Si consiglia di macinare il caffé con un macinino @ macine al momento dell’utilizzo in
quanto, una volta macinato, perde entro breve fempo le sue capacita aromatiche.

Le tazze calde contribuiscono a conservare alla giusta temperatura il caffé oppena eroga-
to; si consiglia perfanto di collocare le tazze prima dell uso sulla piastra scaldatazze (12).

Controllare che la quantita di acqua nel serbatoio (10) sia sufficiente.

Inserire il portafiltro (19) nel gruppo erogazione caffé (13) con il filtro per una tazza (20)
o per due tazze (21), a seconda del numero di caffé da preparare e fissarlo ruotandolo,
da sinisira verso destra, fino al suo bloccaggio, in modo da poterlo preriscaldare.

Azionare l'interrutiore generale (levetta/pulsante) (1), si illuminera la spia luminosa
di accensione (4) che segnala la macchina in funzione.

Attendere che la lancetta dell'indicatore (6) (foto 3) si posizioni gradualmente nella
parte verde della scala per raggiungere la temperatura idecle di funzionamento (cir-
ca 5 minuti).

Togliere il portafiltro (19), riempire il filtro con uno o due misurini di caffé macinato (un
misurino per ogni tazza di caffé) (foto 4), livellare e premere il caffé con I'apposito
pressino (22), senza premere troppo (fofo 5).

Ripulire con il palmo della mano il bordo del filtro da eventuali residui di coffé ed ag-
ganciare il portafiliro (19) ol gruppo erogazione caffé (13) e ruotarlo verso destra fi-
no al suo bloccaggio per fissarlo al gruppo stesso.

Collocare sulla griglia appoggiatazze (26), sotto il portafiltro, una o due tazze preri-
scaldate.

Azionare I'interrutiore caffé/acqua calda (levetta/pulsante) (3), il caffé iniziera ad usci-
re dai beccucci del portafiliro (19); raggiunta la dose di coffé desiderata interrompere |'e-
rogazione agendo nuovamente sull'interruttore (3) e lasciare il portafiltro agganciato.

Attenzione: il caffé durante I'erogazione esce dai beccucci del portafiltro od una fem-
peratura di 75-85° C, operare con cautela per evifare scottature o possibili ustioni.

Togliere le tazze e servire immediatamente il caffe.
La macchina é dotata di una elettrovalvola anti gocciolamento per eliminare la mag-
gior parte del gocciolio che si verifica dal gruppo erogazione; tuttavia, dopo I'eroga-

zione del coffé, & normale un leggero gocciolamento a causa dei fondi bognati con-
tenuti nel portafiliro.
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Quando si attiva l'interrutiore caffé (3) la lancetta dell indicatore pressione pompa (5)
si portera rapidamente nella zona verde della scala e ritornera a zero quando verra
interrotta I'erogazione del caffeé (fofo 3).
Per la preparazione di altri caffé rimuovere lentomente il portafiltro dal gruppo ero-
zione, ruotandolo verso sinistra fino allo sganciamento, agire con precauzione
perché il portafiltro & caldo e sara rimasta acqua sui fondi di caffé; rimosso il porta-
filtro si verifichera uno sgocciolamento dovuto alla pressione dell’ acqua nel sistema.
Togliere i fondi dal filtro e ripetere le operazioni come sopra descritto.

Attenzione: quando l'interrutfore vapore (2) é nella posizione per erogare vapore,
il circuito non consente |’ ione del caffé in tazza.

8 — PREPARAZIONE DELL'ESPRESSO CON LE CIALDE

La cialda di caffé in carta contiene |'esatta quantita per una tazza di espresso.

Per la preparazione dell’espresso con la cialda procedere come segue:

- posizionare nel portafiliro (19) esclusivamente il filtro per una tazza (20)

- inserire la cialda in carta nel filtro maneggiandola con cura, per evitare di danneggiaria

- inserire il portafiliro (19) con il filtro e la cialda nel gruppo erogazione caffe (13) e
ruotarlo da sinistra verso destra, fino ol suo bloccaggio

- collocare una tazza sotto il portafiltro e azionare I'interruttore caffé/acqua calda
(levetta/pulsante) (3) sulla posizione di acceso, I'espresso iniziera ad uscire dai
beccucci del portafiltro; raggiunta la dose di coffé desiderata interrompere |'eroga-
zione agendo nuovamente sull’interrutiore (3) e lasciare il portafiltro agganciato.

9- EROGAZIONE ACQUA CALDA
Verificare il livello dell'acqua contenuto nel serbatoio (10), che non deve scendere al

disotto del livello minimo.

Attenzione: |'acqua erogata fuoriesce ad una temperatura intorno ai 90° C, opera-
re con estrema cautela per evitare possibili ustioni.
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Azionare l'interruttore generale (1) nella posizione di acceso, si illuminera lo spia di
accensione (4) ad indicare che la mocchina é in funzione.

Attendere che la lancetta dell indicatore (6) si posizioni gradualmente nella parte verde
della scala per raggiungere dopo circa 5 minuti la femperatura idecle di funzionamento.

Collocare un contenitore sotto il dispositivo turbo vapore (9) ed azionare l'interrutto-
re vapore (levetia/pulsante) (2) nella posizione di acceso, per evitare erogazioni dal
portafiltro non volute.

Azionare l'interrutiore caffé/acqua calda (levetta/pulsante) (3) sulla posizione acce-
so e ruotare lentamente il volantino erogazione vopore/acqua calda (7) in senso an-
tiorario per consentire |'erogazione di acqua calda.

Ottenuta la quantita di acqua calda desiderata, ruotare il volantine erogozione vapo-
re (7) in senso orario per interrompere |'uscita dell’acqua ed azionare gli interruttori
(2) e (3) sulla posizione di spento per interrompere |'erogazione.

Attenzione: per il corretto funzionamento della macchina si consiglia di limitare I'e-
rogazione ad un massimo di 60 secondi.

9.1- RIPRISTINO EROGAZIONE CAFFE’

Se dopo I'erogazione di acqua calda/vapore si desidera procedere alla preparazio-
ne del caffé, bisogna riportare la macchina alla corretta temperatura per il normale
funzionamento, per evitare che I'espresso assuma il gusto del caffé bruciato. Senza
inserire il portafiliro (19), posizionare sulla griglia oppoggiatazze (26), sotto il grup-
po erogazione caffé (13), una tazza vuota; azionare l'interruttore caffé/acqua calda
(3) sulla posizione di acceso, far defluire I'acqua fino a riempire la tazza e riportare
I'interruttore (3) nella posizione di spento.

A questo punto si pud procedere all‘erogazione del caffé come descritto al paragrafo 7.

10 - EROGAZIONE DEL VAPORE

Attenzione: I'operatore non é protetfo contro il getto diretto di vapore, prestare la
massima attenzione durante le operazioni per evitare scottature.

Controllare che nel serbatoio acqua (10) ci sia regolarmente acqua ed effettuare tutie le
manovre previste per portare la macchina alla condizione di normale funzionamento.
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Azionare |'interruttore vapore (2) nella posizione di acceso, la lancetta dell indicato-
re (6) si posizionera nella zona blu della scala che contraddistingue il raggiungimen-
to della corretta temperatura per I'erogazione del vapore.

Collocare il contenitore con la bevanda da riscaldare sotto il terminale del dispositivo
turbo vapore (9), avendo I'avvertenza di spostare leggermente verso I'esterno la lan-
cia vapore (8) per favorire l'introduzione della lancia nel contenitore.

Prima di scaldare qualsiasi bevando, for uscire con cautela un po’ di vapore dal dispositi-
vo turbo vapore (9) operando sul volantino erogazione vapore (7) in senso antiorario, per
eliminare l'eventuale condensa presente all interno del circuito; successivamente aumento-
re 'apertura del volantino per consentire la fuoriuscita della quantita di vapore desidera-
ta. Al termine dell' operazione chiudere il volantino erogazione vapore in senso orario e ri-
portare ' interrutiore vapore (2) nella posizione di spento (per il corretto funzionamento del-
lo macchina si consiglia di limitore I'erogazione ad un massimo di 60 secondi).

Attenzione: se l'interruttore vapore (2) non viene riportato nella posizione di spen-
to, il circuito non consente I’ ione del caffé in tazza.

Per ripristinare subito I'erogazione di un alfro caffe’ ripetere le operazioni del para-
grafo 9.1.

11 - PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO

11.1 - PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO CON IL DISPOSITIVO TURBO VAPORE
Il turbo vapore consente la realizzazione del cappuccino all italiana con la massima focilita.,
Dopo aver preparato I'espresso nella tlazza per cappuccino ed aver eseguito futte le
manovre per il raggiungimento della corretta temperatura per I'erogazione del vapo-

re, operare come segue:

- aprire e chiudere brevemente per due o tre volte il volantino erogazione vapore/ac-
qua calda (7) finché dal dispositivo turbo vapore (9) uscira solo vapore

- introdurre il latte freddo in un contenitore alfo e siretto, riempito a meta
- immergere il dispositivo turbo vapore (9) nel latte fino a toccare quasi il fondo del
contenitore e ruotare lentamente il volantino erogazione vapore (7) in senso antio-

rario; successivamente aprire completamente il volantino per consentire |'uscita in
grande quantita di vapore per porfare il latte quasi all’ebollizione

@0



Italiano

- alzare ed abbassare alternativamente il contenitore a volantino aperto, fino a sfio-
rare la superficie del latte per qualche secondo, fino ad oftenere la montatura. Una
volta oftenuta la montatura ruotare in senso orario il volantino erogazione vapore
per interrompere |'uscita del vapore e riportare l'interruttore vapore (2) nella posi-
zione di spento.

Per oftenere il cappuccino aggiungere al caffé caldo realizzato nell‘apposita tazza il
latte caldo montato.

Attenzione: non mefttere assolutamente le mani sotto il dispositivo turbo
vapore durante |'erogazione perché il liquido é surriscaldato e pué provocare
ustioni.

Attenzione: per il corretto funzionamento della macchina si consiglia di limitare I'e-
rogazione ad un massimo di 60 secondi.

Dopo ogni erogazione & necessario pulire 'esterno ed il foro del terminale del dispo-
sifivo turbo vapore (9) dai residui del latte con un panno umido.

Per ripristinare subito I' ione di un altro caffe’ ripetere le operazioni del para-
grafo 9.1.
11.2 - PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO CON CAPPUCCINO AUTOMATIC

La sostituzione del dispositivo turbo vapore (9) con il Cappuccino Automatic (27) de-
ve avvenire prima dello messa in servizio.

Le operazioni da svolgere sono le seguenti:
- accertarsi che il volantino erogazione vapore/acqua calda (7) sia chiuso

- allentare la ghiera filettata superiore (A) del turbo vapore (9) (fofo 6), ruotandola in

senso antiorario
- sfilare il dispositivo turbo vapore (9) dalla lancia vapore (8), firandolo verso il basso

- inserire il Cappuccino Automatic (27) sulla lancia vapore (8) spingendolo verso I'alto
fino a quando la lencia appoggia al raccordo ed awvitare la ghiera in senso orario.

Preparare I'espresso nella tazza per cappuccino.

Successivamente, con la macchina pronta per I'erogazione del vapore, procedere co-
me segue:
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- oprire e chivdere brevemente per due o tre volte il volantino erogazione vapore/ac-
qua calda (7) finché dal Coppuccino Automatic (27) uscird solo vapore

- inserire il tubo di aspirazione (B) in silicone (foto 7) del Cappuccino Automatic (27)
nel contenitore dove & stato introdotto il latte freddo

- collocare la tazza con il caffé preparato precedentemente sotto il beccuccio del
Cappuccino Automatic (27) ed aprire il volantino erogazione vapore (7) in senso
antiorario, inizia cosi I'erogazione di latte caldo emulsionato e ricco di schivma.
Per interrompere I'erogazione ruotare il volantino erogazione vapore (7) in senso
orario e riportare |'interruttore vapore (2) nella posizione di spento.

E’ possibile regolare la schiuma del latte agendo sul volantine di regolazione (C) del
Cappuccino Automatic (27) per avere la consistenza della crema desiderata; per una

crema densa ruotare in senso orario, per una crema schiumosa ruotare in senso an-
tiorario (foto 7).

Attenzione: non mettere assolutamente le mani sotto il Cappuccino Automatic
durante I'erogazione, perché il liquido é surriscaldato e pué provocare ustioni.

Attenzione: per il corretto funzionamento della macchina si consiglia di limitare I'e-
rogozione ad un massimo di 60 secondi.

Dopo ogni erogazione & necessario pulire il Cappuccino Automatic dai residui del latte.

- mettere a fianco della macchina un bicchiere pieno di acqua, nel quale immergere
il tubo di aspirazione (B)

- procedere come per la normale preparazione di un cappuccino, lasciando scorre-
re l'acqua sporca in un recipiente idoneo.

Per riposizionare il dispositivo turbo vapore (9) sulla loncia vapore (8) agire in modo
inverso a quello riportato all'inizio del paragrafo.

Per ripristinare subito | ione di un alfro caffe’ ripetere le operazioni del para-
grafo 9.1.

12 - PREPARAZIONE DI ALTRE BEVANDE CALDE
Prima di scaldare qualsiasi bevanda far uscire con cautela un po’ di vapore dal dispo-

sitivo furbo vapore (9) operando sul volantino erogazione vapore (7) in senso antio-
rario, per eliminare |'eventuale condensa che si accumula nel circuito.
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12.1 -THE, CAMOMILLA
Introdurre in un contenitore 'acqua sufficiente od oftenere la dose di bevanda desiderata.

Controllare che nel serbatoio acqua (10) ci sia regolarmente acqua ed effettuare fut-
te le manovre previste per portare la macchina alla condizione di normale funziona-
menlo.

Azionare l'interruttore vapore (2} nella posizione di acceso, la lancetta dell’indicato-
re (6) si portera nella zona blu della scala che segnala la corretta temperatura per ['e-
rogazione del vapore.

Collocare il contenitore con la bevanda da riscaldare sotto il terminale del turbo va-
pore (9), avendo |'avvertenza di spostare leggermente verso I'esterno la lancia vapo-
re (8) per favorire l'introduzione della lancic nel contenitore.

Immergere il turbo vapore (9) nel liquido da riscaldare, ruotare il volantino erogazio-
ne vapore (7) in senso antiorario per consentire la fuoriuscita di vapore per portare al-
I'ebollizione il liquido.

Al termine dell’erogazione chiudere il volantino erogazione vapore in senso orario e
riportare l'interruttore vapore (2) nella posizione di spento.

Aggiungere poi la bustina della bevanda da preparare.

Per ripristinare subito I'erogazione di un aliro caffe’ ripetere le operazioni del para-
grafo 9.1.

12.2 - CIOCCOLATA IN TAZZA

Dopo aver effettuato tutte le manovre per il raggiungimento della corretta temperatu-
ra per I'erogazione del vapore ed aver attivato l'interruttore vapore (2), procedere co-

me segue:

- versare il contenuto della busta della bevanda gia dosata in un contenitore ed ag-
giungere una tazza di latte poco alla volta, mescolando bene

- immergere il dispositivo turbo vapore (9) fino o toccare il fondo del contenitore

- ruotare lentamente il volantino erogazione vapore (7) in senso antiorario e portare
all’ebollizione. Per aumentare lo densita prolungare I'ebollizione.
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Al termine dell'erogazione chiudere il volantino erogazione vapore in senso orario e
riportare l'interruttore vapore (2) nella posizione di spento.

Attenzione: il vapore fuoriesce ad una temperatura inforno ai 100° C, non mettere
assolutamente le mani sotto il dispositivo turbo vapore ed operare con estrema cau-
tela per evitare possibili ustioni.

Per ripristinare subito I'erogazione di un altro caffe’ ripetere le operazioni del para-
grofo 9.1.

13 -~ AVVERTENZE IMPORTANTI

Collocare la macchina sopra una base stabile ed asciutta, lontana da fonti di calore e
dalla portota dei bambini.

Controllare sempre la quantita di acqua contenuta nel serbatoio; la mancanza di ac-
qua con la macchina in funzione comporta il blocco della pompa di climentazione o
il danneggiomento irreversibile della stessa.

La macchina, quando é accesa, oltre a riscaldare I'acqua produce vapore, che resta
compresso all'interno della caldaia; per ragioni di sicurezza si consiglia di non la-
sciarla allo portata dei bambini, di non toccare le parti calde come il gruppo erogo-
zione caffé, il portafiliro, la lancia vapore, lo scaldatazze, per evitare scottature o
possibili ustioni.

Non togliere il portafiltro e non metfere assolutamente le mani sotfo il gruppo erogazio-
ne o soffo il dispositivo turbo vopore durante I'erogazione per evitare possibili ustioni.

Lo sgocciolamento di acqua dal portafiltro dopo I'erogazione del caffé & normale,
controllare con una certa frequenza la quantita di acqua che si deposita nella bacinel-
la recupero acqua (24) per evitare che trabocchi.

Se la macchina non viene utilizzata con una certa frequenza, disattivarle portando
I'interruttore generale nella posizione di spento e togliere il cavo di alimentozione dal-
la presa di corrente senza tirarlo.

Se il fermo & protratto per un lungo periodo, all'atto dell'utilizzo bisogna ripetere le
operazioni descritte ol paragrafo 6, avendo I'avvertenza di far defluire abbondante
acqua dal gruppo erogatore (13) per pulire la caldaietta dall’acqua stagnante, prima
di passare all'erogazione del caffé.

Attenzione: non azionare mai la pompa senza acqua.
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14 - OPERAZIONI DI MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione, togliere il cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente senza tirarlo.

Pulire regolarmente il portdfiliro (19), ed i filtri per il catfé (20 e 21) con acqua tiepida
e rimuovere eventuali depositi di caffe.

Periodicamente, a seconda della frequenza d’uso, svitare e pulire la doccetta (17) e lo
spruzzatore (16) contenute all’interno del gruppo erogazione (13).

Dopo un certo numero di caffé estrarre la bacinella recupero acqua (24) e la griglia
appoggiatazze (26), eliminare I'acqua in essa depositata ed i residui delle polveri di

caffe, lavarle con acqua tiepida senza usare abrasivi ed asciugare con cura l'allog-
giamento della vaschetta.

14.1 - PULIZIA DELLA CARROZZERIA

Pulire il corpo macchina con un panno umido ed ascivgarla successivamente.

Non usare alcool o solventi, abrasivi o detergenti, per evitare il danneggiamento
delle superfici esterne.

Non immergere la macchina nell’acqua, nemmeno parzialmente.

14.2 - PULIZIA DISPOSITIVO TURBO VAPORE

Per evitare di alterare il sapore delle bevande da riscaldare e 'otturazione del foro del fermi-
nale del turbo vapore (9), pulire con cura con un panno umido, dopo ogni uso, il dispositivo.

Oltre alla pulizia immediata dopo ogni impiego, sotfoporre di tanto in tanto l'interno
del turbo vapore ad una pulizia pit accurata (foto 6).

- shilare il canotto (E) del turbo vapore, tirandolo verso il basso

- svitare la ghiera filettata (A) ruotandola in senso antiorario, fino allo sganciomento
dalla lancia vapore (8)

- pulire I'iniettore (D) in acqua tiepida dai residui di latte avendo cura di libero-

re, con un ago, il foro del getto vapore che risulti ostruito dai grumi del latte
indurito.
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Dopo la pulizia rimontare come segue:

- infilare la ghiera filettata (A) il premigommino (B) ed il gommino (C) sulla lancia vo-
pore (8) inserire I'iniettore (D) sulla lancia vapore (8) sino alla battuta, avvitare la ghie-
ra (A) in senso orario fino al termine della filettatura per agganciare I'iniettore

- infilare il canotto (E) sull'iniettore spingendolo verso I'alto.
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14.3 - PUUZIA DEL CAPPUCCINO AUTOMATIC

Oltre allo pulizia immediata dopo ogni impiego, sottoporre di fanto in tanto il Cap-
puccino Automatic ad una pulizia pit accurata (foto 7).

- sfilare il tubo in silicone (B) dal rubinetto di aspirazione (D)

- svitare la ghiera filettata (A) ruotandola in senso antiorario, fino allo sganciamento
dalla lancia vopore (8)

- staccare, premendo sulle zone zigrinate il rompigetto (F) dal corpo montalatte (E)

- sfilare il rubinetto aspirazione latte (D) dal corpo montalatte (E)
- shilare il volantino di regolazione (C) dal rubinetto (D).

Lavare il tutto accuratomente in acqua corrente tiepida per eliminare i residui del lat-
te o i grumi induriti e rimontare i componenti in senso inverso.
15 - DECALCIFICAZIONE

Vi consigliamo di decalcificare la macchina in base alla frequenza d'uso ed alla durez-
za dell’acqua, usando prodotti decalcificanti specifici che si trovano in commercio.

Preparare in un contenitore una soluzione di acqua e decalcificante e scioglierlo accu-
ratamente nell'acqua; successivamente versare la soluzione nel serbatoio acqua (10).
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Svitare la vite che blocca la doccetta (17) e lo spruzzatore (16) nella flangia doccetta
(15), toglierli dalla propria sede e pulirli dalle incrostazioni.

Collocare un recipiente idoneo sotto al gruppo erogazione caffé (13) e sotto il dispo-
sitivo turbo vapore (9).

Azionare l'interruttore caffé/acqua calda (3) nella posizione di acceso e lasciar scor-
rere la soluzione attraverso il gruppo erogazione caffé (13) per 15 secondi circa ed
interrompere |'erogazione.

Azionare |'interrutiore vapore (2) e |'interrutiore caffe’ /acqua calda (3) nella posizio-
ne di acceso e ruotare con cautela il volantino erogazione vapore (7) in senso antio-
rario e far uscire acqua dal turbo vapore (9) per alcuni secondi, dopo di che interrom-
pere l'erogazione.

Attendere 20 minuti e ripetere le operazioni fino a che la soluzione rimasta nel serba-
foio avra raggiunto il livello minimo.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua (10), risciacquare abbondantemente, riempirlo di
acqua fresca e reinserirlo nell'apposita sede.

Rocollooarelospmzzatore(‘b)elodocoem(lﬂndbloroseduenavwbrelowted\ebloc
ca la doccetta, lasciare scorrere abbondantemente I'acqua sia dal gruppo erogazione
caffé (13) che dal turbo cappuccino (9) per eliminare i residui di soluzione decalcificante.

Riportare l'interruttore caffé/acqua calda (3) nella posizione di spento.

16 - ACCESSORI

- Filtro da una tazza e da due tazze
- Misurino per una dose caffé

- Pressino

- Cavo di alimentazione

- Cappuccino Automatic

- Manuale di istruzione e uso

17 - GAMMA MODELL

- Cellini
- Cellini de Luxe

@@



ltaliano

A 18 — CAUSE DI MANCATO FUNZIONAMENTO OD ANOMALIE

PROBLEMI

CAUSA

SOLUZIONE

La macchina non funziono e lo
spio dell'interruttore non si
accende.

1. Manca la corrente

2. La spina del cavo di
alimentazione non é inserita
corretfamente

3. Il cavo di alimentazione é
donneggiato

1. Ripristinare la corrente

2. Inserire correttamente la spina
del cavo di alimentazione
nella presa di corrente

3. Rivolgersi ol CENTRO DI
ASSISTENZA per lo
soslituzione

La spia dell'interrutiore di
accensione & occesa e I'ocqua
non si scalda

1. | termostati di servizio non
funzionano oppure &
intervenuto quello di sicurezza

2. La resistenza & interrolta

1. Rivolgersi ol CENTRO DI
ASSISTENZA

2. Rivolgersi al CENTRO DI
ASSISTENZA

insufticiente
3. Pressatura del coHfé
insufficiente

4. Caffé vecchio o inadatto

Il caffé esce a gocce

1. Il caffé é macinato troppo fine
2. Lo quontita di coffé é eccessiva
3. Eccessiva pressatura del caffe

oppure bruciata.
Durante I'erogazione non esce | 1. Manca acqua nel serbotoio 1. Introdurre acqua nel serbatoio
caffe 2. ll caffé & macinato troppo fine | 2. Sostituire con una macinatura
3. Lo quontitd di coffé é eccessiva piU grossa
4.l coffé & troppo pressato 3. Diminvire la quantita di caffé
5. Interruttore vapore azionato nel filtro
6. Non & siato caricolo il circuito | 4. Pressare meno il caffé
7. Doccetta sporca 5. Disinserire l'interruttore vapore
6. Vedi paragrafo 6 - messa in
servizio
7. Pulire o sostituire lo doccetta
Forte rumore nella pompa 1. Manca acqua nel serbatoio 1. Introdurre nel serbotoio
2. Lo pompa non & innescato 2. Vedi por 6 - messa in
servizio
Il caffé esce troppo 1.1l caffé & macinato troppo 1. La regolazione della
rapidomente grosso macinatura deve essere pid
2.lo Ta:mité di caffe & fine

2. Aumeniare lo dose di coffé
3. Pre“n;erc maggiormente il

ca
4. Sostituire il caffe

1. Lo regolazione della
macinatura essere piu
grossa

2. Diminuire la quantita di coffé

3. Pressare meno il caffe
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Italiano

PROBLEMI CAUSA SOLUZIONE
Ilooﬂdmtmilgmpgo 1. Il portafiltro non & inserito 1. Inserirlo in modo corretto
erogazione ed il portafiltro | correttamente 2. Diminuire lo quontita di coffé

2. Eccessiva quantita di coffé nel | 3, Togliere | mﬁui di caffé dol
filtro bordo del portofiltro
3. Il bordo del portafiltro non & 4. Rivolgersi al CENTRO DI
stato pulito ASSISTENZA
4. Lo guarnizione sottocoppa &
usurata
Nonufotmolocremosulcoffé 1. Lo miscelo di caffé non & 1. Sostituire il caffe
odatta per il tipo di mocching | 2. Remlore la macinatura del
2. La macinatura non é corretia catfé
3. La quontita di caffé & 3. Aumentare la dose del coffé
insulticiente
Il coffé esce troppo freddo 1. Lo macchina non era allo 1. Rnspenorelemd'ooz-om
giusta temperatura ragrafo 7.
2. Mancalo preriscoldomento del | 2. ll por’uﬁltro ga
portafiltro riscoldato contemporaneomente
3. Mancalo preriscaldamento all'acqua
delle tazze 3. Scaldare adeguatamente le
4. |l pressostato non lavora entro tazze
i valori oftimali 4. Rivolgersi ol CENTRO DI
ASSISTENZA
Il caffe esce troppo caldo 1. Il pressostato non lavora enfro | 1. Rivolgersi ol CENTRO DI
i valori oftimali. ASSISTENZA
La macchina non eroga vapore | 1. Non & stato caricato il circuito | 1. Vedi paragrafo 10 -

2. Il foro del terminale del tubo
vapore & ostruito

3. Manca acqua nel serbatoio

4.1 mrbovaporononéslab
inserito correfamente

ione del vapore
2. Pulire il foro con l'ausilio di

3. Imrxme acqua nel serbatoio
4. Riposizionare il turbo vapore
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